Prefeitura Municipal de Agudo

Estado do Rio Grande do Sul

PROJETQ DE LEI N¢ 06/91 - E

REGULAMENTA 0S SERVICOS DE INSPEGAO
INDUSTRIAL E SANITARIA DE _PRODUTOS'
DE ORIGEM ANIMAL NO MUN;CIPIO DE A-
GUDO E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

O PREFEITO MUNICIPAL DE AGUDO, no uso de suas atribuigoes legais,

FACO SABER gue a Camara Municipal aprovou € eu sanciono e promulgo a se
guinte Lei:

TITULO I

DISPOSIGOES PRELIMINARES

APt 1% 0O presente regulamento estatul as normas gue regulam, em todo

o NunLglplO a Inspecao Industrial e Sanitaria de produtos de'
origem animal nos Abatedouros.

Aty 2% Ficam sujeitos a Inspegao, e reinspegao, previstos neste regu

lamento, os animais de agougue e seus produtos derivados.

Art. 3% A Insgegao a gque se refere o artigo anterior é Privativa da
Divisao de Inspecao Sanitaria de Produtos de. Origem Animal !
(DISPOA) da Secretaria Municipal de Agricultura da Prefeitura
Municipal de Agudo, sempre que se tratam de produtos destina-
dos ao comercio local.

!

Art. 4¢ A Inspecao de que se trata o presente regulamento sera reali-
zada:

1. Nas proprledddo rurais fornecedoras de materias- -primas, '
destinadas ao preparo de Produtos de Origem Animal .

2. Nos estabelecimentos que recebem, abatem ou indust trializam
as diferentes espécies de acgougue, entendidas como tals as
fixadas neste regulamento.

Art. 5% - A concessdo de Inspegao polo D.I.S5.P.0O.A., isenta o estabele-
: cimento de gualguer outra 150dilzaqao, lndustrial ou Sanita-
ria Federal e Estadual.
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Os Produtos de Origem Animal, fabricados em estabelecimentos'
sujeitos a_Inspegao do DISPOA, ficam desobrigados de analise
ou aprovagoes previas a que estiverem sujeitos por forga da
Legislagcao Federal ou Estadual.

Paragrafo Unico - Na rotulagem desses produtos, ficam dispen-
sadas todas as exigencias relativas a indi-
cacgoes de analise ou aprovagoes previas.

Entende-se por Estabelecimento de Produtos de origem Animal,'
para efeito do presente regulamento as instalagaes indicadas'
pelo DISPOA, nas quais sao abatidos ou industrializados ani-
mais produtores de carnes, bem como onde sao recebidos, mani-
pulados, elaborados, transformados, preparados, conservados,'
armazenados, depositados, acondicionados, embalados e rotula-
dos com finalidade industrial ou comercial, a carne_e seus de
rivados e produtos utilizados em sua industrializagao.

A inspegao do DISPOA, se estende as casas atacadistas e vare—

jistas, em CaréLgr supletivo, sem prejuizo da fiscalizaggo da

Secretaria da Saude do Estado, a qual foi dada a competencia'

pela Lei n? 7.889, de 23 de novembro de 1989, Art. 42 Alinea'

d- rl rl

Paragrafo Unico - Reinspecionam Produtos de origem Animal, '
destinados ao comercio local.

A Inspegao Sanitaria de Produtos de Origem Animal sera insta-
lada em carater permanente ou periodico.

§ 12 - Terao inspecao periodica os estabelecimentos de carnes
e derivados que abatem e industrializam as diferentes'
espécies de acougues classificados como Classe 1.

§ 2¢ - Terao inspecao permanente, os estabelkcimentos de carnes
e derivados que abatem e industrializam as diferentes'
especies de agougue classificados como Classe II; mata
douros de aves e coelhos e fabrica de produtos suinos.

A Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Ani-'
mal, & cargo do DISPOA, abrange:

1. A Higiene geral dos estabelecimentos registrados ou rela-'
cionados; n .

2. A captagao, canalizagao, deposito, tratamento e distribui-
caoc de agua de abastecimento, bem como a captacgao, digtri-
buicao e escoamento das aguas residuais;

3. 0 funcionamento dos estabelecimentos;

4. 0 exame "Ante" e "Post-Mortem" dos animais de agougue;
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5. As fases de recebimento, elgboragao, manipulagao; preparo,
acondicionamento, conservacgao, transportes e deposito de
todos os produtos e subprodutos de origem animal e suas
materias-primas, acondicionadas ou nao de vegetais;

6. A embalagem e rotulagem de produtos e subprodutos;

7. Os exames tecnologicos, microbiologicos, histologicos, to-
xicologicos e quimicos da materia-prima e produtos, quando
for o caso;

8. 0s produtos e subprodutos existentes nos mercados de consu
mo, para efeito de verificacao do cumprimento de medidas '
estabelecidas no presente regulamento;

9. Os meios de transportes de animais vivos e produtos deriva
dos e suas materias-primas, destinadas a Alimentagac Huma-
na.

Nos estabelecimentos de carnes e derivados sob ins pegao do
DISPOA, a entrada de materias- -primas procedentes de outros :
sob Flscallzagao Federal ou Estadual, so e permitida a JU1ZO'
da mesma divisao.

Os estabelecimentos registrados, que prepararam subprodutos '
nao destinados a Hllmentagao Humana, so podem receber maté-—
rias-primas de locais nao fiscalizados, quando acompanhados !
de certificados Sanitarios da Divisao San1iar1a Animal da Re-
glao.

Os Servidores incumbidos da execugao do presente regulamento,
terao carteira de identidade pessoal e funcional, fornecida '
pelo DISPOA (SMA - PM), da qual constarao, alem da denominagao
do 6rg§o, o numero de ordem, nome, fotografia, impressao digi
tal, cargo e data de expedigao.

Parégrafo Onico - 0Os servidores a gue se refere o presente dar-
tigo no exercicio de suas fungoes, ficam
obrigados a exibir a carteira funcional, :
gquando convidados a se identificarem.

Por '"Carne de Agougue" entendem-se as massas musculares matu-
radas e demals tecidos que as acompanham, incluindo ou naoc a

base ossea correspondente de animais abatidos sob Inspegao Ve
terinaria.

§ 12 - Quando destinada a leboraqao de conservas em geral,
por "Carne'(Materia-prima), devem-se entender as mas-"'
sas musculares, despojadas de gorduras, aponeuroses,
vasos, ganglios, tendoes e o0ssos.
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§ 2¢ - Consideram-se "Miudos" os 6Fg§0" e visceras dos ani-
mais de agougue usados na Allmentagao Humana (miolos,'
11ngua, coragao, flpado rins, rumem, reticulo) alem

dos mocotos e rabada.

Art. 15 - 0 animal abatido, formado das massas musculares e 0sSs0sS, des-

providos da cabega, mocotos, cauda, couro, orgaoq e v1q09ras'

toracicas e abdominais tecnicamente preparado, constitui a
"Carcagal'.

§ 12 - Nos suinos a '"Carcaga" pode ou nao incluir o couro, ca

beca e pes il

§ 22 - A "Carcaca" dividida ao longo da coluna vertebral da

as’“Melas Carcagas" que, subdivididas por um corte, va
riavel segundo habitos regionais, dao os "Quartos" an-
terioreg ou dianteiros e posteriores ou trazeiros.

Art. 16 - A simples designagao "Produto", '"Subproduto", '"Mercadoria" ou
"Genero", significa, para efeito do presente regulamento, que
se trata de "Produto de Origem Animal ou suas Materias-Primaes'.

TITULO II

CLASSIFICAGAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 17 - Classificagao dos Estabelecimentos dos Produtos de Origem Ani
mal correspondente:

-0s de Carne e Derivados
Paragrafo Unico - A Simples designagao "Estabelecimento" zran
ge todos os tipos de modalidades de Estabe-

lecimentos previstos na classificagao do '
presente regulamento.

CAPITULO I

ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 18 - 0Os Estabelecimentos de Carne e Derivados sao classificados em:
1. Abatedours Distrital Classe 1T
2. Abatedouro Distrital Classe I1
3. Matadouro de Aves e Coelhos
4. Matadouro e Fabrica de Produtos Suinos.
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- Entende-se por "Abatedouro Distrital Classe v, © eﬁta

belecimento dotado de instalagoes completas e equipa-’
mentos adequados para o abate, manipulagao, elaborago,
preparoc e conservagao das espeCJeo de agougue sob va-
riadas formas, com aproveitamento completo, racional e
perfeito, de sub-produto nao comes tLVelS, podendo se-
rem comercializadas apenas no local de abate(Respecti-
vo Distrito).

- Entende-se por "Abatedouro Dlsirltal Clasge 1I",0 es ta

belecimento dotado de 1nstalagoes completas e equipa-'
mentos adequados para o abate, manipulagao, elaborago,
preparo € conservagao das esp601es de agougue sob va-
riadas formas com aproveitamento completo racional e '
perfeito, de sub-produtos nao comoof1v01q visando este
o fornecimento de carne ao Comercio Interno do Munici-
pio.

- Entende-se por '"Abatedouro de Aves e Coelhosg", o esta-

belecimento dotado de instalagoes para o Abate e Indus
trializagao de: a) Aves e b) Coelhos, dispondo de frio
industrial e a juizo do DISPOA, de 1nstd1aqoes para o
aproveitamento de sub- produtos nao compstlvelg, poden-~
do serem comercializados apenas no Municipio.
Entende-se por "Matadouro e Fabrica de Produtos Suinos"
o estabelecimento que dispoe de sala de matanga e de-
mais dependonc1ae para que 1ndustrlqllze animals da es
pecie suina; disponha de instalacoes de frio industrial
e aparelhagem adequada ao aproveltamonto completo de '
Subprodutos nao comestlvelq Este visa apenas ©O Comer—
cio no Municnplo

TITULO III

FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Nao sera autorizado o funcionamento de e%Labelec1mento de Pro
dutos de Origem Animal, para exploracao do LomeP01O Dlstrltal
ou Municipal, sem qgue egtega completamente instalado e equipa
do para a finalidade a que se destine.

Paragrafo Unico - As 1nstalagoos e o equipamento de que tra-

tam este artigo compreendem as dependen01as
minimas, maguinaria e utenq111oq diversos,'
em face da capacidade de produgao de cada
estabelecimento.

rmw« |

fl CAMARA ML MNICIPAL ‘,|

ﬁ

b

A-UED

RETIRADO |

J?f ﬁ#}j&{;ﬁ
S



Art.

20

Prefeitura Municipal de Agudo

Estado do Rio Grande do Sul

o B

Os Estabelecimentos de Produtos de Origem Animal devem satis
fazer as sepu1nbps condlgoes basicas e comuns:

1 -

2.

Dispor de area suficiente para construgao do edificio ou
edificios principais e demais depbnd9n01d5°

Dispor de luz natural e artificial abundante, bem como de
ventilagao em todas as dependencias, respeitadas as peauilia
ridades de ordem tecnologica cabiveis; -8
Possuir pisos convenientemente impermeabilizados com mate-
rial adequado, exigindo-se conforme a natureza do estabele
cimento e COﬂﬂ]QOPS pelo DISPOA, o cimento comum ou colorx
do com vermelhao, ladrilhos hldraullcou ou de ferro, lageo
de pedra reconhecidamente 1mpormoqvol e de facil Jungéo ou
outro material previamente aprovado; os pisos devem ser !
construidos de modo a facilitar a coleta das aguas residuais
e sua drenagem para a rede de esgoto.

Ter paredes e scparagaes revestidas ou impermeabilizadas,'
como regra geral, ate 2m (dois motpoq) de altura minima, e
total ou parcialmente quando necessario com azulejos bran-
cos vidrados e, em casos especiais, a juizo do DISPOA, com
cutro material adequado; a parte restante sera conveniente
mente rebocada, caiada ou pintada. =
Possuir forro de material adequado em todas as dependencu£
onde se realizem trabalhos de recebimento, manlpulagao e
preparo de materlas primas e produtos comestlvels.

Dispor de dependen01&s & ln%Lalagoeb minimas, para indus-"'
trlallzagao, conservagao, embalagem e dep051to de produtos
comestiveis, separadas por meio de paredes totais das des-
tinadas ao preparo de produtosg nao comestiveis.

Dispor de mesas de ago inoxidavel para os trabalhos de ma-
nlpulagao e preparo de materias- ~-primas e produtos Come%tlw
veis, montadas em estrutura de ferro, tolerando-se alvena-
ria revestido de azulejo branco ou magmoré e tambem mesas'
em madeiras, revestidos de chapas metalicas inoxidaveis.
Dispor de caixas, bandejas, gamelas, taboleiros e quaiquer
outros recipientes de ago inoxidavel; os tanques segundo '
sua finalidade, podendo ser de alvenaria, convenientemente
revestidos de azulegos brancos;

Dispor de rede de abastecimento de agua para atender sufi-
cientemente as necessidades do trabalho industrial, as de-
pendencaaq sanitarias e dieta hidrica dos animais e, quan-
do for o caso de instalagoes de tratamento de agua.

10. Dispor de rede de esgoto em todas as dependen01as, liga-"'

das a tubos coletadores e estes ao sistema geral de escoa
mento, dotado de canalizacgoes amplas e de 1nstalagoes pa-
ra retencao e aproveitamento de gorduras, residuos e cor-
pos flutuantes, bem como para depuracgao artificial, se for
necessario, com desaguadouro final em curso de agua cauda
loso e perene ou em fossa septlca

-\
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Dispor de rouparia, vgstiérios, banheiros, privadas, mic-
torio e demais dependencias necessarias, em numero propor
cional ao pessoal, instaladas separadamente para cada se~
X0 Comgletamente isolados e afastados das\dependencias !
onde sao beneficiados produtos destinados a Alimentagao '
Humana.

possuir janelas basculantes e portas de facil abertura, '
de modo a ficarem livres O0S corredores e passagens provi-
das de telas moveis a prova de moscas, gquando for o caso.
Possuir instalagoes de frio com camaras € ante camaras '
que se fizerem necessarias em numeroc ¢ com area suficien-
te segundo a capacidade do estabelecimento.

Possuir elevadores, mecanicos, que oferegam garantia de
resistencia, seguranga ¢ estabilidade.

Tratando-se de estabelecimento de carnes € derivados devem Sa
tisfazer maig as seguintes condigoes:

Ls

ser constrgido em centro de terreno, afastado dos limites'
das vias publicas preferencialmente 20m (vinte metros) na
frente e com entradas laterais, que permitam a movimenta-'
cao de veiculos de transporte.

Ter os seguintes peg-Direito: Sala de matanga de bovinos '
5,25 m_(cinco metros e vinte e cinco centimetros), de san-
gria A linha do matambre e dai por diante no minimo de 4m
(guatro metros); nas demais dependéncias o pe-direito sera
fixado por ocasiac do exame dos projetos apresentados ao
DISPOA. L

Dispor de currais, bretes e demais instalacgoes para recebi
mento, espera e eirculagéo de animais, convenientemente pa
vimentados ou impermeabilizados, com declive para a rede '
de esgoto, providos de bebedouros e comedouros.

Dispor de locais apropriados para separagao € ijsolamento '
de animais doentes.

Localizar os currais de gecebimentos de animais, cocheiras
pocilgas e outras dependencias, que por sua natureza produ
zem mau cheiro, o mais distante possivel dos locails onde
sao recebidos, manipulados ou preparados produtos. utiliza-
dos na Alimentagao Humana.

Possuir instalagaes adequadas para o preparo de sub-produ-
tos nao comestiveis.

- s s & .
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7. Possuir de acordo com a natureza do estabelecimento, depé—
sito para chifres, cascos ossos, adubos, crinas, alimen-'
tos para animais e outros produtos e sub-produtos nao co-'
mestiveis, localizados em pontos afastados dos edificios !
onde sao @anipulados ou preparados produtos destinados a
Alimentagao Humana.

8. Dispor de caldeiras com capacidades suficiente para as ne-
cessidades dos esEabelecimentos.

9. Dispor das dependéncias de industrializacgao de area minima
de 20 m2(vinte metros quadrados).

Nenhum estabelecimento de produtos de origem animal pode ul-"
trapassar a capacidade de suas instalagoes e equipamentos.

A Congtrugao dos estabelecimentos deve obedecer a outras GXL-
gen01as que estejam previstas no godjgo de obras do mun101p10
bem como as prev1sta em Leglslagao Ordinaria do Munjclpjo, ’
desde que nao colidam com as exigencias de Ordem sanitaria ou
Industrial previstas neste regulamento ou atos complementares
expedidos pelo DISPOA.

0 funcionamento de estabelecimentos de carnes e derivados 80
pode ser autorizado dentro do Perimetro Urbano ou Suburbano, '
depois de ouvida a autoridade de gaude Publica Municipal e !
Tecnicos do DISPOA (SMA e PM).

Quaisquer outros detalhes serao previstos em cada caso, por o
casiao do exame dos projetos de construgao, ampllagao ou ﬂﬁbr
ma de estabelecimentos ou em instrugoes expedidas pelo DISPOA .

Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por
spago superior a um ano, SO podera reiniciar os trabalhog me

dlqnte inspec¢ao prev1a de todas as dependPHCJas, 1n%ta1agoes

e egulpamegtOb )

Paragrafo Unico - Sera automaticamente cancelado o registro '
do estabelecimento que nao fizer o Comercio
Distrital ou Municipal pelo prazo de 1(um)’
ano e tambem do que interromper seu funcio-
namento pelo mesmo prazo.

TITULO IV

REGISTRO E RELACIONAMENTO DE ESTABELECIMENTO

Art. 27 - Nenhum estabelecimento pode realizar Comercio Distrital ou Mu

nicipal com produtos de origem animal, sem estar registrado
no DISPOA (SMPA - PM).
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CAPITULO I

REGISTRO E RELACIONAMENTO

Estao sujeitos a registro os seguintes estabelecimentos:

1. ABATEDOURO DISTRITAL CLASSE I

2. ABATEDOURO DISTRITAL CLASSE 11

3. MATADOURO DE AVES E COELHOS 2

4. MATADOURO E FABRICA DE PRODUTOS SUINOS.

0 registro sera requerido ao Diretor do DISPOA, instruindo-se
O processo _com 08 seguintes documentos. :

1. Liberagao para funcionamento, dos edificigs construidos ou

reformados, por Tecnicos do DISPOA, atraves de Laudo Tecni
co. E a

2. Inscrigao na Secretaria da Fazenda Estadual, atraves de '
seus orgacs competentes.

3. Alvara Municipal. )

4. Atestado de saude dos Funcionarios dos Estabelecimentos.

Para a construcao de estabelecimentos novos e obrigatério:

1. O _exame prévio do terreno, realizado de acordo com instru-

coes baixadas pelo DISPOA.

§ 12 - O pedido de aprovagao previa do terreno deve ser ing-'
truido com o laudo de Inspegéo fornecido por servidor'
do DISPOA, exigindo-se, conforme o caso, a planta deta
lhada de toda a area.

As firmas construtoras nao darﬁowinicio as construgoes de €s-
tabelecimentos sujeitos a Inspegao Municipal, sem que O0S pro-
jetos tenham sido previamente aprovados pelo DISPOA.

Nos estabelecimentos de produgao de Origem Animal destinadas'
a Alimentagao Humana, e considerada bagica,’para efeito de re
gistro ou relacionamento, a apresentagao previa de Boletim O-
ficial de exame da agua de abastecimentos, que deve se enqua-
drar nos padroes microbiologicos e guimicos seguintes:

a) Nio demonstrar, na contagem global mais de 500 (quinhen=-'
tos) germes por milimetro;

b) Nao demonstrar no teste presuntivo para pesquisa de coli-"'
formes, maior numero de germes do que os fixados pelos pa-
droes para 5(cinco) tubos positivos na serie de 10 ml (dez
mililitro) e S(cinco) tubos negativos nas series de 1 ml '
(um mililitro) e 0,1 (um decimo de mililitro) da amostra;
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c) A agua deve ser limpida, sem cheiro e de sabor préprio, a-
gradavel ;
d) Nao contar mais de 500(quinhentas) partes por milhao de s0
lidos totais; =
e) Conter no maximo 0,005(cinco miligramas) por litro, de ni-
trogenlo amoniacal ;
f) Ausencia de Nltrogenlo nitroso e de %ulflrlcol
g) No maximo 0,002 g (duas miligramas) no nitrogenio nitrico'
por litro; 5 ~
h) No maximo 0,002 g (duas miligramas) de materia-prima orga-
nica, por litro;
i) Grau de dureza inferior a 20 (vinte):
) Chumbo menos de 0,1 (um décimo) de parte por milhao;
) Cobre, menos de 3 (tres) partes por milhao;
1) Zinco, menos de 15 (quinze) partes por milhao;

) Cloro livre, maximo de 1 (uma) parte por mllhao, quando se
trata de dguds cloradas e cloro residual minimo de O ,05 g
(cinco centésimos) partes por milhaog;

n) Arsenico, menos de 0,05 (cinco centésimo) partes por miJhao;
o) Fluoretos max1mo de 1 (uma) parte por milhao;
p) %e]enlo, maximo de O ,05 (cinco centesimos) partes por mi-'

lhao

a) Magneolo, maximo de 0,03 (trés centésimos) partes por mi-
lhao,

r) Sulfatos, no max1mo de 0,10 g (dez miligramas) por litro;

s) ComponenLeb fenolicos, no maximo 0,001 (uma milesima) par-
te por milhao.

§ 1¢ - Quando as aguas revelem mais de 500 (quinhentos) ger-
mes por mililitro, impoe-se novo exame de confirmagao,
antes de condena-la.
§ 22 - Mesmo que o resultado da analise sega favoravel 6
DISPOA, pode exigir, de acordo com as circunstancias '
locais, o tratamento da agua.

Qualquer ampliagao, remodelagao ou construgao nos estabeleci-
mentos registrados ou relacionados, tanto de seus dependencus
como instalagao so pode ser feita apos aprovagao previa dos '
projetos.

Nao sera registrado o estabelecimento destinado a produgao de
alimentos para consumo humano, quando situado nas proximida-'
des de outro, que por sua natureza, possa prejudica-lo.
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Apresentados os documentos exigidos neste regulamento, um Toc
nico do DISPOA, fara vistoria no Psfabeloclmento, para apre-'!

sentacao do competente laudo liberando ou nao o abate e indusg
trializagao neste.

Satisfleitas as Px1genhjaq fixadas no presonto Pegulamonto 0
diretor do DISPOA, autor17ara a expodlgao do "Titulo de Re egis
tro", constando do mesmc o numero do registro, nome da firma,

clqcvlflcagao do estabelecimento, localizagao e outros deta-
lhes necessarios.

O DISPOA, determinara a inspegao perlodjoa das obras em anda-
mento nos estabelecimentos em consfrugdo ou remodulaqao, ten-
do-se em vista o plano aprovado.

0 DISPOA, dlvulgara projeto s de orientacao para cons trugao '
dos diversos tipos de estabelecimentos de produtos de origem
animal, bem como planos, orgamentos e outros detalhes.

Em 1nstrugogs expedidas pelo DISPOA, serao baixadas as normas
propr" as ao processamento de registro dos estabelecimentos, '
bem como as de transferencia de propriedade.

cAPTTULO II

TRANSFERENCIA DE REGISTRO E RELACIONAMENTO

Nenhum estabelecimento registrado ou relacionado pode ser ven
dido ou arrendado , sem gue concom1tantcm9nto seja feita a
competente transferencia de responsabilidade ou relacionamen-
to para a nova firma.

§ 12 - No caso do comprador ou arrendatario se negar a promo-
ver a transferencia, deve ser feita pelo vendedor ou
locador, imediata comunicagao escrita ao DISPOA, escla
recendo os motivos da recusa.

§ 22 -~ As firmas POoDOﬂS&VPl& por estabelecimentos registrabs
ou relacionados durante as fases do processamento da
transagao comercial, devem notificar aos interessados'
na compra ou arrendamento a situacao em que se encon-'
tram, em face das exigencias deste regulamento.
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§ 49 - No caso do vendedor ou locador ter feito a comunicagao
a que se& refere © paragrafo 12, e o comprador ou loca-
tario nao apresentar, dentro do prazo de no max1mo (30)
trinta dias os documentos necessarios a transferencia’

espectiva, e cassado o registro ou relacionamento do
estabelecimento, o _qual so sera reestabelecido, depois
de cumprida a exigencia legal.

§ 5o - Adguirido o estabelecimento, por compra ou arrendamen-
to dos imoveis reapectivos e realizada a transferencaa
do registro ou relacionamento, a nova firma e obrigada
a cumprir todas as ex1gonc1a% formuladas ao anterior !
responsavel, sem prejuizo de outras gque venham a ser '
determinadas.

41 - O processo de transferenc1a deve obedecer, no que lhe for a-

42

43

44

pllcavol ao mesmo critério estabelecido para o registro ou '
relacionamento.

Tratando-se de estabelecimentos reunidos em grupos e pertencnn
tes a mesma firma, e respeitada para cada um a cla551f1caqao

que lhe couber, dispensando-se apenas a construgao isolada de
dependencias que possam ser comuns.

TITULO V

HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS

Todas as depeﬂdéh@laq e equipamentos dos estabelecimentos de-
vem ser mani1dos em condigoes de higiene, antes, durante e
apos a realizacao dos trabalhos industriais: as aguas servi-'
das e residuais terao destino conveniente, podendo o DISFPOA,
determinar o tratamento artificial.

@] maqu1nar1o, carros, tanques, vagonetes, caixas, mesas e de-
mais materiais e utensilios serao convenientemente marcados '
de modo a evitar qualquer confusao entre os destinados a pro-
dutos comeqtlveaq e os usados no transporte ou deposito . de
produtos nao comestiveis ou ainda utilizados na alimentagao '
de animais, usando-se as denominagoes cometiveis e nao comes-
tiveis.
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Art. 45 - Os pisos e paredes, assim como o eguipamento ou utensilios u-
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48

49

50

51

sados na industria devem ser lavados diariamente e convenien-
temente desinfetados, neste caso pelo emprego de substancias’
previamente aprovadas pelo DISPOA.

Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de moscas, mos-
guitos, baratas, ratos, camundongos, quaisquer outreos insetos
ou animais, agindo-se cautelosamente guanto ao emprego de ve-
nencs,; cujo 8o e permitido nas dependencias nao destinadas a
manipulagao ou deposito de produtos comestiveis e mediante re

conhecimento da Inspecao Municipal. Nao e permitido para 08
fing deste artigo o emprego de produtos biclogicos.
Paragrafo Unico - E proibida a permanencia de caes, gatos e

de outros animais estranhos no recinto dos
estabelecimentos.

Todo o pessoal gue trabalha com produtos comestiveig, desde o©
recebimento ate a embalagem, deve usar uniformes proprios &
limpos, inclusive gorros, aprovados pelo DISPOA.

0 pessoal que manipula produtos condenados ou trabalha em ne-
cropsia fica obrigado a desinfectar as maos, instrumentos e
vestuarios com antisseticos apropriados.

£ proibido fazer refeicoes nos locais onde se realizem traba-
lhos industriais, bem como depositar produtos, objetos e mate
rial estranho a finalidade da dependencia ou ainda guardar !
roupas de qualquer natureza.

E proibido cuspir ou escarrar em qualqguer dependéncia de Lra-
balho.

f proibido fumar em qualguer dependencia dos estabelecimentos.

Todas ag vezes que Tor necessario, a Inspegao Municipal deve
determinar a substituigao, raspagem, pintura e reforma, em pi
sos, paredes, tetos e equipamentos.

Paragrafo Unico - A critério do DISPOA, pode ser dispensada a
impermeabilizagao de paredes em dependencias
onde se trabalhe com equipamento fechado.

Os pisos e paredes de currails, bretes, mangueiras e outras '
insta1ag5es proprias para guarda, pouso € contengao de animais
vivos ou depésitos de residuos industriais, devem ser lavados
e desinfetados tantas vezes quantas necessarias com agua de
cal ou outro desinfetante apropriado autorizado pelos DISPOA.
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As caixas de sedimentagdo de substancias residuais devem ser
frequentemente inspecionadas e convenientemente limpas.

Durante a fabricagao, no embarque ou nos transportes, os pro-
dutos devem ser conservados ao abrigo de contaminagoes de
qualquer natureza.

D proibido empregar na coleta, embalagem, transporte ou con-'
servagao de materias-primas e produtos usados na Alimentagao'
Humana, vasilhame de cobre, latac, zinco, barro, ferro, esta-
nho, com liga que contenha mais de 2% (dois por cento) de dum
bo ou apresente estanhagem defeituosa ou de gqualqguer uten51hﬁ
que, pela sua forma € Lompoalgao possa prejudicar as mdtcnmﬁ
primas ou produtos, .
Paragrafo unico - E permitido, a criterio do DISPOA, o empre-
go de continentes de madeira no acondiciona
mento de mdterlab primas que se destinam a
embalagem em entrepogtos exigindo-se, con-"
forme o caso, envoltorio, adequado e imper-
meavel .

Os operar1os que trabalham na industria de produtos de origem
animal serao portadores de carteira de saude fornecida por au
toridade sanitaria oflclal devem apresentar condlgoes de sau
de e ter habitos hlglenlcos, anualmente serao submetidos a e-

xame em repaptlgao de Saude Publlca, apresentando a Inspeqao'
Municipal as anotagoes competentes em sua carteira, pelas
quais se verifique que nao sofrem de_doengas que O0S incopati-
bilizem com os trabalhos de fabricagao de generos alimenticiocs.

§ 1¢ - Na localidade onde nac haja Servigo Oficial de Saude '
PGblica podem ser aceitos, a juizos do DISPOA, atesta-'
dos passados _por medlco partlcular

§ 22 - A inspegao médica e exigida, tantas vezes quantas ne-
cessarias, para qualquer empregado do estabelecimento,
inclusive seus proprietarios, se exercerem atividades '
industriais.

§ 32 - Sempre que figque comprovada a existencia de dermatoses,
de doengas infectocontagiosas ou repugnantes, e de por
tadores de salmonelas, em gualquer pessoa gue exerga r
atividades industriais no estabelecimento e ela imedia
tamente afastada do trabalho, cabendo a Inspegdo Muni-
cipal comunicar o fato a autoridade da ‘Saude Publica.

Os detalhes sobre a rede de abastecimento de égua em cada es-
tgbelecimengo, no tocante a quantidade, qualidade, canaliza-'
gao, captagao, filtracao, tratamento e distribuigao devem
ser fixados pelo DISPOA, por ocasiao da aprovagao dos proje-'

tos.
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Art. 59 - A distribuicao da rede de esgoto, compreendendo canaletas, ra
los sifonados, declives, ganalizagao distribuigao, depurago,

tratamento e escoamento, e fixada pelo DISPOA, em cada estabe
lecimento. il

Art., 60 - Os continentes jé usados, guando destinados ao acondicionamen
to de produtos uLlllzadOb na Alimentagao Humana, devem ser i
previamente inspecionados, condenando-se os que apos terem si
do limpos e desinfetados por meio de vapor e substancia permi
tida, "nao forem julgados em LOHdeOPS de aproveitamento.
Paragrafo Unico - Em caso algum e permitido o acondicionamen-

to de materias-primas e produtos destinados

a Alimentagao Humana em carros, recipientes

ou continentes que tenham servido a produto

nao comestiveis.

Art. 61 - E proibido manter em estogue, nos d@pOQLLOS de produtos, nas
salas de recebimento, de manipulagao, de fabricacao e nas ca-
maras frias ou de cura, de material estranho aos trabalhos da

dependéncia.
Art. 62 - Nao e permitido residir no corpo dos edificios onde sao reali
zados trabalhos industriais de produtos de origem animal.
Art. 63 - Serao diariamente limpos e convenientemente desinfetados 085
instrumentos de trabalho.
Paragrafo Unico - 0Os estabelecimentos devem ter em estoque de

sinfetantes aprovados, para usg nos traba-'
lhos de higienizagao de dependencias e equl
pamentos

Art. 64 - Ag camaras frias devem corresponder as mais rigorosas condi-

coes de hlglene 1Jum1nagao e VPﬂLllang e deverao ser limpas
e desinfetadas pelo menos uma vez a cada tres meses.

TITULO VI

OBRIGAGOES DAS FIRMAS
Art. 65 - Ficam os proprietérioa de estabelecimentos obrigados a:

1. Observar e fazer observar todas as exigencias contidas no
presente regulamento;

I'w.
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2. Fornecer pessoal necessériq e habilitado, bem como material
adeqgquado julgado indispensavel aos trabalhos de 1nspeg§o,
inclusive acondicionamento e autenticidade de amostras pa-
ra exames de laboratorio;

3., Fornecer ate o decimo dia de cada més, subsequente ao ven-
cido, os dados estatisticos de interesse na avaliacao da '
produgao, industrializagao, transporte e comercio de produ
tos de origem animal, bem como as guias de recolhimento da
taxa de Inspegao Sanitaria, devidamente quitadas pela re-'
partigao arrecadadora;

4. Dar aviso antecipado de 12 (doze) horas, no m1n1mo sobre'!
a rcallzaggo de quaisquer trabalhos nos Ostabe1e01m9ntos !
sob Inspegao Municipal permanente, mencionando sua nature-
za e hora de inicig B de provével conclusao;

5. Avisar com antecedencia, da chegada de gado. E fornecer Lo
dos os dados que sejam solicitados pela Inspegao Municipal.

6. Quando o estabelecimento funcione em regime de inspegao !
permanente afastado do Perimetro Urbano, de fornecer gralui
tamente habilitacao adequada aos servidores ou condugao, a
juizo do DISPOA;

7. Fornecer gratultdmenLe allmentaca;ao pessoal da inspecgao, !
quando ©s horarios para as refeigoes nao permitam que 08
servidores as fagam em suas pogldena ias, a juizo do Inspe-
tor Municipal junto ao estabelecimento;

8. Fornecer material propr10 e utensilios para guarda, conser
vagao e transporte de materias-primas e produtos normais e
pegas patolog1cas que devem ser remetidos as dcpendeHCLas'
do DISPOA;

9, Fornecer material destinado a Inqp@gao Municipal, para seu
uso exclusivo; y >

10. Fornecer material DPODPIO utensilios e substancias ado—'
quadas para os trabalhos de coleta e transporte de amos-'
tras para 1aborqfor1o, bem como para limpeza, deSLnfecgao
e ester1117agao de 1ngtrumentos; aparelhos e 1nstalagoes

11. Manter locais apropriados, a Jjuizo da Inspe gao Municipal,
para sequestro de carcagas ou partes de carcagas, materias
primas e produtos suspeitos;

12+ Forhiecer substancias apropriadas para dosnaturaqao de pro
dutos condenados, qguando nao haja 1nstrugoes para sua :
transformagso imediata;

13. Manter em dia o registro de recebimento de animais e ma-
térias-primas especificando procedenc¢aq e qualidade, pro
dutos fabricados, saida e destino dos mesmos;

14, Manter pessoa habilitada na diregao dos trabalhos tecnicos
do estabelecimento;

15. Recolher as taxas de inspegao sanitaria, prevista na Legis
lagao vigente;
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Efetuar o pagamento de servigos extraordinarios executabs

por servidores da Inspecgao Municipal, de acordo com a le-
gislagao vigente;

- O pessoal fornecido pelos estabelecimentos fica sob as

ordens diretas do Inspetor Municipal;

- O material fornecido pelas empresas constitui patrimo-

nio das mesmas porem, fica a dlSpOSlng e sob a respon
sabilidade da Inspegao Municipal;

Cancelado o registro ou o relacionamento, o material '
pertencente ao Governo, inclusive de natureza cientifi
ca, o arquivo e os carimbos oficiais de Inspegao Muni-
cipal, serao recolhidos ao DISPOA (SMA - PA).

Art. 66 - Correm por conta dos interessados as despesas de transporte '
do servidor que, 2 pedido, for designado para proceder inspe-'
gao previa de terrenos ou estabelecimentos, para fins de re-
gistro ou relacionamento.

TITULO VII

INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE CARNES E DERIVADOS

CAPITULO T
INSPECAQO "ANTE - MORTEM"

Art. 67 - Nos estabelecimentos subordinadosg a Inspecao Municipal e per-
mitida a matanga de Bovideos, Suinos, Ovinos, Caprinos e Coe-

lhos,

bem como das diferentes aves domesticas usadas na Ali-!

mentagao Humana,

Art. 68 - I proibida a entrada de animais em qualquer dependen01a do es
tabelecimento, sem prev1o conhecimento da Insppgao Municipal.

§ 10

- Por ocasiao da chegada de animais, a IQspegao Municipal

deve verificar os documentos de procedencia e julgar '
das condigoes de saude do lote.

Qualguer caso suspeito implica no exame cllnlco do ani
mal ou animais incriminados, procedendo-se quando ne-
cessario, ao isolamento de todo o lote e aplicando- se'
medidas proprias de Politica Sanitaria Animal, que ca-
da casoc exigir. i;
Todas as vezes que, pelo adiantado da hora ou ausencia
de funcionario responsavel por tal servigo, houver ani
mais para ingressar nos estabelecimentos, este ingres-
SO SO € permitido em um dep051to a parte, exclusivamen
te destinado a esta finalidade, designado "DEPOSITO DE
CHEGADA". 0Os animais ai introduzidos so podem ser reti
rados depois de inspecionados.



Prefeitura Municipal de Agudo

Estado do Rio Grande do Sul

- 17.A -

Quando houver suspeitas de carblinculo hematico, alem das medi
das ja estabelecidas, a Inspecgao Municipal cabe proceder como
se segue!

1. Observar por 48 (quarenta e oito) horas; se no fim desse !
periodo nao ocorrerem novos casos, permitir o sacrificio '
de todo o lote, no final da matanga;

2. Ocorrendo novos casos, determianr o isolamento de todo o}
lote e aplicar Soro-Anticarbuculoso, permanecendo os ani-'
mals em observagao pelo tempo que a Inspegao Municipal jul
gar conveniente, sendo que no minimo deve decorrer 21 (vin
te e um) dias, depois da ultima morte ou da aplicagdo do "
soro para sacrificio de qualquer animal do lote;

3. Determinar a limpeza e desinfeccao das dependencias e lo-
cais onde estiverem em qualquer momento esses animais, com
preendendo a remogao, a queima de toda a palha, esterco e
demaig detritos e imediata aplicaqao, em larga escala, de
uma solugao de soda a 5% (cinco por cento) ou de outro de-
sinfetante especificamente aprovado pelo DISPOA.

A administracao dos estabelecimentos fica obrigada a tomar as
medidas mais adequadas, no sentido de serem evitados maus tra
tos aos animais, pelos quais e responsével desde o momento do
desembarque. -

Paragrafo Unico - E proibido, no desembargque ou movimentagao'
de animais, o uso de instrumentos pontiagu-
dos ou de quaisquer outros que possam lesar
0 couro ou a musculatura.

i proibida a matanga de qualquer animal que nao tenha permane
cido pelo menos 24 (vinte e gquatro) horas de descanso, je jum!’
e dieta hidrica nos depositos do estabelecimento.

§ 12 - 0 periodo de repouso pode ser reduzido, quando o tempo
.de viagem nao for superior a 2(duas) horas e os anieis
‘procedem de campos proximos, mercados ou feiras, sob

controle sanitario permanente; o repouso, porem em hi=
potese alguma, deve ser inferior a 6 (seis) horas.

§ 2¢ - Em tais casos a autoridade sanitaria do ponto.de parti
da deve fornecer um documento mencionando as condigoes
anteriores de saude dos animais.

§ 32 - 0 tempo de repouso, de que trata estewartigo, pode ser
ampliado, todas as vezes que a Inspeg¢ao Municipal jul-
gar necessario.
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72 - Apesar do exame por ocagsiao da chegada ao estabelecimento, os

73

74

75

76

77

lotes sao ainda examinados no dia do abate.

§ 12 - O exame de que trata este artigo, sera realizado pelo
mesmo veterinario encarregado pela inspecao final na '
sala de matanga.

§ 2° - Qualquer caso suspeito implica no exame clinico do ani
mal ou animais incriminados, procedendo-se de acordo "
com as medidas estabelecidas neste regulamento.

Nenhum animal, lote ou tropa pode ser abatida sem autorlzagao
da Inspecao Munl ipal.

Deve ser evitada, a juizo da Inspecao Municipal, a matanga de:

1. Femeas em estado adiantado de gestagao (mais de dois ter-'
¢os do tempo normal da gravidez);

2. Animais caqueticos;

3. Animais com menos de 30 (trinta) dias de vida extra-uteri-
na;

4. Animais que padegam de qualquer efermidade, que torne a
carne impropria para o consumo.

As femeas em gestacao adiantada ou de parto recente, nao por-
tadoras de doengas infecto-contagiosa, podem ser retiradas do
estabelecimegnto, para melhor aproveitamento,

§ 12 - As femeas de parto recente so podem ser abatldas no ml
nimo 10 (dez) dias depois do parto, desde que nao se-'
jam portadoras de doencgas infecto-contagiosa, caso em
que sao Julgadas de acordo com o que o presente regula
mento prescreve.

§ 2° - As femeas qgue abortarem S0 podem ser abatidas no mini-
mo 10 (dez) dias depois do aborto, desde que nao sejam
pgrtadoras de doengas infecto-contagiosa, caso em que'
sao Jjulgadas de acordo com o que prescreve o presente'
regulamento.

Animais com sintomas de paralisia "Post-Mortem" e de "Doenga'

de Transporte" sao condenados.

Paragrafo Unico - P permitido reter animais nas condlgoeq des
te artigo, para tratamento.

£ proibida a matanca em comum de animais que no ato de inspe-
cao "Ante-Mortem", sejam suspeitas das seguintes zoonoses:

. Artrite Infecciosa;

Babesioses;

Brucelose;

Carbuncu]o Hematlco

Carbunculo Slntomdtlco,

Coriza Gangrenosa;

Db
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7. Encefalomielites _Infecciosas;

8. Enterites Septlcemlcaq,

9. Febre Aftosa;

10, Gangrena Gasosa;

11. Linfagite Ulcerosa;

12. Metro-Peritonite;

13. Mormo;

14, Para-Tuberculose;

15. Pasteurelose;

16. Pneumoenterite;

17. Peripneumconia Contagicsa (nao constatada no pais);
18, Doenga de New Castle;

19. Peste Bovina (nao existe no pais);

20. Peste Su1na

21. Raiva e Pseudo-Raiva (doenga de Aujezsky);
22, Ruiva;

23, Tetano; i

24. Tularemia (nao existente no pais);

25, Tripanosomiase;

26. Tuberculose;

§ 1?2 -~ Nos casos comprovados de peste bovina, peripneumonia !
contagiosa, carbunculo hematloo, gangrena gasosa, rui-
va e momo, os animais sao imediatamente sacrificados '
no "Departamento de Necropsia'", os cadaveres devem ser
incinerados ou transformados em aparelhagem apropriada
aplicando as medidas de Defesa Sanitaria em vigor. Ca-
be a Ingppgao Municipal levar a ocorrencia ao conheci-
mento da Autoridade Regional, esclarecendo a proceden—

cia dos animais e a zona percorrida pelos mesmos

de

modo a serem prontamente tomadas medidas sanitarias a-

conselhaveis.

§ 22 - No caso de qualquer outra doenga contagiosa nao previs
ta no presente artigo, o sacrificio e tambem feito em
separado, para melhor estudo das lesoes e verlflcagoes

complementares para dlagnostlcos.

No caso das doengas referidas no artigo anterior o respecti~
vo lote ou tropa devem ficar em observagao por prazo variawel,
a Julzo da Tnspeoao Municipal, tendo-se em vista a doenga e

seu perlodo normal de 1ncubagao.

sa0 condenados os bovinos atingidos de anasarca, quando

sentem edema extenso e generalizado.

§ 12 - Quando o anasarca nao for generalizado, o animal
tido em separado.

§ 22 - Bovinos nas condigoes do paragrafo anterior podem
separados para tratamento.
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Os animais levados ao abate, para controle de provas de tuber
culinizagao, sao sacrificados em separado, no fim da matanga.

nUlﬂO% hiperimunizados para preparo de soro contra a peste !
sulna, so podem entrar em estabelecimento sob Inspegao Municil
pal, quando acompanhados de documento oficial expedidos por
Orgaos competentes, no qual se ateste que a hlperlmunlzagao ;
ficou concluida pelo menos ha 15 (quinze) dias.

E proibida a matanga de suinos machos nao cas trados ou de ani
mais que mostrarem sinais de castracao recente; e permitido '
abate-los inteiros guando com menos de 175 dias de vida.

Quando o exame "Ante- Mortem'", constatar casos isolados de !
doencas nao _contagiosas, que por este regulamento impliquem '
na condenaqao totql do animal, e ele abatido no "Departamento
de Necrop51a“

Quando o exame "Ante-Mortem" constatar casos isolados de doen
cas nao contagiosas, que por este regulamento permitam o apro
veitamento condicional do animal, e ele abatido no fim da ma-
tanga.

Sao condenados os bovinos, ovinos e caprinos que no exame "An
te-Mortem" revelem temperatura retal igual ou _superior a
40,5°C (quarenta e meio graus centigrados); sao tambem conde-
nados oe suinos com temperatura 1gual ou superior a 41°C (qua
renta e um graus cent10rauos), bem como as aves com temperatu
ra igual ou superior a 43°C (gquarenta e tres graus centigra-'
dos). ¢

Paragrato Unico - Sao condenados os animais em hipotermia.

A existeéncia de animais mortos ou caidos nos currais ou em

qualquer dependencla do estabelecimento, devem ser imediata-"'

mente levado ao conhecimenlo da Inspecao Municipal, para pro-

videnciar a necr0p51a ou sacrlflclo bem como determinar as

medidas que se fizerem neceqsarlae.

Paragrafo Unico - As necropsias sao realizadas em lbcal apro-
priado, previsto neste regulamento.

Quando a Inspegao Municipal autorizar o transporte de animais
mortos ou moribundos para o "Departamento de NPCPOpSla” deve !
usar VElculo especial, apropriado, 1mpprmeave1 que permlta,'
desinfeccao logo apos sua utilizagao.

LR I
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§ 12 - Havendo suspeita de doenga infecto- contagiosa, ¢ feito!'
o tamponamento das aberturas naturais antes do tran%por

te de modo a ser evitada a dlssemlnagao das secregoes e
exXcregoes,

§ 22 - Confirmada a suspeita, e o cadaver incinerado ou esteri
lizado pelo calor, em aparelhagem proprla
§ 3¢ - Findo os trabalhos de necropsia, devem ser rigorosamen-

te desinfetados, aléem do veliculo utilizado no transpor-

te, o piso da sala, todos os instrumentos e objetos que
entraram em contato com o cadaver.

A Inspegao Municipal levara ao conhecimento superior, o resul
tado de necropsia que evidenciarem doengas infecto- contaglosa

remetendo material para controle de diagnostico aos laborato-
rios da Universidade Federal de Santa Maria.

O lote ou tropa, no qual se verifique qualquer caso de morte'
natural, so sera abatido depois do resultado da necropsia.

A diregao do estabelecimento e obrigada a fornecer diariamen-
te, a Inspecgao Municipal, dados referentes aos animais entra-
dos, detalhando a procedencia, Pspecac numero, meio de condu
cao utilizados e hora de chegada.

CAPITULO II
MATANGA
SECAOQ T
MATANGA DE EMERGENCIA

Matanca de emerg@noia é o sacrificio imediato de animais apre

sentando cgndiqaes que indigquem essa prov1den01a.

Paragrafo Unico - Devem ser abatidos de emergencia os animais
doentes, com fraturas, contusao generaliza-
da, hemorragia, hipo ou hipertemia, decubi-
to forgado, sintomas nervosos e outros esta
dos, a juizo da Inspegao Municipal.

sempre que haja suspeita de processo qnpt1com1co a Inapecao'
Municipal lﬂngara mao do exame bwct9P1olog]co, prlnolpalmente
quando houver inflamagao dos intestinos, mamas, uteros, arti-
culagoes, pulmoes, ploura, perltonlo ou lesoes supuradas e !
gangrenosas. ;

LI
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E proibida a matanga de emergencia na ausencia de funcionario
da Inspegao Municipal.

Sao considerados improprios para o consumo os animais que, sa-
crificados de emergencia, se enquadrem nos casos _de condena-'

gqo previsto neste regulamento ou por outras razoes Justifica
das pela Inspegao Municipal.

Paragrafo Unico - Sempre que os animais abatidos de emerg%nda
apresentem, logo apos a morte, carne com '

—~

reagao francamente acida, as carcagas serao
consideradas improprias para consumo.

Animas que tenham morte acidental nas depend%ncias’do egstabe-
lecimento, desde que imediatamente sangradas, a juizo da Ins-
pegao Municipal, podem ser aproveitados,

Paragrafo Unico - Nesses casos a Inspegao Municipal se louva-
ra na riqueza em sangue de musculatura e na
ooloragao vermelha egscura de todos os org%a
oons1derard oS fenomenos congestivos das !
visceras, sobretudo flgado e tecido SUbPUtd
neo: veriflgara se a face interna do couro'
ou pele esta normalmente umida, louvando-se
ainda na verifieagao da congestao hipostaté
ca: verificara se a ferida de sangria tem
ou nao seus bordos inflitrados de sangue;
levara em conta a coloragao da parede abdo-
minal e odor que se exala no momento da !
exiscoragao, alem de outros sinais e infor-
mes que venha a obter, para julgar se a san
gria foi ou nao reallzada a tempo.

SECAO IT

MATANCA NORMAL

SO e permitido o sacrificio de Bovideos por insensibilizagao'

seguida de imediata sangria. i

Paragrdfo Unico - O DISPOA pode tolerar o sacrificio por pica
da do bulbo (choura) nos estabelecimentos '
que nao apresentem condlgao de construgao'
que permita adaptaqao para emprego da marre
ta.

Os suinos podem ser sacrificados por incisao dos grandes va-

sS0s qangu{neos do pescogo_ou por puncao direta no coragao, a-

pos 1nsen31blllzagao ou nao.

Paragrafo Unico - Permite-se aos animais desta esp901e a in-
scn81blllzagao pelo processo eletrico, se-
guida de imediata sangria.
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0s bovinos, caprinos e coelhos serao sacrificados por incisao
dos grandes vasos do pescogo (Jjugulagao cruenta).

As aves podem ser sacrificadas por qualquer dos seguintes pro
cesso0s:
1. Incisao das jugulares, atraves da boca, seguida de destrui

cao da medula alongada, quando se pretende realizar a depe
nagem a seca;

2. Incisao das jugulares externamente;

3. Provocando-gse uma ferida de sangria de cada lado do pesco-
G0, Eela insergéo de um instrumento perfurocortante nessa'
regiao. b "

Paragrafo Unico - E proibido o sacrificio de aves por desloca
gdo da cabega ou por qualquer processo que'
nao provoque efusao de sangue.

Art. 100 - O emprego de qualquer outro processo de matanga depende de

autorizagao do DIGPOA.

A sangria deve ser completa e de prefergncia realizada com ©

animal suspenso pelos membros traseiros.

Paragrafo Unico - Nenhuma manipulagao pode ser iniciada an-
tes que o sangue se tenha escoado ao maxi-
mo possivel.

As aves podem ser depenadas por qualquer dos seguintes pro-'

cessos:

1. A 88003

2. Apos escaldagem na agua em temperatura entre 56 a goec !

(cincoenta e seis a setenta e dois graus centigrados), pe-

lo tempo necessario.

Apés escaldagem na agua, em temperatura entre 53 a 55°%C v

(cincoenta e trés,a cincoenta e cinco graus cgntigrados),

pelo tempo necessario seguida ou nao de imersao das aves'

em substancias adesivas (cera, parafina, betume ou mistu-

ras prontas, destinadas a essa finalidade).

Paragrafo Unico - Qualguer outro processo depende de autori-
zagao do DISPOA.

w

f obrigatoria a pelagem e raspagem de toda a carcaga do sui-
no pelo previo escaldamento em agua quente, sempre que deva'
ser entregue ao consumo cCom O couro; a operagao depilatoria’
cera completada a mao e as carcacas serao lavadas convenien-
temente antes de visceradas. <
Paragrafo Unico - E proibido o chamuscamento de suinos.
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Art. 104 - E evisceracao deve ser realizada sob as vistas de funciona-'
rios da lnapegao Municipal, em local que permita prontoc exa-

me das visceras, com 1dent1ficag§o perfeita entre estas e as
carcagas.

§ 1¢ - Sob pretexto algum pode ser retardada a evisceracao.
§ 2° - A Inspegao Municipal agira com rigor no caso das car-
cagas contaminadas por fezes no momento da eviscersgao

aplicando as medidas do capltulo "Inspecao Post-Mor-'
tem",

Art. 105 - A cabega, antes de destacada do corpo, deve ser marcada para
permitir facil identificacgao com a regspectiva carcaga, proce
dendo-se do mesmo modo relativamente as visceras.

Ark, 106 - E proibida a insuflacgao de animais ou de qualque 6rg50 paren
quimetoso.
Paragrafo unico - O DISPOA, pode permitir excepcionalmente,

nos casogs de consumo imediato, a insufla-!
gao de vitelos, ovinos e caprinos desde gqe
empregado ar convenientemente purificado.

Art. 107 - Antes de atingir a sala de matanga, os animais devem passar'

por um chuveiro e por um tanque de lavagem, provido de chu-'
veiros superiores e laterais.

CAPITULO III

INSPECAO "POST - MORTEM"
SECAO T

GENERALIDADES - POVIDEOS

Art. 108 - A inspegao "POST - MORTEM" consiste no exame de todos os or-
gaos e tecidos, abrangendo a obgervaqao e apre01agao de !
seus caracteres externos, sua palpdgao e abertura de ganghos
11nfatlcos _correspondentes, glem de cortes sobre o parenqui-
ma dos orgaos, quando necessario.

Art. 109 - A inqpeg%o "POST - MORTEM" de rotina deve obedecer a seguin-
te seriagao;

1. Observagao dos caracteres opganoleptlooq e fisicos do san
gue por ocasiao da sangria e durante o exame de todos os
Orgaos; : : "

2. Exame de cabega, musculos mastigadores, lingua, glandulas
salivares e ganglios lJnfatlcos correspondentes;

3. Exame da cavidade abdominal, orgaos e gangllos linfaticos
correspondentes;

T = ...".';1]
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4. Exame da cavidade toraxica, orgaos e ganglios linfaticos'

correspondentes;
5. Exame geral da carcaga, serosas e ganglios linfaticos ca-
v1far10 b €3k musculares superficiais e profundos acesg

alvels, alem da dvalldgao das condlgoes de nutrigao e en-
gorda do animal.

- Sempre gue a Inspegao Municipal julgar necessarlo, as carca-
gas de suinos serao reexaminadas por outro funcionario, an-

tes de darem entrada nas camaras frigorificas ou serem desti
nadas ao tendal.

- Devem ser sempre examinados, apos incisao, os gangllos ou re

1romam1ylos os iliacos, 0s pre-crurais, o0s pre- escapulares'

e os pre-peitorais.

§ 12 - Nas especies ovina e caprina, a simples relagao dos
pre-escapulares contitui a norma geral, praticando-se
incisoes sempre que necessario, para_esclarecimento '
de anormalidade percebida na gpalpagao.

§ 22 - Nas aves, cujos sistemas linfaticos apresente, forma-
goes ganglionares (palmipedes em geral) estas devem
ser examinadas.

Todos os orgéos, inclusive os rins, serao examinados na sala
de matanga, imediatamente depois de romov1do“ das carcagas,'
assegurada sempre a ldeﬂtlf]CanO entre orpaos e carcacgas.

Toda carcaga, partes da carcaga e orgaos com lesoes ou anor-
malidades que possam torna-los improprios para ©_consumo, de
vem ser convenientemente assinalados pela Inspegao Municipal
devendo esta apos exame completo, julgar seu destino correto.

§ 12 ~ Tais carcacas ou partes de carcagas nao podem ser sub
divididas ou removidas para outro local, sem autorlza
cao expregsa da Ingpegao Municipal.

§ 2° —- As carcagas, partes e orgaos condenados, ficam sob !
custodia da Inspegao Municipal e serao condu21dos a
graxaria, em carros especiails acompanhad0¢ por um de
seus funcionarios.

§ 32 - Todo material condenado fica tambem sob custodia da
Tnspegdo Municipal no "Departamento de Sequestro' ;
quando nao possa ser inutilizado no proprlo dia ou lo
cal da matanga.

Art. 114 - As carcacas julgadas em condlgoeb de consumo sao assinaladas

com os carimbos previstos neste regulamento, por funcionario
ou medico veterinario credenciado pela Inspegao Municipal.

Art. 115 - Em hipotese alguma e permitida - a remogao, raspagem ou qual

quer pratica que possa mascarar lesoes antes do exame da Ins
pecao Municipal.
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Depois de aberta a carcaca ao meio, serao examinados o exter
no, costelas, verthbrq e a medula espinhal.,

0 ecouro de animais condenados por qualqguer doenga contagiosa
bem como ©s couros que eventualmente tenham tido contato com
eles, serao desinfetados por processos previamente aprovados
pelo DISPOA e sob vistas da Inspecao Municipal.

Abcessos e lesoes supuradas carcagas, partes de carcacgas ou
orgaos atingidos de abcessos ou de lesoces supuradas devem !
ser julgados pelo seguinte criterio:

1. Quando a lesao e externa, multlpla ou disseminada, de mo
do a atingir grande parte da carcaga, esta deve ser conde
nada; X

2. Carcagas ou partes das carcacas que se contaminaram aci-'
dentalmente com pﬁ serao tambem condenadas ;

3. Abcessos e lesﬁesmsupuradas localizadas podem ser removi-
das apenas os orgaos e partes atingidas;

4. Serao ainda condenadas as carcagas com alteracoes gerais'

(emagrecimento, anemia, 1;Ler1c1a) decorrentes de proces-—
so purulento.

Actinomicose e Actlnobd01knew-Devem ser condenadas as carca-

¢as que apresentem lesoes generalizadas de Actinomicose ou
Actinobacilose.
Paragrafo Unico - Faz-se rejeicao nos seguintes casos:

1. Quando as lesoes sao localizadas sem compllcagoes secunda
rias e o animal se encontra em boasg condigoes de nutricao.
Heste caso a carcaga deve ser aproveltada depois de remo
vidas e condenadas as partes atingidas;

2. Sao condenadas as cabegas com lesoes de Actinomicose, ex-
ceto quando a lesao _maxilar e discreta, estritamente loca
lizada, sem supuracao ou trajetos fistulosos;

3. Quando a Actlnom1cose e discreta e limitada a llngua in-
teressando ou nao os gdngllos linfaticos correspondentes,
& cabega pode ser aproveitada, depois da remogao e conde-
nagao da lingua e seus ganglios.

ADENITE - As adenites localizadag implicam em rejeicgao que '
drena a linfa para o gdngllo ou gangllos atingids.

ANASARCA - Devem ser condenadas as carcacas que no exame J
"Post - Mortem" demonstrarem edema generalizado.
Parégrafo Unico - Nos casos discretos e localizados, basta
que se removam e se condenem as partes atin
gidas.
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ANTMAIS NOVOS - Serao condenados animais novos nos seguinles
casos: '

1. Quando a carne tem aparencia aquosa, flacida, dilacerando
se com facilidade, podendo ser perfurada sem dificuldade;

2. Quando o desenvolvimento muscular, considerando-se em con
junto, e incompleto e as massas musculares apresentam 1i~
geira infiltragao serosa ou pequenas areas edemalosas;

3. Quando a2 gordura Peri-renal e edematosa de cor amarelo-su
jo ou de gorduras; s

4. Quando a carne se apresenta vermelho acinzentada.

BRONCOPNEUMONTA VFRMTN@TICA - Enfisema pulmonar e outras a-
fecgoes ou alteragoes. Devem ser condenados o0s pulmoes que '
apresentem localizagoes pdraglforlao (Bronco-Penumonia Vermi
notlca) bem como 0s que apresentem enfisema, aquraQSes de
sangue ou alimentos, alteragoes Prée- agonlc_s ou outras leses
localizadas, sem reflexo sobre a musculatura.

BRUCELOSE - Devem ser condenadas as carcacas com lesces es-'
: _ bernas de bruceloge.
Paragrafo Unico - Nos casos de lesoes localizadas, encaminha

se as carcacas a esterilizagao pelo calor,
depois de removidas e condenadas as partes
atingidas.

Cabuncul o Sintomético, anaplasmose, Hemogloblnurla bacilar '
dos bovinos, Septicemia hemorrégica, catarro mallgno hplzootl
co, Piroplasmoses, Pioemia, Septicemia e vacina - $ao condena-
das as carcagas e érgaos de animais atacados dessas doengas.

CARCACAS CONTAMINADAS - As carcagas contaminadas ou partes '
de carcacas que se cdailaninarem por fezes durante a eviscera-
¢ao ou em qualquer outra fase dos trabalhos devem ser conde-
nadas.

§ 12 - oerao tambem condenadas as carcagas, partes de carca-
cas, OngOS ou qualquer outro produto comestivel que'
se contamine por contato com os pisos ou de qualquer’
outra forma, desde que nao seja possivel uma limpeza'
completa.

§ 22 - Nos casos do pardgrafo anterior, o material contamina
do pode ser destinado a este r11171q1o pelo calor, a
JULAO da Ins po@ao Municipal, tendo-se em vista a lim-
peza praticada.

. s
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- CARBUNCULO HPMﬁTICO - Devem ser condenadas as carcagas porta
doras de carbunculo hematlco, inclusive couro, chifres, cas-
cos, pelos, visceras, contetdo intestinal, sangue e gordura,
impondo se a imediata @xecugéo das seguintes medidas:

i

25

5

1005

i3,

Nao podem ser evisceradas as carcagas reconhecidas porfa—
doras do Carbunculo HPmatlco

Quando o reconhecimento ocorrer depois da evisceracao, im
poe-se imediatamente limpeza e des1nfecgao de todos os lo
cais que possam ter tido contato com residuos do animal,
tais como: serras, ganchos, equipamento em geral, bem co-
mo a indumentaria dos operarios e qualquer outro material
que possa ter sido contaminado;

Uma vez constatada a presenga de carbunculo, a matanga e
automaticamente interrompida e imediatamente se inicia a
desinfeccgao;

Recomenda-se para a desinfecgao o emprego de uma solugao'
a 50% (cincoenta por cento) de hidroxido de sodio (conten
do no minimo, noventa e quatro por cento deste sal). A so

lucao devera ser recente e empregada imediatamente, tao
quente quanto p0551v91 tomadas medidas de precaugao, ten
do em vista sua natureza extremamente caustica; deve-se !

ainda fazer proteger os olhos, sendo prudente fter pronta
uma solugaoc acida fraca de acido acetico, por exemplo, pa

ra ser utilizada em caso de queimaduras pela solugao de-'
sinfetantc;

Pode-se empregar, tambem uma solugéo recente de hipoclori
to de aOle, em diluigao a 1% (um por cento);

A aplicagao de qualquer desinfetante exige a seguir abun-
dante lavagem com égua corrente e largo emprego de vapor;

O pessoal que manipulou material carbunculoso depois
de acurada lavagem de maos e bracgos, us sara como desinfe-'
tante uma solugac de bicloreto de marcurio a 1 : 100 (um’

por mll), por contato mlnlmo durante um minuto;

A Inspecao Municipal tera sempre sob sua guarda quantida-
de suficiente de hidroxido de sodio e de bicloreto de mer
curio;

Como medida de precaugao, todas as pessoas que tiverem '
contato com material infeccioso, sarao mandadas’ ao servi-
co de Saude Publica mais proximo;

Todas as carcagas ou partes de carcagas, inclusive couro,
cascos, visceras e seu conteudo, que entrarem em contato'
com animais ou material infeccioso, dovem ser condenados;

A égua do tanque de escaldagem de,sulnos, por onde tenha'

passado animal CanUHLUIOSD, tambem recebera o desinfetan
te, e sera imediatamente removida para o esgoto; o tanque

Pl

sera por fim convenientemente lavado e desinfetado.
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128 - Carnes cansadas (fobro de fadiga) - Em todos os casos em que
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se comprovem alteragars por fadiga, faz-se a reje igcao total.

Paragrafo Unico - No caso de dltoragoes localizadas e bem !
circunscritas a um so grupo muscular e de-
pois de negativo o exame mncroscoplco dire
to, a carcaga sera destinada a osfpr1117a~
cgao pelo calor apos remocao e condonag !
das partes atingidas.

Carnes caqueticas - Sao condenadas as carcagas em estado de
cagqueixa.

Carnes magras - Animais, livres de gqualquer processo patolo-
gico, podem ser destinados a aproveitamento condicional {con
serva ou salsicharia).

Carnes hidroemicas - $ao condenadas as carcagas de animais :
que apresentem infiltracao edematosas dos parenquimas ou do
tecido conjuntivo.

Carnes fermentadas (carnes febris) - Devem ser condenadas as
carcacas de animais que apresentarem alteragges musculares !
acentuadas e difusas bem como quando exista degenerecencia '
do miocardio, figado, rins ou reacgao do sistema linfatico, '
acompanhada de altprﬁoops musculares.

§ 10 - Tambem sao condenadas as carcacas em lﬂlClO de proces
50 putretdtlv03 ainda que em area muito limitada.
§ 22 - A rejeigao sera tambem total quando O Processo coe-"'

xista com lesao inflamatoria de origem gastrica ou in
testinal e, principalmente quando se tratar de vite-'
los, suinos e equ1deos.

§ 32 - Faz-se rejelgao paloialbedalterdgdo & limitada a um
grupo muscular e as modlflcagoes musculares sao pouco
acentuadas, com negatividade do exame mlCFOSCOplGO dl
reto, destinando-se a carcaga a esterilizagao pelo ca
lor, apos remocao das partes atingidas.

Carnes repugnantes - Sa0 assim consideradas, e condenadaq as
carcagas que apresentarem aspecto, colora@ao anormal ou
que exalem odores medicamentosos excrementiciais, sexuais e
outros considerados anormais.

Carnes sanguinolentas - oerao condenadas as carcagas, desde'

que a alteragao seja COnsequen01a de doengas do aparelho di-

gestivo. - 5

Paragrafo Unico - Quando as lesoes hemorragicas ou congesti-
vas decorrerem de contusao, traumatismo ou
fratura, a rejeigao deve ser limitada as
regioes atingidas.
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Carnes respons aveis por toxiinfecgoes - Todas as carcagas de

animais doentes, cujo consumo possa ser causa de toxiinfccao

alimentar, devem ser condenadas. Consideram-se como tais as

que procedem de animais que apresentarem:

iz Inflamagéo aguda dos pulmoes, pleura, peritanio, pericér—
dio e meninges; £ "

. Gangrena, gastrite, enterite hemorragica ou cronicaj;

Septicemia ou picemia de origem puerperal traumatica ou '

sem causa evidenciada;

Metrite ou mamite aguda difusa;

Poliartrite;

Flebite umbelical;

Pericardite fraumaflca ou purulenta;

Qualquer inflamacao aguda ou lesao supurada as sociada a '

nefrite aguda, degenere%cen01a, gordurosa do flgado. hi-!

pertrofia do bago, hiperomia pulmonar, hipertrofia genera

lizada dos gangliou linfaticos e rubefagao difusa do cou—
o .

W no
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Cirrose Hepética - 0Os figados com cirrose atrofica ou hiper-

trofica devem ser condenados, exigindo-se neste caso rigoro-

s0 exame do animal, no intuito de ge eliminar e hlpotese de

doencas infecto- oontagloqao.

Paragrafo Unico - Sao também condenados os flgados com cirro
se decorrente de locallzagao pdfabl{aILa.

Cisticercoses ("Cysticercus bovinus") - Serao condenadas as
carcagas com infestagao intensas pelo "Cysticercus bovinus"!
a4 carne e aquosa ou descorada.

§ 1¢ - Entende-se por (nlpstagao intensa a comprovagao de um
ou mais cistos em incisoes praticadas em varias par-
tes da musculatura e numa area correspondente e apro-
ximadamente a palma da mao.

§ 2¢ - Faz-se rejeigao parcial nos seguintes casos:

1. Quando se verifique infestagao discreta ou modera-
da, apos cuidadogso exame sobre o coragao, musculos
de mastigacao, 11ngua, diafragma e seus pilares, '
bem como sobre musculos facilmente acessiveis. Nes
tes casos devem ser removidas e condenadas todas '
partes com cistos, 1nclu51ve oS tec1dos circunvizi
nhos; as carcagas sao recolhidas as camaras frlgo—
rificas ou desossadas e a carne tratada por salmo-
ra, pelo prazo minimo de 21 (vinte e um) dias em
COHdeOOo que permitam, a qualquer momento, sua i-
dentificagao e reconhecimento. Esse perlodo pode !
ser reduzido para 10(dez) dias, desde que a tempe-
ratura nas camaras frlgorlflcas seja mantida sem '

oscilacao e no maximo a 1°C (um grau centigrado);

a & & & &
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2, Quando o numero de cistos for maior do que o men-'
cionado no item anterior, mas a infestagao nao al-
cance gengralizaqéo, a carcaga sera destinada a es
terilizacao pelo calor;

3. Podem ser aproveitadas para consumo, as carcagas '
que apresentem um unlco cisto ja calcificado, apos
remogao e Londenagdo dessa parte.

§ 3¢ - As visceras, com excegao dos pulmoes, coragao e por-
¢gao carnosa do esofago S gorduga dag carcagas desti
nadas ao consumo ou a refrigeracgao, nao sofrendo qual
quer restriqao, desde qgue consideradas isentas de in-
festa@éo. Os inteslinos podem ser aproveltados para '
envoltério, depois de trabalhados como normalmente.

§ 4° - Quando se tratar bovinos com menos de 6(seis) meses
de idade, a pesquisa do "Cysticercus bovinus" pode fi
car 11m1tada a um culidadoso exame da superficie do co
ragao e de outras superflcl s musculares normalmente
visiveis. :

§ 52 - Na rotina de inspegao obedecem-ge as seguintes normas
1. CABECA-Observando-se e incisam-se o0s masseteres e

p?erigéidgsos internos e externos;

2. LINGUA-O orgao deve ser observado externamente, !
palpado e praticados cortes gquando surgir suspeita
quanto a existencia de cistos ou quando encontra-'
dos cisltos nos musculos da cabega; "

3. CORACAO-Examina-se a superf1c1e externa do coragao
e faz-se uma incisao longitudinal, da base a ponta,
atraves da parede do ventriculo esquerdo e do sep-
to interventricular, exgminando—se as superficies!
mais internas dos ventriculos. A seguilr praticam-'
se largas incisoces em toda a musculatura do orgao,
tAao numerosas quanto DDQSIVP] desde que ja tenha'
sido verificada a presenca de "Cysticercus bovis',
na cabega ou lingua.

4. INSPEQAO FINAL-Na inspegao final identifica-se a
lesao para51tar1a inicialmente observada e examina
se sistematicamente os musculos mastigadores, cora
¢ao, porgao muscular do diafragma, inclusive seus
pilares, bem como os musculos do pescogo, estenden
do-se o exame aos intercostais e a outros musculos
sempre gue gecessério, devendo-se evitar tanto ;
quanto possivel cortes desnecessarios que possam '
acarretar maior depreciagao a carcaga.
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Contusac-0Us animais que apresentem contusao generalizada de-
vem ser condenados.

Paragrafo Unico - Nos casos de contusao localizada, o apro-'
velitamento deve ser condic ional (salga, sl
sicharia ou conserva) a juizo da Inspecao'
Municipal, depois de removidas e condena-'
das as partes atingidas,

Cisticercose ("C. tenuicollis"), estrongilose, teniase e as-
caridioses. Estas parasitoses, bem como outras nao transmis-

siveis ao homem, permitem o aproveitamento do animal desde
que nao seja secundadds por alt@ragoes da carne; apenas or-
gaos e partes afetadas devem ser condenadas.

Distomatose - As carcagas de animais portadores de distomato

se hepatlca devem ser condenadas quando houver caquexis con-

secutiva,

Paragrafo Unico - Os figados infestados com distoma seraoc '
sempre condenados.

Equinococose -~ Podem ser condenadas as carcacgas de animais
portadores de equinococose, desde que concomitantemente haja
caquexia.

§ 1 - 0s orgaos e as partes atingidas serao sempre condena-
das.

§ 29 - FlgddOS portadores de uma outra lesao de equicoconose
periférica, calcificada e bem circunscrita, podem ter

aproveiltamento COﬂdlClOHal a juizo da Inspegao Munici
pal e apos remogao e condenagao das partes atingidas.

Esofagostomose - As carcagas de animais portadores de esofa-

gostomose sempre que haja cequexia consecutiva, devem ser !

condenadas,

Paragrafo Unico - Os intestinos ou partes de intestings po-
dem ser aproveitados sempre que os nodulos
sejam em pequeno numero e possam ser extir

pados.
Gestagao adiantada, parto recente e fetos - As carcagas de '
animais em gestagao adiantada ou que_apresentem sinais de

parto_recente, devem ser destinadas a esterilizacgao, desde '

que nao haja ev1denc1a de 1nfecgao.

§ 12 -~ Os febds sac condenados; N

§ 22 - A fim de atender habitos regionais e Inspegao Munici-
pal pode autorizar a venda de fetos bovinos, desde qe
demonstrem desenvolvimento superior a 7 (sete) meses,
procedam de vacas e apresentem bom estado sanitario.

§ 32 - E proibida a estocagem de fetos, bem como o emprego '
de sua carne na elaboragao de embutidos e enlatados.
§ 42 - Quando houver aproveitamento de cource de fetos, sua '

sua retirada deve ser feita na graxaria.
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144 - Glandulas mamarias - As glandulas mamarias devem ser removi-

145

das intactas.

§ 12 - A presenga de pus nas mamas, entrando em contato com
a carcaga ou partes da carcaca, determina a romogao e
condenagao das partes contaminadas.

§ 22 - 0O aproveitamento de glandulas mamarias para fins ali-
mnn§10£05 pode ser permitido depois de rigoroso exame
do orgao: sua retirada da carcaca_deve ser feita com
0o cuidado de manter a identificacao de sua proceden-'

cia,

§ 32 - As glandulas mamarias portadoras de masmite, bem como
as de animais reagentes a brucelose, sao sempre conde
nadas.

Glossites - Condenam-se todas as linguas portadoras de glos-

site.

§ 12 - Nos casos de lesoes ja completamente cicatrizadas, as
linguas podem ser destinadas a salsicharia, para apro
veitamento apos cozimento e retirada do epitelio.

§ 22 . E proibido o entalamento dessas linguas, mesmo quando
apresentem lesoes cicatrizadas.

146 - Hepatite Nodular Necrosante - Sao condenados os figados com

147

necrose nodular. =
Paragrafo Unico - Quando a lesao coexiste com outras altera-
¢goes, a carcaga tambem deve ser condenada.

Ictericia - Devem ser condenadas as carcagas que apresenta-
rem coloragao amarela intensa ou amarelo-esverdeada, nao so
na gordura, mas tambem no tecido conjuntivo, aponevroses, :
ossos, tunica interna dos vasos, ao lado de caracteres de a-
feccao do figado ou quando o animal nao tenha sido sangrado
bem e mostre numerosas manchas sanguineas, musculatura aver-

melhada e gelatinosa, ou ainda quando revele sinails de ca-
queica ou anemia, decorrente de intoxicagao ou infecgao.
g 18 o Quando tais carcagas nao revelem caracteres de infec-

gao ou intoxicagao e venham a perder a coloragao anor
mal deS a refrlgeragao, podem ser dadas ao consumo.

§ 2¢ - Quando, no caso do paragrafo anterior, as carcacas
conservem sua coloragao depois de resfriadas, podem
ser destinadas ao aproveitamento condicional, a juizo
da Inspegao Municipal.
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§ 32 - Nos casos de coloracao amarela somente na gordura de
cobertura, quando a musculatura e visceras sao normais
e o anlmal se encontra em bom estado de engorda  com

gordura muscular brilhante, firme e de odor agradavel,
a carcaga pode ser dada ao consumo.

§ 42 - O julgamento de carcagas com tonalidade amarela ou a-
marelo-esverdeada nao sera sempre realizado com luz !
natural.

§ 52 - Sempre que houver necessidade, a Tnspecao Municipal !

lanqara mao de provas laboratonun , tais como a reagao
de diazzo para a gordura e sangue e a reagao de grim-
bert para a urina.

Ingestan de preodutos LOXLCOS - AB carcacas provenientes de
animails sacrificados, 3pos a ingestao de produtos toxicos,

acidentalmente ou em virtude de tratamento ferapeutlco inci
dem em rejeigao total. e

Lesoes do coragao (miocardite, endocardite, linfangiectasia)
- Devem ser condenados os coragoes com lesoes de miccardite!
e endocardite.

Paragrafo Unico - Os coragoes com linfangiectasia podem ter
: aproveitamento condicional na salsicharia.

Lesoes renais - (nefrite, nefroses, pieconefrites ou outras)
- A presenca de lesoes renais implica em estabelecer se es-!
tao ou nao ligadas a doengas infecto-contagiosas.

Paragrafo Unico - Em todos os casos os rins lesados devem '
ser condenados.

Miiases - Sao condenadas as regioes ou orgaos invadidos por

larvas.

Paragrafo Unico - Quando a infestagao ja determinou altera-!
coes musculares, com mau cheiro nas regoes

atingidas, a carcaga deve ser julgada de
acordo com a extensao da alteragao, remo-'
vendo-se e condenando-se em todos os casos
as partes atingidas.

Orgaos de Loloragao anormal ou outras afecgoes. Devem ser con
denados os orgaos com coloracao anormal, os que apresentem '
aaerenc1as, congestao, bem como ©0s casos hemorragicos.

Pancreas com'Euritrema caelomaticum" - Sao condenados o0s
"Pancreas infestados pelo "Euritrema caelomaticum".
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Rins cisticos - Devem ser condenados os rins cisticos.
Sarnas - As carcagas de animais portadores de sarnas em

estado avangado, acompanhadas de caquexia ou de reflexo so-
bre a musculatura, devem ser condenadas.

Parégrafo Unico - Quando a sarna é discreta e ainda limitada
a carcaca pode ser dada ao consumo, depois

de remogaoc e condonagao das partes afeta-'
das.

Teleangiectasia maculosa do flquo (angiomatose) - Nos casos
desta afecc¢ao obedecem-se as seguintes normas:

1y Con@en@gao total, quando a lesao atingir metade ou mais '
do orgao;

2. Aproveitamento condicional no caso de le soes discretas, '
apos remogac e condenagao das partes atingidas.

Tuberculose = A condenagao total deve ser feita nos seguin-'
tes casos:
. Quando no exame "Ante-Mortem" o animal estava febril;
. Quando a tuberculose é acompanhadq de anemia ou caquexia'
. Quando se constatarem alteracoes tuberculosas nos muscu-'
los, nos tecidos intramusculares, Nos 05808 (vertebras) i
ou nas arfwculagoeﬁ ou ainda nos gangllos llnfaflcos que
drenam a linfa dessas partes.
4. Quando ocorrem lesoes caseosas Concomltantemente em omgmo
toraxicos e abdomlna]%, com altcrdgao de suas serosas;
5. Quando houver lesoes mlllares de parenqu1ma% ou sSeroses;
6. Quando as lesoes forem multlplas agudas e ativamente pro-
gressivas considerando-se o processo nestas condlgoos !
quando ha 1nf]amagao aguda nas proximidades das lesoes, ne
crose de liquefagao ou presenca de tuberculos jovens;
7. Quando existir tuberculose generalizada.

L) o

Biope — K tuberculose ¢ considerada generalizada, guando alem
das 100069 dos aparelhos resplratorlos, digestivos e
seus ganqlloﬂ 11nfat1 cos sao enconlradas IP%oeb em un
dos seguintes orgaos. bago, Rins, Utero, Ovarlo, Tes—
ticulos, Capsulas Supra-Renais, Cérebro e Medula espi
nhal ou suas membranas. Tuberculos numerosos uniforme

mente distribuidos em ambos os pulmoes, tambem eviden
ciam generalizagao.
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§ 2° - A rejeigao parcial nos seguintes casos:

1. Quando partes da carcaga ou orgaos apresentem le-
soes de tuberculose;

2. Quando se trate de tuberculose localizada em teci-
dos imediatamente sob a musculatura, como a tuber-
culose da pleura e perltonlo parletalq neste caso
a COHdPHanO incidira nao apenas sobre a membrana'
ou parte atingida, mas tambem sobre a parede tora-
xica ou abdominal correspondente;

= 3. Quando partes da carcaga ou orgaos se contaminem '
com material tuberculoso, por contato acidental de
qualquer natureza;

4. As cabecgas com lesoes tuberculosas devem ser conde
nadas, exceto quando correspondem a carcagas julga
das em _condigoes de consumo e desde que na cabega'
as lesoes sejam discretas, calcificadas ou encapsu-
ladas, limitadas no maximo a dois gangllos, caso !
em que serao cons sideradas em condigoes de gsterili
zagao pelo calor apos remocgao e condenagao dos te—
cidos lesados.

Devem ser condenados os orgaos cujos ganglios lin-
faticos corregpondentes apresentem lesoes tubercu-
losas; )

6. Intestino e mesenterio com les soes de tuberculose '
sao também condenados a menos que as lesoes sejam
discretas, confinadas a ganghos linfaticos e a res
pectlva carcaga nao tenha sofrido gualquer restri-
cao; stes casos os intestinos podem ser qprove1~

ado% como cnvoltorlo e & gordura para fusao, dof
pois de remogao e condenacao dos ganglios atingi-'
dos. :
§ 32 - Apos esterilizagao pelo_calor podem ser aproveitadas'
= as carcacas com al!eraroes de origem tuberculosa, des
de que as lesoes sejam discretas, localizadas calc1f1
cadas ou encapsuladas e estejam 11m1tadas a gangllos'

e Orgaos nao havendo evidencia de uma invasao recen-

te do bacilo tuberculoso, §Lraves do sistema circula-

torio e feita sempre remogao e condenagao das partes'
atingidas. Enquadram-se neste paragrafo os seguintes'
casos: %

1. Quando houver lesao de um ggnglio linfatico cervi-
~cal e de dois grupos ganglionares viscerais de uma
S0 cavidade organica, tais como: gangllos gevi=
cais, bronqulooq e mediastinais ou entao ganglloq'
hepaticos e mesentericos;

o

CAMARA ML NICIPAL
ATUDD

RETIRADDO

17109 19/ )
7




Prefeitura Municipal de Agudo

Estado do Rio Grande do Sul

= B e

2: Nos gangllos cervicais, um UHLLO grupo de gdngllOS
viscerais e num orgao de uma SO cavidade organica,
tais como: pﬁngllos cervicais e bronqncns & no pul
MMO ou entao nos ganglios cervicais hepaticos e no
flgﬂdO‘

3. Em dois grupos de gdngll0% viscerais e um orgao de
uma unica cavidade organica. tais como: nos pamﬁoo
bronqulcos e mediastinais e nos pulmoes ou nos he-
paticos e me%entcrlco& e no flgddo

4. Em dois grupos de gang11os viscerais da cavidade '
tordxlca e num unico grupo da cavidade abdominal -
ou entao num sO grupo de gang1103 linfaticos visce
rais da cavidade toracica e em dois grupos da cavi
dade abdominal, tais como: gangllos bronqulcos, me
diastinais hepatlcos ou entao nos bronquicos hepa-
ticos e mesentericos.

5. Nos ganglloq linfaticos cervicais, num grupo de !
angllog viscerais em cada cavidade organica, tais
como: cervicais, bronquico e hepatlcoa

6. Nos gangllob cervicais e num grupo de gang]lo vis
cerais em cada cavidade orgqnlca com focos discre
tos e porf01tamente limitados no flgado, esp601al—
mente quando se trata de suinos, pois as lesoes tu
berculosas do flgado sao nesta especie considera-'
das pr1marlas e de origem alimentar.

§ 4° - Carcagas que apresentem lesoes de carater mais grave'
e em maior numero do que as assinaladas no paraprafo'
anterior, nao se enquadrando, porem nos casos_enume-
rados para condenagao total, a Jjuizo da Inspegao Mun i
cipal poderao ser utlllzadav para preparo de gorduras
comestiveis, desde que seja posgsivel remover as par-
tes lesadas.
0 aproveitamento condicional, por esterilizagao pelo'
calor, pode ser permitido, depols de removidas e con-
denadas as partes ou orgaos alternados, em todos 0S8
demais casos. Quando nao houver no estabelecimento in
dustrial 1nsta1agoee apropriadas para a ester1117a@ao
pelo calor, tais casos sao considerados de rejeigao '
total.

=

n
1o
|

Art. 158 - Tumores mallgnos - Sao condenadas as carcagas, partes de car

cagas ou orgaos que apresentem tumores malignos, com ou sem
metastase.

Parégrafo unico - Quando o tumor de um OPng interno tenha '

- repercusao, por qualquer modo, sobre o es-
tado geral do animal, a carcaga deve ger
condenada, mesmo que nao se tenha verifica
do metastase.

Art. 159 - Uronefrose - Condenam-se 08 rins com urconefrose.
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Na jnspegao de suinos aplicam-se os dispositivos cabiveis eg
tabelecidos na SEQAO I - Generalidades.
Bovideos - Alem dos que se consignam nesta secao.

Afeccoes da Pele - Os suinos atingidos de urticaria. "DEMO-'
DEX FOLLICULORUM", Eritrema e Esclerodermia podem sger apro-'
veitados para consumo depois de removidas e condenadas as

partes afetadas e desde que a musculatura se apresente nor-!
mal.

Cisticercose - E permitido o aproveitamento de tecidos adipo
sos procedentes de carcagas com infestagoes intensas por i

"Cysticercus cellulosae" para o fabrico de banha, rejeitando
se as demais partes do animal.

Enfisema Putanoo - Deve ser condenada a carcaga sempre gue o
enfisema Putanpo resulte de doengas organicas ou infecciosas.
Paragrafo Unico - Nos casos limitados, basta condenar as re-

glioes atingidas, inclusive a musculatura '
adjacente.

Estefanurose - As lesoes de gordura Peri-renal provocadas pe
lo "STEPHANURUS DENTATUS" implicam na ellmlnaqao das partes'
al teradas, devendo-se entretanto, todas as vezes que for pos
sivel, conservar os rins aderentes a carcaga.

Hipotilicose ciatica - X ver]flcagao de numerosas vesiculas'
na pele, implica na remogao e condenagao da mesma.

Ictericia - Devem ser condenadas todas as carcagas que apre-
sentem coloragao amarelo intenso ou amarelo-esverdeado.

Peste suina - serao condenadas as carcagas de suinos atingi-
dos de peste suina.

§ 12 - Quando rins e gang]1oo linfaticos revelem lesoes duvi
dosas, mas se comprove lesao caracteristica de poste‘

em qga]quer outro orgao ou tecido, a condonagao tam-"!
bem e total.

§ 22 - Lesoes discretas, mas acompanhadas de caquexia ou de
qualquer outro foco de supuragao, implicarao igualmen
te em condenaqao total.
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§ 32 - Quando as lesoes sao de modo geral discretas e circuns
critas a um orgao ou tecido, inclusive nos rins e gén
glios linfaticos, a carcaga sera destinada a aaterili
zacao pelo calor, depois de removidas e condenadas as
partes atingidas. No estabelecimento onde nao for pos
sivel esta providencia, as carcagas devem ser condena

das.
Porcos asfixiados ou escaldados vivos-Todos 0os porcos que
morrerem asfixiados seja qual for a causa, bem como OS que

cairem vivos no tanque de escaldagem, sao condenados.

Sarcosporidiose - E condenada toda a carcaga com infestacao'
intensa, quando existem alteragoes aparentes da carne, em
virtude de degenerescencia ou calcarea.

Trigquinose - A inspegao fara retirar fragmentos dos seguin-"'
tes musculos: pilar do diafragma, base da lingua e laringeos
para pesquisa microscopica da "Trichinella spirallis".

§ 12 -~ A Inspegao Municipal pode tambem langar mao do proces
so biologico para essa verlflcagao.

§ 22 - Sera condenada a carcaga gue acuse presenga de triqui
na, cabendo a Inapecao Municipal tomar as medidas pre
vistas no Art. 116.

Quando a 1nfeqfqgao por parasitas nao transmissiveis ao ho-
mem e discreta e e poqqlvpl a retirada das partes atingidas,
08 Orgacs ou carcagas poderao ser aproveitados para consumo.

Lesoes tais como: rongastao, infartos, degeneresven01q gordu
rosa, angiectasia e outras, quando nao _ligadas 4o processo !
patologico geral, so determinam roJelqao do orgqo quando
nao possam ser retiradas as partes les adas.

E permitido o aproveitamento para fabrico de banha, a Juizo
da Inspegao Municipal, alem das carcagas infestadas por "Cys
ticercus cellulose, tambem das que apresentem tuberculose +
localizada, abcessos e lesoes interessando porqoeq muscula-"'

res que possam ser isoladas, depois de removidas e condena-"'

das as partes atingidas.

A Inspeqao Municipal deve examinar cuidadosamente as valvu-"'

las cardiacas e instestinos (delgado e grosso) com o objeti-
vo de pesquisar lesoes 1mputav01s a raiva

7
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SECAO TII
OVINOS E CAPRINOS

Na inspegao de ovinos e caprinos aplicam-se tambem os dispo-
sitivos cabiveis estabelelcidos nas se¢goes anteriores.

Brucelose - no caso dos caprinos, a Inspecao Municipal proce
dera como se segue:
1. Condenacao das carcagas que mostrem lesoes imputaveis a

brucelose;
2. Coleta a secao de tecnologia;
3. Coleta, na medida do possivel, de sangue nos vasos_inter-
nos, para imediata prova de aglutinagao (aglutlnagao rapl
da) no 1ab0rator10 mais proxjmo,
4. Imediata interdicao do lote para outras VGPlflCdQOGS;
5, Apllcagao de medidas de pollcla sanitaria animal cabiveis.

Genurose - Sao condenados unicamente os orgéos atingidos (ce
rebro ou medula egpinhal).

"Cysticercose" - Devem ser condenadas as carcagas com infes-
tagoes intensas pelo "Cysticercus ovis'.

§ 12 - Entende-se por infestagag intensa a presenga de cinco
ou mais cistos na superficie muscular de cortes ou h
nos tecidos circunvizinhos, inclusive o coragao.

§ 29 - Quando o numero de cistos for menor, apos a 1nspegao
final, a carcaga sera destinada a esterilizagao pelo
calor, depois de removidas e condenadas as partes in-
festadas.

Ictericia - Devem ser condenadas as carcagas que apresentem’
coloracao amarelo intenso ou amarelo-esverdeado.

Linfadenite caseosa - Nos casos de linfadenite caseosa obede
ce-ge aos seguintes criterios:

1. Condena-se as carcacas de animais magros, mostrando lesoes
extensas de qualquer regjao,

2, Sao condenadas tambem carcagas de animais gordos quando
as lesoes sao numerosas e extensas;

3. Podem ser aproveitadas, para consumo, mesmo as carcacgas '

de animais magros com 195095 discretas dos gangllos e
das visceras, apos remogao e condenagao das partes atingi
das;
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4. Podem igualmente ser aproveitadas para consumo as carca-'
cas de animais mais gordos, revelando lesoes prenunciadas
das visceras desde que so existam lgsaes discretas nautras
partes, como Eambem aquelas com lesoesupronunciadas, con-
finadas aos ganglios, associadas a lesoes discretas de ou
tra localizacao; : =

5. Carcagas de animais magros, mostrando lesoes bem pronun-'
ciadas das visceras, acompanhadas de legoes discretas de
outras partes, como tambem as que mostrem lesoes pronun-'
ciadas dos ganglios ao lado de outras lesoes discretas, '
podem ser esterilizadas pelo calor apos remogao e condena
cao das partes atingidas;

6. Carcagas de animais gordos com lgsaes pronunciadas das
viscerags e dos ganglios 530 tambem esterilizadas pelo ca-
lor, apos remogac e condenacao das partes atingidas.

Sacosporidiose - Observa-se o mesmo criterio adotado para os
suinos.

SECAOQ 1V
AVES E PEQUENOS ANIMAIS

Todas as aves que no exame "ANTE" ou "POST-MORTEM" apresen-'
tem sintomas ou forem suspeitas de Tuberculose, Pseudo-tuber
culose, Difteria, Colera, Tifose, Diarreia Branca, Paratiflfo-
se, Leucoses, Peste, Septicemia em geral, psitacose e infec-
goes estafilococicas em geral, devem ser condenadas.

As enfermidades tais como Coccidiose, Entero-hepatite, Espi-
roquetose, Coriza infectuosa, Epitelisma contagiosa, Neuro-'
linfomatose, laringetragueite, Aspargilose, determinam rejei
cao total quando em periodo agudo ou quando os animais este-
jam em estado de magreza pronunciada.

As endo e ecto parasiteses, guando nao acompanhadas de magre
za, determinam a condenagao das visceras ou das partes alte-
radas.

Os animais caqueticos devem ser rejeitados, sejam quaig fo-'
rem as causas a que esteja ligado o processo de desnutrigao.

Os abcessos e lesoes supuradas, quando nao influirem sobre o
estado geral, ocasionam rejeigao da parte alterada.
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A presenga de neoplasias acarretara rejeig&o total, exceto '
no caso de angioma cutaneo circunscrito, que determina a re-
tirada da parte lesada.

As 1esges traumaticas, quando limitadas, implicam apenas na -
rejeigao da parte atingida.

Devem ser condenadas as aves, inclusive de caga, que apresen
tem alteragoes putrefativas, exalando odor sulfidrico-amonia

cal, revelando crepltang gasosa a palpagao ou modificagao '
da musculatura.

Quando as aves forem submetidas a ag;o de frio industrial, a
lnspegao Munic ipal controlara cuidadosamente o estado, tempo
de permanenc1d e funcionamento das camaram a fim de prevenir
dessecagao excessiva e de desenvolvimento “da rancificagao.

Na inspegao de coelhos, o exame de visar especialmente a Sep
ticemia hemorragica, Tuberculose, Pseudo-tuberculose, Pioe-"
mia, Piosepticemia e Mixomatose, rejeitando-se os animais
portadores degsas doengas.

Incidem em rejeigao parcial os coelhos portadores de Necroba
ciloses, Aspergiloses e Herpes Tonsurans, desde que apresen?
tem bom estado de nutricao e tenham sido sacrificados no ini
cio da doenga.

Nos casos de tinha favosa, os coelhos podem ser aproveitados
desde que apresentem bom estado de nutrigao, removendo-se e
condenando-se as partes lesadas.

Parégrafo Unico - Os operérios encarregados da manipulagao '
desses animais devem tomar a devida caute-
la a vista da possibilidade de transmissao
da doenga ao Homem.

Devem ser condenados os coelhos portadores de cisticercose '

(Cysticercus pisiformis), cenurose e de coccidiose,. tendo-se
em vista a profilaxia dessas parasitoses.
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Art, 195 - Fica a critério da Inspegéo_Municipal resolver sobre os casos
nao previstos para a Inspegao "POST-MORTEM'", levando-se ao
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conhecimento da autoridade superior,
SEGAO V
DISPOSICOES DIVERSAS

Nos casos de aproveitamento condicional, a que se refere este
regulamento, os produtos deverao ser submetidos, a criterio !

da Inspecao Municipal a uma das seguintes operacoes de benefi
ciamento:

1. Esterilizagao ou fusao pelo calor;
2. Tratamento pelo frio;

3. Salgamento;

4. Rebeneficiamento.

Todas as carnes, inclusive as de aves, bem como orgaos e’vis—
ceras, antes de serem recolhidas as camaras frias onde ja se
encontrem outras materias-primas armazenadasx devem permane-'
cer por espago de tempo suficiente na Ante-camara.

A lnspegﬁo Municipal exigira que as carcagas ou partes de car
cacas sejam penduradas nas camaras com espag¢o suficiente en-'!
tre cada pega e entre elas e as paredes.

fo proibido recolher novamente as camaras produto de origem
animal que delas tenham sido retirados e que passarem al gum
tempo em temperatura ambiente, a juizo da Inspecao Municipal.

As dependéncias donde as matérias-ppimas sao0 manipuladas por
qualquer forma devem estar providas de recipientes para reco-
lhimento de restos ou recortes que venham a ter contato com
piso, material esse que sera condenado e destinado ao preparo
de subprodutos nao comestiveis.

A Inspegao Municipal deve providenciar, sempre que necessario
a desinfecgao de salas e equipamentos bem como determinar os
cuidados a serem dispensados aos operarios que tenham manipu-
lado animais atingidos de doengas infecciosas transmissiveis'
ao Homem. :
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CAPITULO IV

TRIPARIA

- - -
- A triparia e o departamento destinado a manipulacgao, limpeza'

e preparo para, melhor apresentacaoc ou subsequente tratamento!'
dos orgaos e visceras retiradas dos animais abatidos.

B 18 &= & 1nop9gao Municipal prov1den01ara para que a abertu-
ra dos orgaos abdominais se faca tao distante quanto'
pnsqlvel do local das demais mdﬂlpulngEQ, preferente-
mente em compartimentos separados.

§ 2¢ - £ proibida qualquer manipulagao de couros e peles na '

triparia.

Sao considerados Qrodutos de triparia as cabegas, miolos, 1in
guas, mocotos esofagos, e todas as visceras e orgaos, toraxl
cos e abdominala nao rejeitados pela Inspecao Municipal.

Os intestinos nao podem ser empregados na composicao de produ
tos q]lment10105, os de bovinos, suinos, ovinos e caprinos po
dem ser utilizados cono envo]torio para embutidos.

§ 12 - Para seu aproveltamento e necessario que sejam conve-'
nientemente raspados e lavados, considerando-se como !
processos usuais de conservaqao a dessecagao, a salga'
ou outros aprovados pelo DISPOA;

§ 22 - Permite-se o tratamento dos intestinos de suinos e ovi
nos com SOlUQO@b de papalna ou por extrato pancreatlco
para que a agao onzlmatlca desses produtos torne as '
tripas mais maleaveis. _Depois do tratamento, as tripas
devem ser lavadas com dgua para remocao total do produ
to empregado.

As manipulacoes realizadas sobre tripas, que exijam prévio i
preparo (fermentagao tratamento por soda ou bicarbonatos al-
calinos) so podem ser realizados em locals apropriados, com-
pletamente isolados a essa finalidade.

As tripas destinadas a embutidos serao cuidadosamente inspe-'
cionadas, principalmente quanto a sua integridade e limpeza.

k 12 — Tripas, porqoes de tripas e esofagos infestados por pa
rasitas que, produzem nodulos devem ser condenados eX-
ceto nos casos de infestagao discreta e quando os nodu
los possam ser facilmente removidos.

§ 22 - Devem ser tambem condenados quando _a limpeza deixe a
desejar ou seu estado de conservagao nao seja perfeito.
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Podem servir ainda como continentes para produtos carneos as
bexigas, o Pplplon, e%iomapo de porco, desprovido de sua muco
sa e a pele de porco devidamente depilada.

Os esLamagos de bovinos destinados a dllmentardo humana devem
ser rigorosamente lavados imediatamente apos o esvaziamento,'
permitindo-se quando do escaldamento, o emprego da solug%g de
soda no maximo ate 2% (dois por cento) ou de outras substan-'
cias aprovadas pelo DISPOA, que facilitem a remogéo da mucosa.
§ 12 - Permite-se o branqueamento de estomagos de bovinos pe-
lo emprego de fosfato TFl%SOdlCO, metasilicato de so-'
dio ou uma combinagao desses produtos, pelo emprego da
cal ou de sua Cmelndgdo com carbonato de sodio, alem!'
de outras substancias aprovadas pelo DISPOA.
§ 28 Qs e,tomagos d%%lm trdtddoq serao a SPgUlP lavados com
agua fria, ate remocao total da substancia empregada.

As cabegas destinadas ao preparo de produtos para consumo de-
vem ser previamente abertas, retirados os colhos, cartuchos, '

etimoides e as partes cartilaginosas internas do conduto audi
tiveo externo.

§ 12 - Essas operacoes devem ser realizadas tao longe uanto
z r g guan

possivel do local onde sao abertos e lavados os estoma
gor e intestinos.

§ 22 — A Inspegao Municipal deve determinar medidas especiais

Peg 1 p

quanto as condigoes de retirada e subseglientes cuicdados
para aproveitamento dos miolos.

A medula espinhal pode ser dessecada ou congelada e destinada
a elaboracao de conservas enlatadas, em percentagens estabele
cidas pelo DISPOA.

Os miudos (ooraqéo, pulméo, figado, ring, miolos, mocotés, i
lingua) sao submetidos a manipulagao e limpeza adequadas, an-
tes de serem entregues ao consumo ou de entrarem para as cama
ras frias.

§ 12 - Os rins destinados ao preparo de produtos carneos de-'
vem ser previamente retalhados e a seguir abundantemen
te lavados.

§ 22 - No caso coraoao dos qu1n05 deve-se verlflcar a exlsten
cia de coaguloq qanpu1neoq os quais serao sempre retl
rados.

b B2 - As 11ngua€ mutiladas, portadoras de cicatrizes ou le-

soes superficiais, podem ser destinadas a salsicharia,
depois de removida e condenada a parte lesada.
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E proibido o emprego de testiculos no preparo de produtos co-
mestiveis.

Paragrafo Unico - Quando destinados ao consumo em estado fres
co ou apos tratamento pelo frio, os testicu
los so podem sair do estabelecimento em pe-
cas inteiras devidamente embaladas.

As amigdalas, glandulas salivares, ovarios, bago, outras g]én
dulas, ganglios linfaticos e hemolinfaticos, nao se prestam,’
sob qualquer forma, ao preparo de produtos alimenticios.

A Inspegao Munlclpal lnd]cara melhor maneira de retirar e !

conservar g]andula de secrocao interna ou orgaos destinadosg’
a elaboragao de produtos opoteraplcos

CAPITULO V

GRAXARIA

SECAO I

GENERALIDADES

Graxaria e a secgao destinada ao aproveitamento de materias— '
primas gordurosas e de subprodutos nao comestiveis.

Paragrafo Unico - A graxaria compreende:

1. chao de produto gordurosos comestlvexs
2. Segao de produtos gordurosos nao oomestlvels
3. Secao de subprodutos nao comestiveis

As depondpnolas e _equipamentos destinados a produtos gorduro—
sos comestiveis sao privativos para esses produtos, sendo proi

bida sua ut]lﬂyaoao para manipulagao de produtos ou subprodu-
tos nao comestiveis.

Ficam em poder da Inspecao Municipal plantas e diagramas com
a descr1gao e percurso dos condutos, torneiras, valvulas, L
unioes e outros detalhes referentes a instalacgao.

Paragrafo Unico - Nenhuma modlflcagao nessas 1nstalagoeq pode
ser feita sem previa autorlzagao da Inspe-'
gao Municipal.
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Entende-se por produtos gordurosos os gue resultam do aprovei
tamento de tecidos animais, por fusao ou por.outros processos
que venham a ser aprovados pelo DISPOA.

§ 12 - 0s produtos gordurosos, segundo a espécie animal de
que procedem se distinguem em produtos gordurosos de
bovino, de ovino, de caprino, de suino e de aves.

§ 22 - 0Os produtos gordurosos segundo o emprego a que se des-
tinam suas caracteristicas compreendem:

3 i Comeqtlvolg,
2. Nao comestiveis.

SEGAO L1
PRODUTOS GORDUROSOS COMESTIVEIS

Os produtos gordurosos comestiveis sao genericamente denomina
dos "Gorduras" com excegao da "Banha".

Quando os pl"OdUtO% rordur O‘%OS san apresentados em estado 1i-'
p
QUldO ':-381‘8.0 denominados ”016‘03“

E proibido o emprego de corantes ou conservantes nas gordu-'
ras comestiveis.

Parégrafo Unico - O DISPOA poderé tolerar o uso de corantes '
vegetals na gordura especial de bovinos.

E permitido o emprego de antioxidantes nos produtos gorduro-'
sos comestiveis desde que aprovados pelo DISPOA e mediante de
claragao nos respectivos rotulos.

A) Gorduras de Bovinos

Entende-se por "Gordura Bovina" o produto obtido pela fusao '

de tecidos adiposos de bovinos, tanto cavitarios (visceral, '

mesenterio, mediastinal, peri-renal e pelv1co) como de cober

tura (esternal, 1ngULna1 e subcutaneo) previamente lavados e

triturados. Deve enquadrar-se nas segulntes especificacoes:

1. Ponto de fusao final entre 492C (quarenta e nove graus cen
tigrados) e 51¢C (cinquenta e um graus centigrados);

2. Acidez na fabrica ate 2 ml (dois mililitros) de soluto al-
cal no normal em 100g (cem gramas) de gorduras;

3. Ausencia de rango ao sair do estabelecimento _produtor;

4. Unidade e residuos ate 1% (um por cento) no maximo.
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Parégrafo Unico - Somente pela extracao da estearina, o produ
to definido neste artigo pode ser destinado
a fins comestiveis (oleina).

Entende-se por n"Oleina" o produto gorduroso comestivel resul-
tante da separagao da estearina existente na gordura bovina,'
por prensagem ou por outro processo aprovado pelo DISPOA, de-
ve se enquadrar nas seguintes especificacgoes

§ 12 - 1. Ponto de fusao final nao superior a 42°¢C (quarenta'
e dois graus centigrados);
2. Acidez no estabelecimento produtor 2 ml (dois mili-
litros) de soluto normal alcalino em 100 g (cem gra
mas) do produto;

3. Ausencia de ranco (Kreis) ao sair do estabelecimen-
to produtor;
4, Isento de substancias estranhas;
5. Umidade: no maximo 0,5% (meio por cento);
6. Odor e sabor agradavel,;
7. Presenga de revelador.
§ 2¢ - Considera-se fraude a adigdo de oleos ou gorduras es-'
tranhas.

Entende-se por "Estearina" o residuo que resulta da extracao'
da oleina:; deve enquadrar-se nas seguintes especificagoes:

1. Acidez no estabelecimento produtor 2 ml (dois mililitros)'
em soluto alcalino normal em 100 g (cem gramas) do produto;

2. Ausencia de rango ao sair do estabelecimento produtor;

3. Ponto de fusao final nao superior a 45°C (quarenta e cinco
graus centigrados);

4. Umidade e residuos até 1% (um por cento) no maximo;

5. Presenga de revelador.

Entende-se por "Gordura Caracu" o produto obtido pela fusao '
da gordura contida na medula dos ossos longos. Deve enguadrar
se nas seguintes especificagoes:

1. Ponto de fusao final superior a 45°C (quarenta e cinco <
graus centigrados);

2. Acidez na fabrica ate 2 ml (dois mililitros) de soluto al-
calino normal em 100 g (cem gramas) de gordura.

3. Ausencia de rango ao sair do estabelecimento Qrodutor

4. Umidade e residuos ate 1% (um por cento) no maximo.

5. Presenca de revelador.

Parégrafo Unico - E considerada fraude a adlgao de gorduras
estranhas a matéria- prima propria ao produ-
to.
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Sao reveladores permitidos o oleo de carogo de algodao cru e
o de gergelim, na broporgaoc de 5% (cinco por cento) ou outros
aprovados pelo DISPOA.

B) Gorduras de Suinos.

Entende-se por banha, genericamente, 0 produto obtido pela fu
sao de tecidos adlposos frescos de suinos ou de materia-prima
outra como definido neste regulamento.

Parégrafo Unico - £ proibido no fabrico da banha O emprego da
cabega orgaos das cavidades toraxicas e ad-
dominal, de gorduras rangosas ou com outros
defeitos: de restos de produtos tratados !
por wvia umida, de amigdalas, de palpebras,'
de gorduras de raspagem, de retengao nas
"Piletas" ou semelhantes, sendo proibido '
tambem, o aproveitamento de carcagas e par-
tes de carcacas condenadas pela Inspecgao Mu
nicipal. Os tecidos adiposos devem estar 7
realmente isentos de tecidos musculares e
de sangue.

A banha se classifica em:

a) Banha;

b) Banha refinada;

c) Banha comum;

d) Banha comum refinada.

Entende-se por "Banha" o produto obtido pela fusao exclusiva!
de tecido adiposos frescos de sulnos inclusive quando proce-
dentes de animais destinados & aprovelitamento condicional pe-
la Inspecao Municipal, em autoclaves sob pressao, em tachos '
abertos de dupla parede, em digestores a seco, ou por  outro
processo aprovado pelo DISPOA, e tao somente submetido a sedi
mentagao, filtragao e eliminagao da umidade.

Paragrafo Unico - Permite-se para o produto referido neste ar
tigo a cristalizacao da gordura em batedo-'
res abertos de dupla parede com circulagao’
de agua fria ou outro processo adequado.
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"Banha'" deve satisfazer as seguintes especificagaes:

Cor branca ou branco-creme;

. Inodora ou com odor a torresmo;

Textura homogenea ou ligeiramente granulada;

Umidade e residuos 1% (um por cento) no maximo:

Acidez no estabelecimento produtor 1 ml (um mililitro) em
soluto alcalino normal por cento, no maximo:

6. Ausencia de rango (Kreis).

;A=

Entende-se por "Banha Refinada'" o produto obtido exclusivamen
te pela fusao dos tecidos adiposos frescos de suinos, inclusi
ve quando procedentes de animal destinado a aproveitamento !
condicional pela inspegao, em autoclaves; sob pressao em ta-
chos abertos de dupla parede, em digestores a seco, ou por
outro processo aprovado pelo DISPOA, submetido a beneficiamen
to subsequente: clarificagao, desodorizagao parcial, filtra-'
¢ao e eliminagao da umidade, alem da cristalizagao em batedo-
res abertos de dupla parede com oiroulagao de agua fria, sob
agao de rolo frigorifico, pelo processo "Votador" ou por ou-
tro aprovado pelo DISPOA.

Paragrafo Unico - A banha refinada deve gsatisfazer as seguin-
teg egpecificagoes:

1. Cor branca;

2. Odor levemente a torresmo;

3. Textura - Pasta homogénea ou ligeiramente granulada;

4. Umidade e residuos 0,5% (meio por cento) no maximo;

5. Acidez no estabelecimento produtor 2 ml (dois mililitros)'
em §01uto alcalino normal por cento, no maximo,

6. Ausencia de rango (Kreis).

Entende-se por "Banha Refinada" o produto obtido exclusivamen
te pela fusao dos tecidos adiposos frescos de suinos, inclusi
ve quando procedentes de animal destinado a aproveitamento !
condicional pela inspegéo, em autoclaves sob pressao, em ta-
chos abertos de dupla parede, em digestores a seco, 'Ou por ou
tro processo aprovado pelo DISPOA, submetido a beneficiamento
subsequente: Clarificagﬁo, desodorizagao parcial, filtracgao e
eliminacao da umidade, alem da cristalizagao em batedores de
dupla parede com circulagao de agua fria, sob agao de rolo !
frigorifico, pelo processo "Weotador!" ou por outro aprovado D€
lo DISPOA.
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Paragrafo Unico - A banha refinada deve satisfazer as seguin-
tes especificacoes:

1. Cor branca;

2. Odor levemente a torresmo;

3. Textura - pasta homogenea ou ligeiramente granulada;

4, Umidade e residuos 0,5% (meio por cento) no maximo;

5. Acidez no estabelecimento produtor 2 ml (gois mililitros)'
em soluto alcalino normal por cento, no maximo;

6. Ausencia de rancgo (Kreis),

Entende-se por "Banha COmum" o produto obtido pela fusao de
tecidos adiposos frescos de suinos, de mistura com 0Ssos, p&%
recortes de bochechas, aparas de carne e linguas, labios, fo-
cinhos,nrabos, traqueia, recortes de produtos~curados de sui-
nos, esofagos, torresmos, gordura de decantagao de tecidos '
adiposos de suinos, gordura de cozinhamento e inclusive essas

mesmas materias-primas quando procedentes de animais destina-
dos a esse aproveitamento pela inspegao.

§ 1¢ - Permite-se o beneficiamento da banha comum, de acordo'
com as tecnicas previstas neste regulamento, quando o
produto sera designado "Banha Comum Refinada'.

§ 20 - A banha comum ou banha comum refinada, devem obedecer'
as seguintes especificagoes.

1. Cor branca ou branco-mate;

2. Odor a torresmo;

3. Textura - Pasta homogénea ou ligeiramente granulado;

4. Umidade e residuos 1% (um por cento) no maximo;

5. Acidez no estabelecimento produtor 3 ml ( tres mililitros)
em soluto alecalino normal por cento, no maximo;

6. Ausencia de rango.

E permitido o beneficimento da "Banha!" em estabelecimento sob

Inspegao Municipal, desde que procedente de outras fabicas re
gistradas no DISPOA.

§ 12 - Nestes casos a Inspegao Municipal submetera o.p?oduto'
a um exame preliminar e so autorizara o beneficiamento
quando considerado em boas condigoes. ,

§ 22 - Sempre que o produto & beneficiar se encont?e em mas :
condigoes, a Inspetoria Municipal providenciara sua
inutilizacao como produto comestivel.

§ 32 - A juizo do DISPOA o produto podera retornar ao estabe-
lecimento de origem, para fins de rebengf101ameqto.

§ 42 - No caso do paragrafo anterior, a Inspegao Mun101pa} J
submetera o produto a novos exames, antes de autorizar
o rebenéficiamento.

!-.':T;\:::‘-F‘# I\'.L:NiCiPAL .
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E proibido o fabrico de banha em tachos simples, a fogo dire-
TG

A banha que nao se enquadrar nas especificagoes deste regula
mento sera considerada impropria para o consumo e tratada co-
mo nele se dispoe para os produtos gordurosos nao comestiveis.

E permitida a adigao de estearina de banha, obtida por prensa
gem, em quantidade estritamente necessaria para homogeneizagao
e dar ao produto consistencia e empastamento que permitam a

embalagem em papel apergaminhado e sua exposicao a venda nas
condigoes ambientais.

Para clarificagéo da "Banha Refinada'", permite-se o emprego !
da terra cre (terra fuller), tenha de diatomaceas, carvao ati
vado ou ainda de misturas dessas substancias empregadas em

condicoes tecnologicas de tempo, temperatura e quantidade es-
tritamente necessarias.

Parégrafo Unico - Esses produtos devem ser completamente eli-
minados no decorrer do beneficiamento.

1 permitido o uso de substancias quimicas para neutralizar ou
branquear a banha refinada e a banha comum, mediante previa '
aprovagao do DISPOA.

Parégrafo Unico - Esses produtos devem ser completamente eli-
i minados no decorrer do beneficiamento..

A materia-prima destinada ao preparo da banha quando nao tra-
balhada no mesmo dia do abate dos animais, deve ser mantida :
em camaras frias ate sua fusao. :

2 , ; ”
Paragrafo Unico - Em todos os casos, a materia-prima sera pre
viamente lavada.

D permitido o emprego de antoxidantes na banha desde que apro
vado pelo DISPOA, e mediante declaragao nos respectivos rotu-
los. . .

A banha aue ainda se encontre no estabelecimento produtor =)
que por qualquer circunstancia nao mais se enquadra nas espe-
cificagdes fixadas neste regulamento, a, juizo da Inspegao Mu-
nicipal, pode ser rebenificiada pelas tecnicas aqui previstas.

s 8 4 8 8
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Art. 244 - Entende-se por '"Unto fresco ou gordura de porco_em rama', a

gordura cav1tarla dos sulnos, tais como as porgoes adiposas '

dg mesenterlo visceral, do envoltorio dos rins e de outras 1
visceras, devidamente prensadas.

Art. 245 - O "Unto" ou "Gordura de porco em rama'" deve satisfazer as se-
guintes especificagoes:

1. Ausencia de rango ac sair do estabelecimento produtor;

2. Isento de manchas e coagulos sanguineos e de tecido muscu-
lar;

3. Nao apresentar_defeitos de manipulagao ou de higiene;

-4, Boa apresentagao comercial, em embalagem que proteja o pro
duto do contato com substan01as estranhas e de contamina-'
goes.

Art. 246 - Entende-se por "Toucinho Fresco" o paniculo adiposo dos suircs
ainda com a pele.

§ 1° - Quando submetido a figrorificagdo, sera designado "Tou
cinho Frigorificado".

§ 22 - Quando tratado pelo sal (cloreto de sodio) apresentan-
do incisoes mais ou menos profundas na sua camada gor-
durosa, sera designado "Toucinho _Salgado".

. § 32 - Esses produtos devem satisfazer as seguintes especifi-

cagoes:

1. Ausencia de rango ao sair do estabelecimento produ-
tor;

2. Isentos de manchas amareladas ou coagulos samgnneos.

3., Apresentagao comercial em embalagem que 0S8 proteja'

- do contato com substancias estranhas e de contamina

goes,

4, E proibido o emprego de antioxidantes diretamente '
no produto ou no sal usado no Seu preparo.

C) Compostos

Art. 247 - Entende-se por '"Compostos", o produto obtido pela mistura de

gorduras e oleos comestiveis, de origem animal.

paragrafo Unico - As gorduras de origem animal a empregar na

elaboragao de compostos nao poderao ter pon
to de fusao superior a 47°C (guarenta e se-
te graus centigrados).

a8 8 8 8 & ®
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Art. 248 - Os estabelecimentos registrados no DISPOA, que se dediquem a
fabricagao de compostogs e nao produzam a matgria—priga de ori
gem animal necessaria a fabricagao, so poderao recebe-la quan
do procedente de outros estabelecimentos tambem sob Inspegao'

Municipal.

§ 12 - Neste caso a Inspegcdo Municipal submetera a matéria-pri
ma a um exame preliminar e autorizara seu emprego, Se€
considerada em boas condigoes.

§ 22 - Quando Jjulgada em mas cond195§5, providenciaré sua inu
tilizacao como produto comestivel podendo, entretanto,
autorizar seu retorno ao estabelecimento de origem.

Art. 249 - Distinguem os seguintes compostos:
a) Compostos de Gordura Bovina - Quando 0leos vegetais forem'
associados a oleina, na proporgac minima de 25% (vinte e
cinco por cento).
b) Compostos de Gordura de Porco - Quando a banha entra em
quantidade nao inferior a 30% (trinta por cento).
Art., 280 - E proibidec o emprego de corantes nos compostos, ainda mesmo '
gque para uniformizar a tonalidade da coloragao.
Art. 251 - Permite-se o emprego de materias-primas hidrogenadas no prepa
ro de compostos, bem como de antioxidantes, de emulsificantes

e de outros aditivos autorizados pelo DISPOA, mediante decla-

ragao no rotulo. &

§ 12 -~ Tolera-se a adicao, ao composto para confeitaria, de
gordura hidrogenada de bovino na proporgao maxima de
20% {(vinte por cento). : =

§ 22 - A gordura bovina ¢ a gordura vegetal so poderao ser '
submetidas a hidrogenagao depois de previamente mistu-
radas.

§ 32 - Nos casos deste artigo, o composto pronto para consumo
nao pode conter catalizador (niqugl) em proporgac supe
rior a que se permite para as materias-primas isolada=~
mente, isto €, 1 : 250.000 (um para duzentos e clncoen
ta mil); a quantidade do catalizador no produto pronto
para consumo sera proporcional a quantidade de materia
prima hidrogenada empregada.

Art. 252 - Nos compostos é obpigatério o emprego de reveladores como, O

Prefeitura Municipal de Agudo

Estado do Rio Grande do Sul

0leo de gergelim na proporgao de 5% (cinco por cento) ou ou-
tros aprovados pelo DISPOA.
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Os compostos devem satisfazer as seguintes especificacgoes:

1. Pasta homogenea
2. Acidez maxima no estabelecimento produtor de 1 ml (um mili-

litro) em 100 g (cem gramas) de matéria gorda;

3. Umidade e residuos, no maximo 1% (um por cento);

4, Ausencia de rango aco sair do estabelecimento produtor bem'
como de odor ou sabor indicando decomposigao hidrolitica
dos acidos gordos de baixo peso molecular.

Paragrafo Unico - Os compostos que nao se enquadrarem nas es-
pecificagoes deste regulamento devem ser !
considerados improprios para o consumo e '
tratados como o previsto para os produtos '
gordurosos nao comestiveis.

Os compostos devem sair das fabricas em embalagem original in

violavel indicando nos rotulos sua composigao qualitativa e
quantitativa.

S6 € permitida a embalagem de compostos em envases de 20 kg !
(vinte quilogramas) no maximo, para comércio atacadista e va-
rejista, permitindo-se para fins industriais embalagem ate
200 kg (duzentos quilogramas).

Podem ser toleradas variagoes nos componentes vegetais dos
compostos e, consequentemente, na proporgao das gorduras.

Paragrafo Unico - Em tais casos a firma interessada solicita-~
ra previa autorlzaqao ao DISPOA, esclarecen
do as modificacoes que pretende adotar e a
quantidade total modificada a fabricar.

As gorduras comestiveis so serao embaladas depois de autoriza
gao concedida pela Inspecgao Municipal.

SEGAO III

PRODUTOS GORDUROSOS NAO COMESTIVEIS

Entende-se por "Produtos Gordurosos nao Comestlvels" todos
aqueles obtidos pela fusao de partes e tecidos nao empregados
na Allmentagao Humana, bem como de carcagas, orgaos e visce-!
ras, que forem rejeitadas pela Inspegao Municipal.

Paragrafo Unico - Sao também considerados produtos gordurosos
nao comestlvels, os obtidos em estabeleclm
mentos que naoc dlspoem de 1nstalagoes e
equipamentos para elaboracao de gorduras cQ
mestiveis.
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259 - 0s produtos gordurosos nao comestlvelq sao genericamente deno
minados "SEBO", seguindo-se a especificagao da especie animal

de que procedom. Quando procedentes de suinos serao designa-'
dos "Graxa Branca".

Art. 260 - 0 Sebo Bovino tera dois tipos:

ArL.

Art.,

Art,

Art.

261

262

263

264

a) Sebo Bovino n? 1;
b) Sebo Bovino n? 2.

§ 12 - Sao caracteristicas do Sebo Bovino n? 1:
1. Acidez inferior a 10 ml (dez mililitros) em s.n.%;
2. Textura homogenea;
3. Tonalidade creme, quando fundido;
4. No maximo 1% (um por cento) de umldade;
5. Odor caracteristico.
§ 2°¢ - Sao caracteristicas do Sebo Bovino n? 2:
1. Acidez superior a 10 ml (dez mililitros)’em s.n.%;
2. Aspecto granuloso e com partes ainda fluidas;
B

oI

Tonalidade amarelo-escura ou alaranjada, com areas'
de intensidade variéve]: Coloragao avermelhada quan
do fundido.

Maximo de 1% (um por cento) de umidade;

Odor caracteristico e bastante pronunciado.

Os produtos gordurosos nao comestiveis, serao destinados pelo
emprego de fluoresceina, brucina e oleos minerais, de acordo'
com instrugoes do DISPOA,.

Todos os produtos condenados devem ser conduzidos a secao dos
digestores, evitando-se sua passagem por salas onde sejam ela
borados ou manipulados produtos comestiveis.

As carnes e produtos condenados serao inutilizados sob vigi-'
lancia de funcionario da Inspecao Municipal.

@ proibido o aproveitamento de carcagas, partes de carcagas e

orgaos de animais condenados, varredura em geral, restos e re

cortes de todas as segoes do estabelecimento, para o preparo'

de subprodutos nao comestiveis. - gy

§ 12 - Quando o estabelecimento nao dispoe de aparelhagem, pa
ra a conveniente secagem da tancage ela sera pelo me-!
nos prensada antes de deixar a fabrica.

22,97,
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b f8 = E permitida a cesséo\de pecas condenadas, a juizo da
Inspecao Municipal, a escolas e institutos cientificos,
mediante pedido expresso da autoridade interessada,que
declarara na solicitagao a finalidade do material, as-
sumindo ainda inteira responsabilidade sobre outro des
tino que possa ser dado a ele. S5

0 envasamento das gorduras comestiveis so pode ser feito em '
presenga de funcionario da Inspegao Municipal, que coletara '

quando necessario amostra de cada partida, para controle labo
ratorial.

SO podem ser usados, para acondicionamento e transporte de '
gorduras, recipientes aprovados pelo DISPOA.

§ 12 - Para as gorduras comestiveis os recipientes devem ser
preferentemente novos, quando ja usados devem estar em
perfeito estado de conservagao e nao ter sido utiliza-
do anteriormente para acondicionamento de substancias'
repugnantes ou que, impregnando a madeira, possam !
transmitir as gorduras propriedades nocivas, cores, !
cheiro ou sabor estranhos.

§ 2° - A limpeza dos recipientes ja usados deve ser feita a
fundo, lavando-se com escova e agua quente por dentro'
e por fora. < .

§ 32 - Para produtos gordurosos nao comestiveis, os recipien-
tes devem igualmente ser Eerfeitamente limpos, em bom
estado de conservagao e nao estar impregnados por subs
tancias capazes de transmitir as gorduras cor ou odor'
estranhos.

§ 4° - E proibido o uso de recipientes que tenham contido an-
teriormente alcatrao ou seus derivados, azeite de pei-
xe ou tinta, bem como aqueles que nao se fecham herme-
ticamente.

SEGAO IV

SUBPRODUTOS NAO COMESTIVEIS

Entende-se por '"SUBPRODUTO NAO COMESTIVEL", todo e qualquer
residuo devidamente elaborado, que nao se enquadre nas denomi
nagoes e especificagoes deste regulamento.

Parégrafo ﬁnico - Permitem~se~denomin@g5es de fantasia median
te declaracgao nos rotulos dos componentes '
do produto, qualitativa e quantitativamente.

'ETIRADO |
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268 - Entende-se por "ALIMENTO PARA ANIMAIS'", todo e qualquer sub-'

269

270

271

produto industrial usado na alimentagéo de animais, tais co-
mo:

g
L]

Farinha de carnes;

Farinha de sangue;

Sangue em pé;

Farinha de ossos crus;

Farinha de ossos autoclavados;
Farinha de ossos degelatinizados;
Farinha de figado;

Farinha de pulméo;

. Farinha de carne e 08808,

10. Ragoes preparadas.

.

OCO~JNh N

Entende-se por "FARINHA DE CARNE, o subproduto obtido pelo co
zimento em digestores a seco de restos de carne de todas as Lg
segaes, de recortes e aparas diversas que nao se prestam a ou
tro aproveitamento, bem como de carcagas, partes de carcacas'
e orgaos rejeitados pela Inspegao Municipal, a seguir desen-'

gordurado por prensagem ou centrifugagao e finalmente tritura
do.

§ 1¢ ~ O Subproduto de que trata este artigo deve conter no !
minimo 65% (sessenta e cinco por cento) de proteinaj;
no maximo 10% (dez por cento) de umidade e no maximo '
10% (dez por cento) de gordura.

§ 2¢ - E proibida a mistura de pelos, cerdas, cascos, chifres,
sangue, fezes e conteudo estomacal a materia-prima des
tinada ao preparo de farinha de carne.

Entende-se por "FARINHA DE SANGUE", o subproduto industrial '
obtido pelo cozimento a seco do sangue dos animais de egougue,
submetido ou nao a uma previa prensagem ou centrifugacgao e
posteriormente triturado.

Paragrafo Unico - A Farinha de Sangue deve conter, no minimo[_
80% (oitenta por cento) de proteina e no ma
ximo 10% (dez por cento) de umidade.

Entende-se por "SANGUE EM PO", o subproduto industrial obtido
pela desidratagao do sangue por processos especiais.

§ 19 - Permite-se, quando necessario, a adigao de anticoagian
tes mediante aprovacao previa pelo DISPOA.
§ 2¢ - 0 Subproduto referido no presente artigo deve conter '

no minimo 85% (oitenta e cinco por cento) de proteina'
e no maximo 8% (oito por cento) de umidade.
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Entende-se por "FARINHA DE 0SS0OS CRUS", o subproduto seco e
triturado, resultante do cozimento na agua em tanques aber-!

tos, de ossos inteiros apos a remogao da gordura e do excesso
de outros tecidos.

Paragrafo Unico - A "FARINHA DE 0SSOS CRUS", deve conter no
minimo 20% (vinte por cenfo) de proteinas e
40% (quarenta por cento) de fosfatos.

Entende-se por "FARINHA DE 03303 AUTOCLAVADOS'", o~subproduto'
obtido pelo cozimento de ossos em vapor sob pressao, secado e
triturado.

Parégrafo Unico - O Subproduto de que trata este artigo, deve
conter no maximo 25% (vinte e cinco por cen
to) de proteinas e no minimo 55% (cincoenta
e cinco por cento), de cinzas.

Entende-se por "FARINHA DE 0SSOS DEGELATINIZADO", o subprodu-
to seco e triturado, obtido pelo cozimento de ossos, apos a
remogao de gordura e outros tecidos, em vapor sob pressao, re
sultante do processamento para obtengao de cola ou gelatina.

Paragrafo Unico - A Farinha de ossos degelatinizados deve con
ter no maximo 10% (dez por cento) de protel
na e 5% (cinco por cento) de gordura e no '
minimo 65% (gessenta e cinco por cento) de
fosfato de calcio.

Entende-se por "FARINHA DE FIGADO", o subproduto seco e tritu
rado, cblido pelo cozimento a seco de flgados, rins, pu]moes,
baco e coragoes, previamente desengordurados.

Paragrafo Unico - O Subproduto de que trata este artigo deve'
conter no minimo 65% (sessenta e cinco por
cento) de umidade.

Entende-gse por "FARINHA DE PULMAO", o subproduto seco e tritu
rado, obtido pelo cozimento a seco de pulmoes. .

Paragrafo Unico - O Subproduteg de que trata este artigo deve
conter no minimo 65% (sessenta e cinco por
cento) de proteinas, no maximo 10% (dez por
cento) de gordura.

---------

“LTIRADO |
L7 9412/
' 7




Art.

Art.

Prefeitura Municipal de Agudo

Estado do Rio Grande do Sul

o e

277 - Entende-se por "FARINHA DE CARNE DE 05508", o subproduto seco

278

e triturado, obtido pelo cozimento a seco de recortes em ge-
ral, aparas, reqlduos e limpeza de correntes das operdgoes !
nas diversas segoeg Ligamentos, Mucosas, Fetos e Placentas,'
Orelhags e pontas de cauda; orgags nao comestiveils ou orgaos
e carnes rejeitadas pela Inspegao Municipal, alem de 0S50S
diversos.

§ 12 - A Farinha de carne e ossos deve conter no minimo 40%
(quarenta por cento) de prote1nas, no maximo 10% (dez'
por cento) de umidade, no maximo 10% (dez por cento) '
de gordura.

§ 2¢ - E proibida a mistura de pelos, cerdas, cascos, chifres,
sangue, fezes e conteldo estomacal a materia-prima des
tinada ao preparo da farinha de carne e ossos.

Considera-se "RAGAO PREPARADA", toda e qualquer mistura em
proporgao adequada de produtos diversos destinados a alimenta
cao de animais que tenham tambem em sua Comp051gao Subprodu—
tos designados neste regulamento como "Alimento Para Animais'.

Parégrafo Unico - A juizo do DISPOA, podepé ser permitido o
aproveitamento de outras materlas -primas '
(visceras, cerdas, penas, conteudo estoma-'
cal) na elaboragao de subprodutos destina-'
dos a ragoes preparadas.

Art. 279 - Quando a composigao do "Alimento para animais'", nao se enqua-

Art.

280

drar nas espe01flcacoes ou formulas aprovadas, permite-se sua
corrcgao pela mistura com outras partidas e apos homogeneiza-
cao perfeita.

Entende-se por "“"ADUBO", todo e qualquer subproduto que se pres
te como fertilizante depois de cozido, secado e triturado.

Parégrafo Unico - Estes subprodutos devem ser sempre submeti-
dos a uma temperatura mlnlma de 115%C a ¢
125¢C (cento e quinze a cento e vinte e cin
cCO graus centlgrados), pelo menos por uma
hora, quando elaborados por aquecimento a
vapor e a uma temperatura minima de 105°C !
(cento e cinco graus centigrados), pelo me-
nos por quatro horas, quando pelo tratamen-
to a seco.

® 5 0 % 4 8 0w
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Entende-se por "ADUBO DE SANGUE COM SUPERFOSFATO", o subprodu
to resultante do aproveitamento do sangue, integral ou nao, '
por adigao de superfosfato em quantidade conveniente.

Parégrafo Unico - Este subproduto _deve ter declarada no rotu-
lo sua composigao qualitativa e quantitati-
va.

Entende-se por "CINZA DE 0SS0S", o subproduto resultante da
queima de o0ss0s em r801p1entes abertos, devidamente trlturam

dos, devendo conter no minimo 15% (quinze por cento) de fosfo
ro.

Permite-se o aproveitamento de materia fecal oriunda da limpe
za dos currais e dos veiculos de transporte, desde que o esta
belecimento disponha de instalagoes adequadas para esse apro-'
veitamento.

Paragrafo Unico - Em tal caso o conteudo do aparelho digesti-
vo dos animais abatidos deve receber o mes-
mo tratamento.

Entende-se por "TANCAGE", o residuo de cozimento de materias-
primas em autoclaves sob pressao, seco e triturado.

Entende-se por "CRACKLING", o residuo das matériasuprimas tra
balhadas em digestores, a seco antes de sua passagem pelo moi
nho.

Entende-se por "AGUA RESiDUAL,DO COZIMENTOQ'", a parte liquida‘
obtida pelo tratamento de materias-primas em autoclaves sob
pressao.

§ 1¢ - Permite-se seu aproveitamento depois de escoimado da
gordura, evaporado e concentrado, secado ou nao como '
materia- -prima a ser incorporada a alimento para animais
ou para fins industriais.

§ 22 - Este produto, quando seco deve conter no maximo 3% !
(tres por cento) de gordura, no maximo 10% (dez porcen
to) de umidade e no minimo 75% (setenta e cinco porcen
to) de protelna.
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287 - Permite-se a adig50 de conservadores a bile depois depois de

288

290

filtrada quando o estabelecimento nao tenha interesse de con-
centra-la.

§ 12 - Entende-se por "BILE CONCENTRADA", o subproduto resul -
tante de aprovagao parcial da blle fresca.

§ 22 - A Bile concentrada deve conter no max1mo 25% (vinte e
cinco por cento) de umidade e no minimo 40% (quarenta'
por cento) de acidos biliares totais.

Entende~-se por "GLEO DE MOCOTO", o subproduto extraido das
extremidades osseas dos membros de bovinos, depois de retira-
dos os cascos, apos cozimento em tanques abertos ou em auto-"'
claves sob pressao, separado por decantagao e posteriormente’
filtrado ou centrifugado em condigoes adequadas.

Paragrafo Unico - 0 oleo de mogoté deve satisfazer as seguin-
tes caracteristicas:

Cor amarelo-claro ou amarelo—ambar;
Menos de 1% (um por cento) entre impurezas e umidade;

Acidez em s.n.% de 5 ml (cinco mililitros) no maximo;
Ausencia de rango;

Ligeira turvagao; :
Nao conter substancias estranhas, outros oleos animais ou
oleos vegetais.

(e RO N W o5 B e

Entende-se por "CHIFRES" a camada cornea dos bovinos.

§ 12 - Os chifres devem ser deslocados de sua base de inser-!
gao depois de previamente mergulhados em agua quente !
pelo tempo necessario (em media trinta minutos a seten
ta graus centigrados), para melhor facilidade de sua

retirada.

§ 2¢ - 0s chifres devem ser mantidos em depositos nao muito '
quente, secos e bem ventilados, §

§ 32 - A Base de insercgao da camada cornea, sera designada '
"Sabugo de Chifre". .

§ 42 - Entende-se por '"Casco", a camada cornea que recobre a

extremidade dos membros.

Paragrafo Unico - Os chifres depois de dessecados pelo calor'
e triturados constituem a "Farinha de Chi-'
fres" ou a "Farinha de Cascos" ou ainda "Fa

rinha de Chifres e Cascos'", quando mistura-=.
dos.
Os "Tenddes e Vergas", tao prontamente quanto possivel, devem

ser submetidos a congeldgao, dessecados ou convenientemente K
tratados por agua de cal ou ainda por processo aprovado pelo
DISPOA.
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CAPITULO V

CONSERVAS
- E proibido o emprego de substancias que possam diminuir o va-
lor nutritivo das conservas, ser prejudiciais ou nocivas ao
consumidor.

Paragrafo Unico - E proibido o emprego de antissépticos. CO-
rantes, produtos quimicos, extratos e infu-
soes de plantas ou tinturas, a menos que
constem neste regulamento ou gue venham a
ser aprovados pelo DISPOA.

S0 podem ser adicionados aos produtos carnoos, sal(cloreto de
sodio), acgucar (sacarose), dextrose (agucar de milho), vina-'
gre de vinho, condimentos puros de ,origem vegetal, nitratos

e nitrito de qodlo nitrato de pOtaSolO (salitre) e nitrito !
de potasalo.

Parégpafo Uinico - Tolera-se nos produtos _prontos a presenga !
de nitritos na proporgao maxima de 200 (du-
zentas) partes por milhao e de nitratos ate
1 (uma) parte por mil, separadamente.

E permitido o emprego de substancias farinaceas alimenticias'
com as restrigoes previstas neste regulamento.

Entende-se por "Condimento", substancias aromaticas, sapidas,
com ou sem valor dllmenLIClO, empregadas com a finalidade de
temperar as conservas.

Paragrafo Unico - Sdo condimentos que podem ser utilizados:

1. Aipo (Celeri graveolens e apium graveolens);
Alho (Alium satium);

Aneto (Anethum graveolens);

Aniz (Pimpinela anizum);

Baunicha (Vanilla planlfolla andrews) ;
Canela (Cinamomum ceylanicum breyre);
Cardomomo (Elleteria cardamomum);

Cebola (Alium cepa);

Cominho (Cuminum cyminum, L.);

Om-1Tohhobwn
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10. Coentro (Coriandrum sativum, L.);

11. Cravo (Caryophillus aromaticus, L.);

12. Gengibre (Zinziber officinalis roscoe);

13. Louro (laurus nobilis, L.);

14. Macis (0 envoltorio da noz moscada);

15. Maiorana (Majorana hortensis);

16. Manjerona (Origanum majorana, L.);

17 Me?ta (Menta viridis, Menta rotundifolia e Menta piperi-'
ta);

18. Mostarda (Brassiva nigrai koeni brassiva, Jjunca, hooker e
sinapis Alb, L.);

19. Noz moscada (Myristica fragans mane);

20. Pimentas: )

Branca (E o mesmo fruto, porem descortinado);

Preta (Piper nigrum, L.);

Vermelha ou P. de caiena (Capsium baccatum L.);

Malagueta (Capsicum pendulim velloso).

|

21. Pimento (Pimenta officinalis 1lind L.)
- Sinon: Alespice, pimenta da jamaica, pimenta inglesa ou
condimento de quatro especies.
22. Pimentao (Paprika) - (Capsicum annum, I.);
23, Salva (Salva) - (Salvia officinalis, L.):
24. Tomilho (Thymus vulgaris, L.).

Art. 295 - Entede-se por '"Corantes", as substancias que deem um melhor

Art.

296

e mais sugestivo aspecto as conservas, ao mesmo tempo que sSe
prestar a uniformidade de sua coloragao.

§ 1¢ - Sao corantes permitidos os de origem vegetal como o a-
cafrdao (Crocussativus L.), a curcuma (Curcuma longa L.
e Curcuma tinctoria), a cenoura (Daucs carota L.), o
Urucum (bixa orelana).

§ 2¢ - F proibido o emprego de gualquer corante derivado da

hulha, em qualquer produto de origem animal, mesmo que
colorir externamente produtos carneos.

0 emprego de corantes e condimentos néomespecifioadOS‘neste '
regulamento depende de previa autorizagao do DISPOA, bem como
o emprego de mistura ou de produtos prontos, contendo condi-'
mentos e corantes.

-
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Aos estabelecimentos sob Inspeg¢ao Municipal e proibida a en-
trada de produtos que nao constem deste regulamento ou que '
nao tenham sido aprovados pelo DISPOA,

E permitido o emprego de produtos que realcem o sabor das
congervas, desde que aprovadas pelo DISPOA, e mediante decla-
ragoes nos rotulos.

O emprego de nitratos e nitritos, de,sédio ou de potéssio ou
de qualquer combinagao entre eles, so pode ser feito em quan-
tidades tais que, no produto pronto para o consumo, o0 teor em
nitrito nao ultrapasse duzentas partes por milhao.

Os nitritos de so6dio ou de potassio so podem ser empregado '
isoladamente ou combinadamente, nas seguintes proporgoes:

1. 240 g (duzentas e quarenta gramas) para cada 100 1 (cem 11
tros) de salmoura;

2. 60 g (sessenta gramas), para cada 100 kg (cem quilogramas)
de carne na cura a seco, de mistura com o sal (cloreto de
sodio;

3. 15 g (quinze gramas), para cada 100 kg (cem quilogramas) '
de carne picada ou triturada, de mistura com o sal (clore-
to de sodio).

§ 12 - Os estoques de nitritos, bem como de misturas prontas!
que os contenham, ficarao sob guarda e responsabilida-
de da administragao do estabelecimento.

§ 2¢ - A Inspegao Municipal fara verificar, sempre que julgar
necessario o teor em nitrito de produtos ou misturas !
prontas, bem como das produzidas no proprio estabelecil
mento. -

§ 3¢ - £ permitido o emprego de produtos ou misturas prontas’
para cura desde que aprovados pelo DISPOA.

0 sal (cloreto de sodio) empregado no preparo de produtos cég
neos comestiveis deve se enquadrar nas especificagoes previs-
tas neste regulamento. :

Nao e permitido o emprego de salmoura turvas, sujas, alcali-'
nas, com cheiro amoniacal, fermentadas ou inadequadas por «qal
quer outra razao.

Parégrafo Unico - Permite-se, todavia, a recupgragéo de sal-'
mouras por fervura e filtragao, para subse-
quente aproveitamento, a juizo da Inspecgao’
Municipal.
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No preparo de embutidos nao submetidos a cozimento, e permiti
da a adigao de agua ou gelo na proporgao maxima de 3% (tres ©
por cento), calculados sobre o total dos componentes e com a

finalidade de facilitar a trituracao e homogeneizacao da mes-
ma.

§ 12 - No caso de embutidos cozidos (salsichas tipo viena, !
francfort e outras) a percentagem da agua ou gelo nao
de ul trapassar 10% (dez por cento).

§ 29 _ No caso de embutidos cozidos e enlatados (salsichas ti
po viena, franciort e outras) nao so levara em conta a
percentagem de agua ou gelo adicionados, devendo no en
tanto, o produto final, antes do enlatamento, se enqua
drar na rclagdo agua protelna prevista neste artigo.

g 82 — D calculo sera feito sobre o produto pronto pela rela-
gao tres e meio de agua para um de proteina (fator !
6 25)

& 4% = $o e permitido o emprego de gelo quando produzido com
agua potavel,

Entende-se por "Conserva Enlatada" todo produto em gue a mate
ria-prima foi ou nao curada, codimentada, embalada em Pecmiqf
te metalico hermeticamente fechado, submetido a vacuo direto!
ou indireto e afinal convenientemente esterilizado pelo calor
umido e imediatamente esfriado, respeitada a peculiaridades do
produto.

Parégrafo Unico - A esterilizacao dos enlatados obedecera a
diferentes graduagSeS de temperatura, segun
do a capacidade da lata e a natureza do '
produto.

0 recipiente metalico destinado ao preparo de conservas deve'

ser de chapa estranhada (folha de flandres), novo e isento
de falhas.

§ 1¢ - Nao pode conter mais de 0,5% (meio por cento) de chum-
bo, nem mais de 1 : 10,000 (um para dez mil) de arseni
co e nem menos de 97% (noventa e sete por cento) de eg
tanho, dosado em acido metastanico. i

§ 22 - As soldas podem ser de estanho e chumbo, desde que nao
entrem em contato com o interior do recipiente.
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Art. 306 - E permitido o emprego de continentes devidamente revestidos '
por verniz ou outro material aque venha a ser aprovado pelo

Art.

Art.

Art.

Ak,

Ar‘t -

307

308

309

310

311

DISPOA, bem como de continentes de vidro.

Os recipientes de gualguer natureza, devem ser lavadas exter
na e internamente com agua em temperatura nao inferior a 80°C
(oitenta graus centigrados) e sempre submetidos a um jato de

vapor antes de sua utilizagao.

Paragrafo Unico - 0 equipamento sera provido de termometro pa
ra controle da temperatura da agua.

N R = = s 3 i -
Todas as conservas que exijam esterilizagao devem ser submetl
das essa operagao imediatamente apos o envase.

§ 12 - As latas verificadas mal fechadas ou defeituosas depois
da esterilizagao nao podem ser reparadas nem seu con-"
teudo aproveitado, a nao ser nas seguintes condigoes:
1. Quando a reparagao for efetuada dentro das primei-'
ras 6(seis) horas que se seguirem a verificagao _ do
defeito, submetendo-se entao a nova esterilizagao;

2. Quando o defeito for verificado no fim dos trabalhos
e forem as latas conservadas em camaras frias, em
temperatura nao superior a 12C (um grau Centigrado)
devendo-ge no dia imediato fazer novo envase ou re-—
paragao seguido da esterilizagao.

§ 22 - 0 conteudo das latas nao reparadas, de acordo com 08
itens 1 e 2 do paragrafo anterior, sera considerado im
proprio para 0 consumno.

A esterilizagao so se considera completa, quando as latas ja
estejam frias e possam ser manipuladas para efeito de inspe-'
gao.

0 eguipamento destinado a esterilizag&o deve ser provido de
manometro para controle de pressao e termomografo para regis-
tro da operacao.

paragrafo Unico - A _curva grafica das operagoes de esteriliza
cao sera entregue a Inspegao Municipal to-
das as vezes que esta solicitar, com a devi
da identificagao da partida.

Amostras representativas de todas as partidas de produtos en-
latados, no minimo na proporgao de 1% (um por cento) serac '
submetidas a testes de esterilizagao de 10 (dez) dias em sala
estufa a 37°2C (trinta e sete graus centlgrados), antes de sua
liberagao.

Parégrafo Unico - Esse periodo pode ser ampliado, sempre que'
a Inspecao Municipal julgar necessario.
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Apk, Bl2 = A Inqpegéo Municipal levara em conta no exame dos enlatados:

Art.

Byt ,

Art.

Art.

313

314

315

316

1 -

i
3.

.40

™,

0 estado e condigoes do recipiente, que nao deve apresen-'
tar falha de estanhagem, estar isento de ferrugem ou outros
defeltog, nao estar amassado, nem apresentar orlflCloS'
Nao se mostrar bombeado;

Submetido a prova de percussao, deve revelar som correspon
dente a natureza do enlatado; =
A perfuragdo, nao deve ocorrer desprendimento de gases, !
nem projegao de liquido, ao mesmo tempo que a entrada do
ar nos continentes submetidos a vacuo produ21ra um ruido
caracteristico, diminuindo consideravelmente a concavidade
da tampa oposta;

Nas conservas gue tomam a forma da lata, e recomendavel re
tira-las num so bloco, para exame das Superf1c1es.

A conserva deve revelar cheiro, sabor e coloragao proprlqs
ao tipo;

A fragmentagao, nao deve demonstrar a presenga de tecidos'
inferiores ou de oulros que nao constem da formula aprova-
da;

No exame m]PPOblOIOﬂIPO £ qulmlco serao realizadas as pro—
vas que couberem em cada caso e de acordo com as tecnicas'
de laboratorio aprovadas _pelo DISPOA.

As conservas enlatadas nao devem apresentar reagao de amo-
nia e apenas ligeiros vestigios de hidrogenio sulfurado ao
sairem do estabelecimento produtor.

conservas enlatadas se classificam!

TIFG “AY
?IPC “B"
o _ Sao consideradas conservas entaladas TIPO "A", as ela

boradas com carnes de primeira qualidade.

e _  Sao consideradas conservas enlatadas dg TIRPOD “BY, ag

elaboradas com carnes chamadas de segunda qualldadc !
de mistura com viceras.

E permltlda a adlgao, nas conservas enlatada%, de gelatina co
mestivel ou de Agar - Agar em proporgoes definidas e de acor-

do

com a formula apro ovada.

f permitida a elaboragao de conservas enlatadas, contendo car

ne

e produtos vegetals.

Paragrafo Unico - Os produtos previstos neste artigo trarao '

As

nos rotulos sua percentagem em carne e €m .
vegetals.

congervas enlatadas sao consideradas fraudadas:
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1. Quando contenham carnes de espécies diferentes das declara
das nos rotulos; - =

2. Quando contenham substancias estranhas a sua composigao '
normal ;

3. Quando apresentem proporgao de determinadas substancias, a
cima do que permite ‘este regulamento; i

4. Quando forem adicionadas, com intuito doloso, aponeuroses,
cartilagens, intestinos, tendoes e outros tecidos inferio-
res.

Entende-se por "Carne Bovina em Conserva'" (Corned Beef),o pro
duto obtido da carne desossada de bovino, curada, fragmentada

parcialmente cozida, entalada em vacuo, esterilizada e esfria
da imediatamente.

§ 12 - A "Carne bovina em conserva', pode tambem ser elabora-
da pelo cozimento parcial apos a fragmenyaqéo, adicio-
nada a seguir dos agentes de cura necessario enlatada,
submetida a vacuo, esterilizada e rapidamente resfria-
da.

§ 29 - Entende-se por "Carne bovina picada em conserva' (Cor-
ned Beef Hassh), o produto obtido como previsto neste
artigo, no qual porem, a carne e finamente picada e a-
dicionada de batatas cortadas e de condimentos.

0 produto elaborado nas condigoes do artigo anterior com de '
suino ou ovino sera respectivamente designado "Carne de porco
em conserva", (Corned Pork) e "Carne de ovino em conserva' '
(Corned Mutton).

Entende-se por "Peito Bovino", (Brisket Beef), o produto ela-
borado como previsto para a carne bovina em conserva, tendo '
como materias-primas a carne da rcglao do peito dos bovinos,'
curada e cortada em blocos das dimensoes da lata a usar.

Entende-se por "Carne Prensada" (Pressed Beef), carne bovinaf
em conserva, tendo como materld prima carnes curadas num so '
bloco, cortado nas dimensoes da lata a usar.

Lntende se por ”Llﬂgua Lnlqtadd“ seguido de denominqcao da !
especie animal de procedenola, o produto obtido exclusivamen-
te com linguas, adicionado de gelatina ou de Agar—Agdr
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§ 12 - As linguas a enlatar serao previamente lavadas, raspa-
das a quente, removida a camada epitelial, bem como e
cidos vizinhos de sua insergao (ossos, cartilagens, y

glandulas).

§ 29 - As linguas serao previamente curadas e a seguilr cozi-
das em agua. -

§ 32 - As linguas a enlatar nao devem apresentar qualguer le-
sao.

§ 4° - Permite-se completar a embalagem das latas com pedagos

de lingua.

Como "Rabada Enlatada", entende-se a conserva elaborada com '
as vertebras coccigeanas maiores dos bovinos, curadas, condi-
mentadas, adicionadas ou nao de gelatina ou de Agar-Agar, cO-
zidas, enlatadas e esterilizadas.

i permitido o preparo de outras conservas enlatadas, desde '
gue sua composigao e tecnologia tenham sido aprovadas pelo '
DT8P Ax

Fntende-se por "Presunto", seguido das especificagBes gque cou .
berem, exclusivamente o produto obtido com O pernil dos suil -
nos.

§ 12 - Nenhum produto, elaborado com matéria-prima de suinos'
ue nao o pernil, pode ser designado presunto.
q 3
§ 22 - Os presuntos podem ser designados: cru, defumado, tipo

westfalia, tipo bayone ou oulros, enlatados, com OSSOS
ou de qualquer forma que caracterize sua peculiaridade

Entende-se por "Paleta", seguido das especificagaes que cou -
berem, o produto obtido com O membro dianteiro dos sulnos.

A designagéo "Apresuntado", s0 pode ser dada a produtos elabo
rados com recortes de presunto ou paleta de suinos, transfor-
mados em massa condimentados, enlatados ou nao e esteriliza -
dos.

Tolera-se a adigao de fosfato disodico, hexameta-fosfato de '
sodio,pirofosfato de s6dio e pirofosfato acido de sodio as '
aalmouras de cura destinadas a presuntos e paletas, no prepa-
ro de produtos enlatados apresuntados de massa triturada, des
de que, de tal uso nao resulte mais de 0,5% (meio por cento)'
de fosfato adicionado a produto final.
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Paragrafo Unico - Em instrugoes especiais o D.I.S8.P.0.A.,fTi~-
xara as tecnicas de emprego de tais fosfa-
tos, bem como suas quantidades maximas.

0 lombo, as costelas ou outras partes do porco, podem servir!
para o preparo de conservas que serao designadas pelas respec
tivas regioes empregadas, seguldas de peculiaridades de carac
terizagéo. 5

Entende-se por "Caldo de Carne", o produto liquido que resul-
ta do cozimento de carnes, isento de gordura, tendoes, carti-
lagens e ossos, filtrados, envasados e esterilizados.

Paragrafo Unico - 0 "Caldo de Carne", adicionado de vegetais'
ou de massa sera designado "Sopa', produto’
este gue trara nos rotulos seus componentes

0 Caldo de carne concentrado, mas ainda fluido sera designado
NExtrato Fluidg de Carne".

Parégrafo Unico - O Extrato Fluido de Carne", deve satisfazer
aos requesitos exigidos para o extrato de '
carne, exceto quanto a menor concentragao '
devendo ter mais de 50% (ecinquenta por cen-
to) e menos de 75% (setenta e cinco por cen
to) de solidos totais a ser esterilizados '
depolis de evasado.

0 Caldo de carne, concentrado ale consistencia pastosa, sera
designado "Extrato de Carne'"; quando condimentado, sera desig
nado "Extrato de Carne com temperos'.

0 "Extrato de Carne'", deve apresentar as seguintes caracterig

ticas: 3 )

1. Perfeita solubilidade em agua fria, executando o deposito'
normal de albumina coagulada; 3

2. Ausencia de substancias estranhas, embora inocuas, tais co
mo oaseina, dextrina e outras, exoegéo feita para o "Extra
to de carne com temperos", no qual e permitido o emprego '

condimentos; i

3. Ter no minimo 75% (setenta e cinco por cento), de solidos'
totalis; . )

4. Ter no maximo 40% (quarenta por cento) de residuo mineral,

calculado sobre os solidos totais;

5. Tee oo maximo 12% (doze por cento) de sal, calculado sobre
os solidos totais;

6. Ter no minimo 0,6% (seis decigramas por cento) de gorduras

Vv Ter ne m;nimo 8% (oito por cento) de nitrogénio;

8. Ter no minimo 7% (sete por cento) deccreatininas calculadas
sobre o0s solidos totais.
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Entende-ge por "Pasta'" o produto elaborade com carne ou orgao
reduzido a massa, condimentado, adicionado ou nao de farina -
ceos e gordura, enlatado e esterilizado.

As pastas de figado de linpua de presunto, de galinha ou ou-
tras, devem contar no minimo 30% (trinta por cento) da mate -
ria-prima que 1lhes da denominagao.

Paragrafo Unico - As pastas nao podem conter mais de 10% (dez
por cento) de amido ou tecula nem mais de'
55% (cinguenta e cinco por cento) de umida-
de :

f permitido o preparo de produtos devidamente esterilizados e
destinados a allmentagao de animais (caes).

§ 12 - A elaboragaodesses produtos nao interfira de modo al -
gum com a manipulacao e preparo de produtos alimenti -
cios de uso humano.

§ 22 - A elaboragao de tais produtos sera feita em equipamen-
tos exclusivamente destinado a essa finalidade.
§ 32 _ Esses Produtos e equipamentos estao sujeitos aos mes -

mos cuidados fixados neste regulamento.

Entende-se por "Embutido", todo produto elaborado com carne '
ou orgaos comestiveis curado ou nao, condimentado, cozido ou

nao, defumado e dessecado ou nao, Lendo como envoltorio tripa
bexiga ou outra membrana animal.

Parégrafo Unico - K permitido o emprego de peliculas artitici
ais no preparo de embutidos, desde que apro
vadas pelo D.I.5.P.0.A.

As tripas e membranas animais empregadas como envoltorios de-
vem estar rigorosamente limpas e sofrer outra lavagem, imedi- "
atamente antes de seu uso.

Os embutidos nio podem conter mais de 5% (cinco por cento) de
amido ou fecula, adicionados para dar melhor liga a massa.

Parégrafo Unico - As salsichas s0 podardo conter amido ou fe-
cula na proporgao maxima de 2% (dois por '
cento).

Segundo o tipo de embutido e suas peculiaridades, podem ern-
trar em sua comp051gao tendoes e cartilagens.

s & & 8 & 8 8
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340 - Entende-se por '"Morcela", o embutido contendo principalmente'

341

342

343

344

345

346

sangue, adicionado de toucinho moido ou nao, condimentado e
convenientemente cozido.

A Inspecao Munlolpal 80 pormltlra 0 preparo de embutidos de
sangue quando a materia- -prima seja colhida isocladamente de ca
da animal e em recipiente separado, rejeitando o sangue procg
dente dos guc venham a ser considerados improprios para o con
sSUmo .

Paragrafo Unico - E proibido desfibrinar o _sangue a mao, quan
do destinado a Allmentagao Humana.

Permite-se o aproveitamento do plasma sanguineo no preparo de
embutidos, desde que obtidos em condigoes adequadas.

Os embutidos preparados em oleos devem ser cozidos em tempera
tura nao inferior a 729C (setenta e dois graus centigrados) '
no minimo por 30 (trinta) minutos.

E permitido dar um banho de parafina purificada e isenta de
odores na membrana que envolve os embutidos; permite-se, com
a mesma finalidade, o emprego de cera ou de mistura desde que
nao prejudiquem o produto, a JUlZO da Ins perao Municipal.

Paragrafo Unico - O emprego de vernizes na protegao de embuti
dos depende de aprovagao previa do DISPOA.

0Os embutidos sao considerados fraudados:

1. Quando forem empregadas carnes € materias-primas de quali-
dade ou em proporcao diferente das constantes da formula '
aprovada;

2. Quando forem empregados conservadores e corantes nao permi
tidos neste regulamento;

3. Quando houver adigao de agua ou de gelo com intuito de au-
mentar o volume € O peso do produto e em proporgao superior
a permitida neste regulamento;

4. Quando forem adicionados tecidos inferiores.

Devem ser considerados alterados e improprios para consumo:

1. Quando a superf101e é umida, pegajosa, excluindo ligquido;

2. Quando a pqlpagdo gse verifiquem partes ou areas flacidas
ou gon51gtenc1a anormal ;

3. Quando ha indicios de fermentagao putrlda'

— .
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Quando a massa_apresenta manchas eaverdeadas ou pardacen-
tas ou coloragao sem uniformidade;

Quando a gordura esta rangosa;

Quando o envolrorlo esta perfurado por parasitas que atin
giram tambem a massa;

. Nos casos de odor e sabor estranhos, anormais;

Quando se constaltem germes patogenicos;
. Quando manipulados em mas condigoes de higiene, trazidas'
pela presenga de E. coli tipica.

oo

W o~

Art. 347

Entendem-se por presenga por "Salgados", produtos preparados
com carne ou orgaos comestiveis, tratados por sal (cloreto '
de SUdLO) ou misturas de sal, agucar, nlfrato n]trltoq e
condimentos, como agentes de LOﬂoPPVdeO 57 caracter17qgao or
ganolepticas.

Art, 348 Entendem-se por "Defumados", os produtos que apos O Processo
de cura sao submetidos a defumagao, para lhes dar cheiro e
sabor caracteristico, alem de um maior prazo de vida comer-'

cial por desidratagao parcial.

§ 1° - Permite-se a defumagao a = frio.

§ 2¢ - A defumacao deve ser feita em estufas construidas pa-
ra essa finalidade e realizada com a queima de madei-
ras nao resinosas, secas e duras

I

Art. 349 Entende-se por "Bacon" e por "Barriga-Defumada", o corte da
parede toraxico-~abdominal do porco que vail do externo ao pu-
bis, com ou sem costelas, com musculos, tecido adiposo e pe-

le, convenientemente curado e defumado.

paragrafo Unico - O "Bacon" e a "Barriga Defumada", podem '
ser preparados em fatias, acondicionados a
em latas ou papel impermeavel.

Art. 350 - Entende-se por, "Lingua defumada, a lingua de bovino curada,'
cozida ou nao e defumada.

Art. 351 - Entende-se por "Lombo", seguido de designagao da tecnica de
preparo (salgado, curado, defumado), o produto obtido com o
corte da regiao lombar dos suinos.

Art. 352 - Cortes de variadas regioes, salgados, curados ou defumados '
sao considerados especialidades induslriais.

paragrafo Unico - Nesses casos o DISPOA, exige perfeita iden
tificagao da regiao adotada, para efeito '
de dCalgnanO do produto.

PO T T O
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Os orgaos comestivels conservados pela salga, serao generica
mente designados ""Miudos Salgades", seguindo-se a denomina-"'
gao de especie animal de procedencia.

Entendem-se por "Dessecados", os produtos preparados com car
nes ou orgaos comestiveis, curados ou nao e submetidos a de-
sidratacao mais ou menos profunda.

Entende~se: por "Charque'", sem qualquer outra especificacao,
a carne bovina salgada e dessecada.

§ 1% - Quando a_carne empregada nao for de bovino, depois da
designagao ''Charque', deve esclarecer a egpecie de !
proceden01a

§ 2¢ - Permite-se na elaboragao do charque a pulverlzaqao do
gsal com soluoao contendo substancias aprovadas pelo
DISPOA, que se destinam a evitar altcragoes de origem
microbiana, segundo tecnica e proporcao indicadas.

0 charque nao deve conter mais de 45% (quarenta e cinco por
cento) de umidade na porgao muscular, nem mais de 15% (quin-
Ze por g@nto) de residuo mineral flxo total, tolerando-se !
até 5% {cinco por cento) de variagao.

Paragrafo Unico - O charque deve ser considerado alterado:

. Quando tem odor e sabor desagradéveis, anormais;
Quando a gordura esta rangosa;

. Quando amolecido, umido e pegajoso;

Quando com areas de roloragao anormal ;

Quando e "seboso";

Quando apresenta larvas ou _parasitas;

v For alteragao outras;, a JUlZO da Inspegao Municipal.

S OoOubhwmos

Entende-se por "Gelatina Comestlvel", 0 produto da h1drollse
em agua fervente de tecidos ricos em substancias colagénicas

(cartilagens, tendoeq, ossos, aparas de couro), concentrado!
e secado.

§ 1¢ - No preparo deste produto a Inspegao Municipal S0 per-
mitira o emprego de materias-primas procedentes de
animais que nao tenham sofrido qualquer restrigao.

§ 2¢ - A gelatina em folhas pode ser colorida pelo emprego )
de corante previamente aprovado pelo DIS POA.

§ 32 - A gelatina comestivel deve ser purificada e dessecads;
ser inodora e transparente quando em folhas, colori-'
das ou nao.

§ 42 - A gelatina comestivel deve obedecer as seguintes espg
cificagoes:
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1. Ndo conter mais de 2% (dois por cento) de cinzas;
2. N3s conter menos de 15% (quinze por cento) de ni-'
o

3. pH 4,7 a 6,5 (quatro e sete décimos a seis e cinco
decimos) numa solugao de 12,5 (doze e meio por cen
toil; 3 : 2

4, Em solugao de 1% (um por cento) em agua quente, '
deixada esfriar, deve formar a geléia sem cheiro e
praticamente sem sabor;

5. Arsénio: maximo, uma parte em um milhao;

6. Em solugao de agua quente (1 para 40) deve ser isen
ta de qualquer cheiro desagradavel e quando vista'
em camada de 2 cm (dgis centimetros) so deve mos-'
trar ligeira opalescencia;

7. Anidrido sulforoso: maximo 40 ppm (quarenta partes
por milhao).

358 - Entende;se por "Carne desidratada der bovino'", o produto ob-

359

tido pela desidratagao da carne bovina fragmentada, conveni-
entemente cozida, adicionada ou nao de caldo concentrado ou
de gordura fundida, dessecada em aparelhagem e sob temperatu
ra adequada.

Permite-se nomes de fantasia nas conservas de carne, desde '
que se trate de produto com formula previamente aprovada.

TITULO VIII

COAGULANTES, CONSERVADORES, AGENTES DE CURA E OUTROS

360 - Entende-se por coagulantes, conservadores, agentes de cura e

361

outros, substancias empregadas na industria de produtos  de
origem animal, tendo em vista sua tecnologia e valor bromato
logico, conservagao e apresentagao. ’

cAapiTULO I

COAGULANTES

Entende-ge por '""Coalho!,o extrato aquoso, concentrado a bai-
xa temperatura, dessecado ou nao preparado com estomago de !
bezerro; distinguem-se os coalhos: liquidos, em po, em pasti
lhas e natural seco.
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Sao caracteristicas do coalho:
a) Coalho Liquido:

1. Liindez ou ligeira opalescencia;

2. Ausencia de dep031to

3. Cheiro caracteristico que nao denuncie, fermentagao;

4. Poder coagulante minimo de 1:10.000 (um por dez mll) a
temperatura de 35°C (trinta e cinco graus centigrados) e
em tempo inferior a 40 (quarenta) minutos.

b) Coalho em PO:

1. Aspecto homogéneo

2. Cor branca, ligeiramente amarelada;

3. Odor caracterlstlco que nao denuncie fermentagao;

4, Poder coagulante minimo de 1:80.000 (um por oitenta mil)'
a temperatura de 3592C (trinta e cinco graus centigrados)'
e em tempo inferior a 40 (quarenta) minutos.

Coalho em Pastilhas:

L
e

Aspecto homogeneo,

Desagregagao facil na apua

Cor branca, ligeiramente amarelada;

Auséncia de conservadores;

Poder coagulante nunca inferior a 1:50.000 ( um por cin-
coenta mil) a temperatura de 35°C (trinta e cinco graus '
centigrados) em tempo inferior a 40 (guarenta) minutos.

]

(3 A SR B L0

Entende-se por "Coalho natural seco", o produto obtido por
desidratacao do coagulador de nonato, de bezerro, de cabrito
ou de cordeiro alimentados exclusivamente com leite.

paragrafo Unico - 0 "Coalho natural seco", so pode ser usado
apos mafuragao em soro lacteo ou por cultu
ras puras de fermentos lacticos 12 e 24 T
(doze e vinte e quatro) horas antes de seu
emprego como coagulante, coando-se previa-
mente para separar os solidos nao utiliza-
Vels.

E permitido ad101onar aos coalhos liquidos sal (cloreto de '
sodlo), alcool etilico ‘e glicerina e aos coalhos em po ou em
pastilhas, sal (cloreto de sodio) e lactose.

Paragrafo Unico - E permitido, a adlgao de acido borlco em '
gquantidade tal que nao seja revelavel nos
queiljos.
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Art. 365 - S0 e permitido o uso de coalhos aprovados pelo DISPOA, e
os laboratorlos que os fabricam ficam sujeitos a sua fiscall
zagao, abrangendo a 1nstalagao, o0 equipamento, a elaboraqao,
o acondicionamento e a rotulagem dos coalhos.

CAPITULO II

CONSERVADORES, CORANTES, CONDIMENTOS E OUTROS,

Art. 366 - Entende-se por "Sal'", para uso na industria animal, o clore-
to de sodio obtido de jazidas, fontes naturais ou de agua do
mar,

Art. 367 - Para emprego geral em produtos de origem animal, o sal deve'
preencher as seguintes especificagoes:

1. Teor em cloreto de sodio: no minimo de 96,5% (noventa e
seis e meio por crnio)
2. Ausenc1a de substancias organicas e mineralis estranhas
ompo@lgao normal do sal. ; g .
3. Insoluveis totais na agua: no maximo 0,3% (tres decimos '
por cento). )
4. Graus de turbidez: maximo de 50 (cincoenta).

m;

Art. 368 - Para o emprego na industria de lacticinios e nas algas finas,

o sal deve ser refinado e esterilizado, devendo preencher as
seguintes especificagoes:

1. Teor minimo em cloreto de sodio 98,5% (noventa e oito e
meio por cento);

e Ausen01a de substancias organlcab e minerais estranhas a
composigao normal do sal; 2 g

3, Insoluveis totais na agua: no maximo 0,2% (dois decimos ' .
por cento);

4. Grau de tubidez: no maximo de 25 (vinte e cinco).

Art. 369 - Nos estabe1901mentoq de produtos de origem animal deve exis-
Lir dep051tos apropriados para guarda e conservagao do sal.

Bt 70 - E proibido o emprego de salmouras turvas, sujas, alcalinas,
com cheiro amoniacal, fermertiadas ou inadequadas por qudlunP
outra razao.

Paragrafo Unico - E permitida a recuperagao dessas salmouras
agos_fervura e filtragao, a juizo da Inspe
¢gao Municipal.
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Art, 371 - A Inspegao Municipal deve verificar a espagos regulares, a
qualidade do sal (cloreto de sodio), emprego na fabricagao '
dos produtos.

Art. 372 - Entende-se por "Condimento", o produto contendo substancias'
aromaticas, sapidas, com ou sem valor alimenticio, empregado
com o fim de temperar o alimento, dando-lhe aroma e sabor.

Art. 373 - Entende-se por "Corante", substancia” gue confere um melhor'
e mais sugestivo aspecto aos produtos alimeticios, dando-lhes
tonalidade de cor mais alraente.

s

Art., 374 - permitido o emprego dos seguintes corantes e condimentos:

. Acafrao (crocus sativas, L);
Aipo (Apium graveolens e Celeri graveolens);
Alho (Allium sativum);
Aneto (Anethum graveolens);
Aniz (Pimpinela anizum, L);
Baunilha (vVanilia planifolia, andrews);
. Canela (Cinnamonum ceylanicum, brevre);
. Cardamomo (FElleteria cardamomum) ;
. Cebola (Allium cepa);
10. Cenoura (Dancus carota);
11 . Coentro (Coriandrum sativam, L);
12. Cominho (Cuminum cyminum);
13. Cravo da India (Caryophylus aromaticus, L);
14. Curcuma (Curcuma longa, L);
15. Gengibre (Zinziber offinalis, Roscoe)};
16. Louro (Laurus nobilis, L);
17. Macis {(Envoltorio da Myristica fragans, Maute);
18. Maiorana (Anethum graveolens);
19. Manjerona (Origanum majorana, L);
20. Mento (M. viridis, M. rotundifolia e M. piperita, L);
21. Mostarda;
Negra (Brassiva nigra, Koen);
Parda (Brassiva juncea, Hocker);
Branca (Sinapis alba, L.) e Misturas; .
22. Noz Moscada (Myristica fragans, Maute) desprovida comple
tamente de envoltorio;
23+ Pimenta;
Negra (Piper nigrum, L);
Branca (Mesmo fruto, porem degscorticado) ;
Vermelha ou Pimenta de caiena (Capsicum baccatum, L);
Malagueta (Capsicum pendulum, Velloso);
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24, Pimentao (paprika) (Capsicum annum, L);

26 . Pimento ou Pimenta da Jamaica ou Pimenta Inglesa (Pimen-
ta Officinalis, Linds);

26. Saliva (Saliva officinalis, L);

27. Tomilho (Thymis vulgaris, L);

28. Urucum (Bixa crellana).

Paragrafo Unico - Alem desses corantes e condimentos pode ser
permitido o emprego de outros, desde que a
provados pelo DISPOA.

E proibido o uso ou emprego de substancias qu1m10as conserva

doras, nocivas a saude do Homem, nos produtos de origem ani-
mal .

Os nitratos e nitritos de sodio e de potassio, usados na ela
boragao dos produtos de origem animal nao devem conter metais
pesados, nem substancias toxicas ou nao permitidas neste re-
gulamento.

TITULO IX
EMBALAGEM E ROTULAGEM
CAPITULO I
EMBALAGEM

Os produtos de origem animal, destinados a Alimentagao Huma—
na, 8o podem ser acondlclonqdus ou embalados em recipientes
ou continentes previstos neste regulamento ou gue venham a
sepr aprovados pelo DISPOA.

paragrafo Unico - Quando houver interesse comercial, indus-'
trial ou %anltarlo. de acordo com a nature
za do produto, podorq cer exigida emb al agem
ou acondicionamento estandartizado em for-
mato, dimensao e peso.

Recipientes anteriormente usados 56 podem ser aproveitados '
para o envasamento de produtos e matériav—pr@mas utilizadas'
na Alimentagao Humana, quando absolutamente integros, perfel
tos e rigorosamente hlglcnx?adou.

Paragrafo unico - Em hipotese alguma podem ser ulilizados,se
anteriormente tenham sido empregados no a-
condicionamento de produtos e materias-pri
mas de uso nao comestivel.
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Sao permitidos como acondicionamento, envoltbtorio e embalagem
de materias-primas e produtos de origem animal, de acordo can
a sua natureza:

1. Estoquinete internamente ¢ sacos de aniagem ou Jjuta exter
namente como envoltorio de carnes frigorificadas, destin%
das ao consumo em natureza, bem como orgaos e visceras;

2. Sacaria propria para carnes dessecadas;

3. Sacaria de aniagem, juta ou outros para produtos destina-
dos a lavoura, a industria e a alimentagao de animais;

4. Panos proprios devidamente higienizados, conforme a natu-
reza do produto;

5. Tripas, bexigas e oulras membranasg animais para produtos'
embutidos;

6. Peliculas artificiais aprovadas pelo DISPOA;

7. Latas de folhas de flandres para produtos em geral, de a-
cordo com as especificagaes previstas neste regulamento;

8. Vasilhame de aco inoxidavel, permitindo-se, conforme © ca
so, os de ferro galvanizado ou est@nhado;

9. Recipientes de madeira ou de pgpelao;

10. Papel metalico, papel impermeavel ou gimilar, papel aper

gaminhado e outros aprovados; ¥

11. Recipilentes de v1idro;

12. Caixas de madeira ou engradados de madeira, conforme o

caso;

13. Barrigas, quertelas, bordalezas e similares;

14. Outros recipientes, vasilhames, continentes ou embalagens

autorizadas pelo DISPOA.

CAPITULO II
ROTULAGEM
SEGAQ I
ROTULAGEM EM GERAL

Todos os produtos de origem animal entregues ao comercio de-
vem estar identificados por meio de rotulos registrados, A
plicados sobre as materias-primas, produtos, vasilhames ou
continentes, quer quando diretamente destinados ao consumo '
publico, quer quando se destinem a outros estabelecimentos '
que os vao beneficiar.

Parégrafo Unico - Os produtos de origem animal que devem ser
fracionados devem congervar a rotulagem Y
semprea que possivel ou manter identificagao
do estabelecimento de origem.
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Art. 381 - Considera-se rotulo para efeito do artigo anterior, gualquer

identificacao impressa ou 11foprafadn alem de d]zeres pinta

dos ou gravados a fogo, por pressao ou decalcagao, aplicados
sobre materias-primas, produtos ou continentes.

§ 1¢ - Fica a critério do DISPOA, permitide para certos produ
tos o emprego de rotulo sob a forma de etiqueta ou
uso exclusivo do carimbo de inspecao. )

§ 29 - Os embutidos nao enlatados para a venda a granel se~
rao identificados por meio de uma etiqueta apensa a

cada amarrado.

§ 32 - A juiso do D.I.S.P.0.A., no caso de produtos que por'
suas dimensoes nao comportem no rotulo todos os dize-
res fixados neste regulamento, tais dizeres deveréo .
constar da embalagem coletiva (caixas, latas, vidros,
Bt )

Art. 382 - Alem de outras ex1gen01dq previstas neste regulamento e em

1eglglagao ordlnarla oa_rotulou devem obrigatoriamente con-
ter as seguintesg 1ndlcagoes.

1. Nome verdadeiro do produto em caracteres destacados uni-!
formes em corpo e cor, sem LWTPF_HIR{RO de desenhos e ou-
tros dizeres, obedecendo as dlSCPJmlnRCOO estabelecidas'
neste regulamento, ou nome aceito por 0638150 da appoﬁmﬁo
das formulas;

2. Nome da firma responsavel:

3. Nome da firma que tenha completado operagoes de acondicio
namento, quando for o caso;

4. Carimbo oficial da Inspegao Municipal;

s Neaburezss oo B85 tdbOIPCIHEHLO de acordo com a classificagao
oficial prevista neste regulamento; ]

6. Localizacao do establecimento, bEiryo, Tua & rumero;

7. Marca comercial do produto;

8. Algarismos correspondentes a data da fabricacao dispostos
em sentido horizontal ou vertical;

9. Pesos: 11qu1do e bruto;

10. Formulas de compos 1gao ou outros dizeres, quandg previs-

tos neste regulamento;

A data de fdelLanO conforme a natureza do continente ou
envoltorio, sera impressa, gravada por meio de carimbo ou ou
tro prouebbo, a juizo do DISPOA, detalhado dia, mes e ano, '
podendo este ger repredgentado peloq ultimos algarismos.

Parégrafo Unico - Facul ta-se o emprego do dlglto em que o
ano sera representado por seus dols ul timos
algarismos, tendo a direita aquele que cor
responder o mes e a esquerda o referente '
ao dia da fabricagao.

[T TR,
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Quando os produtos qvondjojonado% em recipientes meta]icof !
madeira ou vidro qorao designados nos rotulos ou conT1N(ntes
os pesos bruto e liquido e nos demais casos, a juizo do !

DISPOA, constara apenas o peso liquido, medio ou base.

Paragrafo Unico - De acordo com a natureza da rotulagem, 08
pesos devem ser impressos nos rotulos, 1li-
tografados ou colados por meio de carimbo.

Nog rotulos podem figurar referencias a prgmioq obtidos em '
exposigoes oficiais, desde que devidamente confirmada sua !
concessaoc, bem como premno% de estimulos e menqoeq honrosas'
conferidas pelo DISPOA.

Na composicao de marcas e permitido o emprego de desenhos a
elas alusivas.

§ 1¢ - No caso de marcas com nomes de pessoas vivas ou_ mor-
tas de relevo no Pais, sera exigida a autorizagao do
homenageado ou herdeiro que tenha autoridade legal pa
ra conceder a permissao, caso o interessado nao faga
prova de anterior registro no Departamento Nacional '
de propriedade industrial.

R 28 —~ & proibido o uso de marcas, dizeres ou desenhos alusi
vos a Bandeira Nacional, simbolos ou quaisquer indica-
goes referentes a atos, fatos, estabelecimentos, etc.,
da Uniao dos kstados, Terrjtorlo dos MuﬂLLlplgd e
do Distrito Federal, a menos que haja autorizagao ex-
pressa da autoridade competente.

£ pr01b]da qualquer denomlnagao, doclaragao, palavra, desaio
ou 1nqcr1gdo que transmita lalsa impressao, fornega:uﬂm&gae
erronea de origem e de qualidade dos produtos, podendo essa'
pro1blgao estender-se, a Jjulizo do DISPOA, as dpnomlnagocs im
proprias.

Paragrafo unico - As marcas que infringirem o presente arti-
go, embora registradas no Departamento Na-
cional de propriedade industrial, nao pode
rao, a juizo do DISPOA, ser usadas.

Os rotulos serao impressos, litografados, gravados ou pinta-
dos respeitando obrigatoriamente a ortografia oficial e o '
sistema legal de unidades e medidas.

No caso de cassacao de registro ou relacionamento ou ainda '
de fechamento do estabelecimento, fica a firma responsavel '
obrigada a inutilizar a rotulagem existente em es toque, sob'’
as vistas da Inspegao Municipal, a qual entregara todos 08
carimbos e matrizes que tenha em seu poder.

il L :_’_;: §
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E) MODELO 5:

1. Dimensoes: 0,02m x 0,01m (dois por um centimetro).
. Forma: Retangular no sentido horizontal.
3. Dizeres: As iniciais "S.I.M.", logo abaixo o numero de re
gistro do estabelecimento. -
4. Uso: Para rotulos e outras pequenas pegas para o consumo'
humano de origem animal, como linguiga.

SECAO TV

REGISTRO DE ROTULO

Os estabelecimentos so podem utilizar rotulos em matérias -

primas e produtos de origem animal, quando devidamente apro-

vados e registrados pelo D.I«S.P:0.A.

Paragrafo Unico - Para efelito @6 vegistro € D.I.8:Ps0vAy,;
mantera livro préprio, especialmente desti
nado a este fim. =

A aprovagao e registro de rotulos devem ser requerides pelo!

interessado que instruira a petigao com os seguintes documen

tos:

1. Exemplares, em 4 vias, dos rotulos a registrar owu usar, !
em seus diferentes tamanhos;

2. Memorial descritivo do processo de fabricacao do produto,
em 4 vias, detalhando sua composigao e respectivas percen
tagens.

Paragrafo Unico - Quando o peso e a data de fabricagao so
possam ser colocados apos adicionamento e
rotulagem do produto, a petigao deve con -
signar essa ocorrencia.

Para efeito de registro os rotulos devem ser sempre apresen-
tados em papel; mesmo nos que devam ser litografados, pinta-
dos ou gravados, sera exata reprodugao em papel. i

0 aconselhavel, para evitar despesas e simplificar o regis
tro, que os interessados, antes de solicitarem o registro, !
pecam exame e verificacdo de croquis dos rotulos que preten-
dem utilizar, fazendo-os acompanhar de clara indicagao das '
cores a empregar.

Os rotulos registrados trarao impressa a declaragao de seu '
registro no Deli5:P+0Aw; 8egulda do numero respectivos

Os rotulos so podem ser usados para os produtos a que tenham

sido destinados e nenhuma modificagao em seus _dizeres, cores
ou desenhos pode ser feita sem previa aprovagao do D.I.S.P.0.A

SR et
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Art. 410 - Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado escondendo

Art.

Art.,

Art.

Art,

Art.

411

412

413

414

415

ou encobrindo, total ou parcialmente, dizeres de rotulagem
ou © carimbo da Inspegao Municipal.

Nenhum estabelecimento de produtos de origem animal pode ter
ultimado o seu registro, sem que os rotulos dos principais !
produtos e subprodutos a serem fabricados estejam previamen-
te aprovados e registrados no D.I.S.P.O.A.

Os carimbos oficiais em qualquer estabelecimento devemi repredu
zir fiel e exatamente os modelos determinados pelo Arg. 403,
Sob pena de responsabilidade do médico veterinario credencia
do sob jurisdigao das quais esteja o estabelecimento faltosg

TITULO X

REINSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS

Os produtos de origem animal devem ser reinspecionados tan -
tas vezes quantas necessarias, antes de serem expedidos pela
fabrica para consumo.

§ 19 - 0s produtos que nessa reinspecao forem Julgados impré
prios para consumo devem ser destinados ao aproveilta-
mento como subprodutos industriais, depois de retira-
das marcas oficiais.

§ 22 - Quando ainda permitam aproveitamento condicional ou
rebeneficiamento, a Inspegao Municipal deve autorizar
que sejam submetidos aos processos apropriados, reins
pecionando-os antes da liberacao.

Nenhum produto de origem animal pode ter entrada em fabrica'
sob Inspegao Municipal, sem que seja claramente identificado
como oriundo de outro estabelecimento tambem registrado no
B e o =X g -

Paragrafo Unico - E proibido o retorno ao estabeleciménto de
origem de produtos que, na inspecao, sejam
considerados improprios para o consumo, de
vendo-se promover sua transformagao ou a-
proveitamento condicional,

Na reinspegﬁo de carne em natureza ou conservada pelo i,

~ =0
deve ser condenada a que apresentar qualquer alteragao que
fagarrsugpeitar de processo de putrefagao.
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§ 1° - Sempre que necessario a Inopeqﬁo Municipal wverificara
o PH sobre o extrato aquoso da carne,

§ 22 ~ Sem preJUlSO da apreciagao dos caracteres organolopfl

cos e de outras provas, a 1nopegao’adotara o PH entre
6,0 e 6,4 ( seis e geis e guatro decimos) para consi-
derar a carne ainda em condigoes de consumo.

TITULO XI
TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Os produtos de materias- primas de origem animal procedentes
de estabelecimentos sob Inspecgao Municipal, satisfeitas as '
€X1PPDC1&H do presente regulamento, tem livre curso no Muni-
cipio, podendo ser exposto ao consumo.

Paragrafo Unico - No gque diz respeito ao Abatedouro Distri -
tal Classe I, este tem seu comércio res tri
to ao local de abate.

Autoridades de Salde Publica, em sua fungao de policiamento’
da alimentacao nos estabelecimentos atacadistas e varejistas
devem comunicar ao D.I1.S5.P.0.A., o8 resultados das analises'
Tiscals que realizarem, se das mesmas resultar apreensﬁo OU
condenagao dos produtos, subprodutos e materias-primas,

Os produtos nao destinados a Alimentagao Humana, como couros
155, chifres, ubpromuioo industriais & outros, procedentes!
de estabelecimentos que nao inspecionados pelo D.I.S5.P.0.A.,
50 podem ter livre transito se procedentes de zonas onde nao
grassem doengas contagiosas, atendidas tambem outras medidas
determinadas pelas Autoridades Oficiais da Defesa Sanitaria’
Animal.

8 Diel.5.FP.0h0., SEHDEE Gus necessério, poderé solicitar cola
boragao das Autoridades Federais, Estaduais ou Municdipais,
inclusive policials, que desempenharem fun@oeu de fiscaliza-
¢ao, para JUXLllO na formagao de barreiras nos principais a-
cessos do Municipio, assim como para apreensao de produtos
de origem animal, procedentes de estabelecimentos gem fisca-
lizagao e outros comprovadamente de Abate Clandestino.
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TITULO XIT
EXAME DE LABORATORIO

Os produtos de Origem Animal prontos para consumo, bem como'
toda e qualquer bubqtdn01a que entre em sua elaboragao es -

F

tao sujeitos a exames r‘nologlco% qu1m1ro% e microbiologi-
cos.

Os exames de carater tecnologico visarao a tecnica de elabo-
ragao dos Produtos de Origem Animal, em qualquer de suas fa-
5€5.

Parégrafo Unico - Sempre que houver necessidades, o 1aborato
rio podlra 1nformagoe5 a Inspeqao Munici -
pal Jjunto ao estabelecimento produtor.

0 exame qu1m1co compreende:

1. Os Laraotere“ OPQdﬂOLtptIPO

2 PrlnClploq basicos ou compoSLan centesimal;

3. Tndices fisicos e qulmloos;

4. Corantes, conscrv@dores ou outros aditivos;

5. Exame quimico da agua que abastece os estabelecimentos !
sob Tnspegao Municipal.

§ 12 - Os caracteres orgapolépticgs, a comgosigao centegl =
mal e os indices fisico-quimicos serao enguadrados
nos padrﬁe% normais, aprovados ou que venham a ser a-
provados pelo D.I,5.P.0.A, 4

§ 28 ~ A prientacao anal1t10a obedecera a seguinte seriacgao:

. Uaracteres orgdnoloptlcos,

. Pesquisa de corantes e conservadores;

. Determinagac de fraudes, falsificagoes € altera- ¢

goes;

Verlfloagao dos minimos e maximos constantes deste

regulamento, lduvando-se no conjunto de provas e '

nogs elementos que constam das tecnicas analiticas

que acompanham o regulamento. .

§ 32 - A variagao anormal de qualquer indice, sera conveni -
entemente pesquisada, para apuragao das causas.

R

S

0 exame microbiologico deve verificar:

1. Presenga de germes, quando se trata de conservas submeti-
das a esterilizacao;

2. Presenga de produtos do metabolismo bacteriano, quando ne
cessario;

3. Contagem global de germes sobre produtos de origem arimal ;

4. Pesquisa da flora patogenica;

5. Pesquisa e contagem da flora de contamlnaan'

7
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6. Exame bacteriologico da agua que abastece os estabeleci -
mentos sob Inspegao Municipal;

7. Exame bacterioclogico de materias-primas e produtos afins
empregados na elaboragao de produtos de origem animal.

Quando necessario, oS laboratorios podem recorrer a outras
tecnicas de exame, além das adotadas oficialmente ke T L.

5.P.0.A., mencionando-as obrigatoriamente nos respectivos '
laudos.

TITULO RIII
INFRACOES E PENALIDADES

As infracoes ao presente regulamento serao punidas adminis-'
trativamente e guando for o caso, mediante responsabilidade’
criminal.

Paragrafo Unico - Inclummsseentre asiinfregoes previstas neste re
gulamento, atos que procurem embaragar a '
agao dos servidores do D.I.5.P.0.A.,e vete
rinarios credenciados para o servigo de !
inspecao, visando impedir, dificultar ou '
burlar: os trabalhos de fiscalizagao; cdesa
cato, subornoc,ou simples tentativa; infor-
magoes inexatas sobre dados eStaulSthOS !
referentes a quantidade e p“ocedenola dos'
produtos e, de modo geral, qualquer sonega
Gao que seja feita sobre assunto que dire-
ta ou indiretamente interesse a Ln%pegao ;

Municipal.
As penas adminlstrativas a serem aplicadas por servidores do
D.I.5.FP.0.A., constarap de apree ns¢o ou condenaqao das mate-

rias-primas e produtos, multas, suspensao temporaria de Ins-
pecao Municipal e cassacgao do registro ou relacionamento do
estabelecimento. )i

Para efeito de apresentagao ou condenagao, alem dos casos es
pecificos previstos neste regulamento, consideram-se impro -
prios para o consumo no todo ou em parte, os produtos de ori
gem animal.

1. Que se apresentem danificados por umidade ou fermentagao
rangosos, mofados, de caracteres flSlCO% ou organolepti-
cos anormais, contendo quaisquer sujidades ou_que demons-
trarem pouco culdado na manlpulagdo elabora@ao preparo,
conservagao ou acondicionamento;

LI BT R R

CAMARA MUNICIPAL
AZUBO
RETIRADO

2219419




Prefeitura Municipal de Agudo

Estado do Rio Grande do Sul

e S

Que forem adulterados, fraudados ou fals sificados;
Que contiverem qubstanolag tox1cas cu nocivas a saude

Que forem prejudiciais ou imprestaveis a alimentagao por'
qualquer motivo;

Que nao estiverem de acordo com o previsto no presente re
gulamento.

Paragrafo Unico - Nos casos do presente artigo, independente

mente de quaisquer outras penalidades que’
couberem, tais como multas, suspensao da '
Ins peqao Municipal ou cassagao de registro
ou relacionamento, sera adotado o seguinte
eriteric: 3
1. Nos casos de apreensao , apos reinspe-!'-
¢ao completa sera autorizado o aprovei-
tamento condicional que couber para All
mentagao Humana, apos o rebeneficiamen—
to determinado pela Igspvgﬁo Municipal:
2, Nos casos de condenagao, permite-se sem
pre o aproveitamento das matorlab pr*—
mas e produtos para fins nao comesti - -
veis ou alimentagao de animais, em am-!
bos os casos mediante assisténcia da !
Inspegao Municipal.

Art. 428 - Alem dos casos especificos previstoso:: neste regulamento, '

sao considerados adulteracoes
G

, fraudes ou falsificagoes como

regra geral;

A)
i

ADULTERAGOES :

Quando os produtos tenham sido elaborados em condigoes !
gue contrariem as especificacoes e determinacoes fixadas;
Quando no preparo dos produtos haja sido empregada mate-
ria-prima alterada ou impura;

Quando tenham sido Ompfc&dda% substancias de qualquer qua
lidade, tipo & esye ies diferentes das da composigao nor-
mal do produto sem previa autorizagac do D.I.S.P.0.A.
Quando _os produtos tenham sido coloridos ou aromatizados'

sem previa autorizagao e nao conste declaragao nos rotu-
los.

Intengao dolosa em mascarar a data de fabricacao.
FRAUDES :

Alteragao ou modificagao total ou parcial de um oqwmais !
elementos normais do produto, de acordo com 0s padroes estva
helecidos ou formulas aprovadas pelo D.I.S5.P.0.A.;

Quando as operacgoes de maﬂlpULanO @ eiaboragao forem exe
cutadas com a Antcngao deliberada de estabelecer falsa 1m
pressaowaos produtos fabricados; I

supressao de um ou mais elementos e substituicao por ou -
tros visando aumento de volume ou de peso, em detrimento’
da sua composigao normal ou do valor nutritivo intrinse-'
ey
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4, Conservagao com substancias proibidas;
5. Especificacao total ou parcial na rotulagem de um deter-
minado produto que nao seja o contido na embalagem.

C) FALSIFICACOES:

1. Quando os produtos forem elaborados, preparados, € expos-
tos ac consumo com forma, oaracteres e rotulagem que cons
tituem processos especlals de DPOV}LDglO ou exclusividade
de outrem, sem gque Seus logltlmos proprlotarlos tenham da
do dULOPlng&O’

2. Qudndo forem usadas aenomlnagoes diferentes das previstas

ste regulamento ou em formulas aprovadas.

Todos os produtos e subprodutos de origem animal, oriundos '
de estabelecimentos sem inspegéo e de abates clandestinos, !
serao sumariamente apreendidos, e posteriormente inspeciona-
dos por tecnicos do D.I.S.P.0.A. ou veterinario credenciado,
para que se em condiqﬁes de consumo sejam doados a institul-
goes comprovadamente de fins assistenciais.

Aos infratores de dispositivos do presente regulamento e de!
atos complementares e instrugoes aque forem expedidas, podem
ser aplicadas as seguintecs penalidades:

A) MULTA DE 5 A 10 VaM:

1. Aos que desobedecerem a quaisquer das exigencias sanita-L
rias em relacao ao funcionamento do estabelecimento, e a
higiene do equipamento e depend%nciag, bem como dos traba
ihos de manipulagao e preparo de materias-primas e produ-
tos

2. Aos respopséveis pela pe“manéncja em trabalho, de pessoas
gue nao possuam carteira de saude ou aocumento equivalen-
te expedido pela autoridade competente de Saude DUbllCd

3. Aos qgue acondicionarem ou embalarem produtos em continen-
tes ou recipientes nao permitidos;

4. Aos responsavels por estabelecimentos que nao coloquem em
destaque gque o carimbo da Inspegao Municipal nas testel -
ras uou continentes, nos rotulos ou em produtos;

5. Aos cpon&avcl peloo produtos gue nao contenham data de
fdbrlcagao

6. Aos que infrigirem quaisquer outras exigéncias sobre rotu
lagem para as gquals nao tenham sido especificadas outras
penalidades.

B) MULTAS DE 10 A 25 UP's:

i. As pessoas que despacharem ou conduzirem produtos de ori-
gem animal para consumo privado, nos casos previstos nes-
te regulamento, e 0s destinarem a fins comerciails;
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Aos que lancarem mao de rotulos e carimbos da Inspecao '
Municipal, para facilitar a saida de produtos e subprodu-
tos industriais de estabelecimentos que nao estejam regis
trados ou relacionados No D.1.8.P.0.A.;

Aos que receberem e mantiverem guardados em estabelecimen
tos registrados ou relaclonddos ingredientes ou matérias
primas proibidas que possam ser utilizados na fabricagao'
de produtos; =

Aos responsaveis por misturas de materias-primas em por -
centagens divergentes das previstas neste regulamento;
Aos que adquirirem, manipularem, expuserem a verida ou dis
tribuigao produtos de origem animal oriundos de estabele-
cimentos néo‘registrado@ ou relacionados no D.I.S5.P.0.A.;
Ags pegsocas fisicas ou Jjuridicas gue expuserem a venda pro
dutos a granel, que de acordo com o presente regulamento
devem ser entregues ao consumo em embalagens originais;
As pessoas fisicas e juridicas que embaragarem ou burla-
rem a agao dos servidores do D.I.S8.P.0.A. no exercicio !
das suas fungoes.

Aos sponsavels por estabelecimentos gue dpos O termlno
dos trabalhos industriais e durante as Tases de manipula-
gao e preparo, guando for o caso, néoaprooederem a limpe-
za e higienizagao rigorosa das dependencias e equipamen -
tos diversos destinados a Alimentagao Humana;

Aos responsaveis por estabelecimentos que ultrapassem a !
capacidade maxima de abate, industrializacao ou beneficia
mento; 3

Aos responsaveis por estabelecimentos registrados ou rela
cionados que nao promoveram no D.I.S.P.0.A., as transfe -
rencias de regponsablilidades, previstas neste regulamento
ou deixarem de fazer a nOulflCanO necessaria ao compra -
dor ou locatario sobre essa GXigenC’a legal,; por ocasiao’
do processamento da venda ou locagao; ’

Aos que langarem no mercado produtos cujo rotulos nao te-
nham sido aprovados pelo D.I.S.P.0.A,;

Aos responsavels pela confecgao mmgﬂesaao, litografia ou
gravagao de carimbos de Inspegao Municipal a serem usados
iscladamente ou em rotulos, por estabelecimentos gue nao'
estejam registrados ou em processc de registro no D.I.S.-
P.O.A.;

As firmas respOﬂsavels por estabeleécimentos gue preparem,
com_finalidade comercial, produtos de origem animal novos
€ nao padronizados, cujas formulas nao tenham sido previa
mente aprovadas pelo D.I.S.P.0O.A.
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MULTAS DE 25 A 50 VRM'G3:

Aos que langarem mao de rotulagens e carimbos de inspecao,
para facilitar o escoamento de produtos de origem animal,'
que nao tenham sido inspecionados pelo D.I1.5.P,0.A., ou ve
terinarios credenciados; =
Aos responséveis por estabelecimentos de produtos de ori -
gem animal que realizarem construgces ou amplificagges, !
sem gue o0s projetos tenham side previamente aprovados pelo
A D N G H B g

A0s que eXpuserem a venda produtos oriundos de um estabele
cimento como se fosse de outro;

Aos que usarem indevidamente os carimbos de Inspecao Muni-
cipal;

A0s que despacharem ou transportarem produtos de origem a-
nimal em desacordo com as determinagoes da Inspecga o Munici
pal;

6.a0s responsavels por estabelecimentos sob Inspecao Munici -
7}
i

D)

*

2

C
.

pal que enviarer

para o consumo produtos sem rotulagem;
MULTAS DE 50 A 75 VRM'3

Aos responsaveis por quaisquer alteragdes, fraudes ou fal-
cificagoes de produtos de origem animal;

Aos que aproveitarem materias-primas e produtos condenados
ou procedentes de animais nao inspecionados no preparo de!

produfo“ usados na Alime tacao Humana;
As pessoas fisicas ou Jurlulcas que mantiverem, para fins'
especulativos, produtos gque, a eriteric do D.I.S.P.0.A., !

possam ficar prejudicados em suas COndlgoes de consumo:
Aos gue subornarem, tentarem Subornar ou usarem dc violén-
cia contra uCFVLdOPOS do D.I.5.P.0.A. ou veterinarios cre-
denciados no exercicio de suas dtribu¢goes

Aos gue burlarem a dete“mlnagao quanto ao retorno de produ
tos destinados ao aproveitamento condicional no estabeleci
mento de origem; i
Aos que derem aproveltamento condicional diferente do que'
determinado pela Inspecao Municipal?

Aos responsaveis por estabelecimentos que fabriquem produ-
tos de origem animal, em desacordo com padroes fixados nes
te regulamento ou nas formulas aprovadas ou ainda, sonega-
rem elementos informativos sobre composi cao centesxmal e !
tecnologlcd do processo de fabricagao;

As pessoas fisicas ou Jurldlcas gue utilizarem rotulos de!
produtos elaborados em estabelecimentos registrados ou re-
lacionados no D.1.8.P.0.A., em produtos oriundos de estabe
lecimentos que nao estejam sob Inspegao Municipal;
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9. Aos responséveis por estabeiecimentos que abaterem animaisg
1

em desacordo com a Legislacao vigente, principalmente va -
cas, tendo-se em mira a defesa da produgao animal do Pais:

10.A0os que venderem ou tentarem vender gorduras para pastela -

2

ria como margarina.

) MULTAS DE 5 a 75 VRM's fixada de acordo com a gravidade da'
falta, a criterio do D.I.S.P.0.A. aos que cometerem outras'
infragoes ao presente regulamento.

Quando as infragoes forem constatadas nos mercados consumi -
dos em produtgs procedentes de estabelecimentos que devem es
tar sujeitos a Inspegao Municipal, nos termos do presente re
gulamento, as multas a que se refere o artigo anterior pode-
rao ser ap]icadaslpor servidores do D.I.S5.P.0.A., aos propri
etarios e responsaveis por tais estabelecimentos fornecedo -
res, desde que previamente figcalizados pelas autoridades in
cumbidas dos Estabelecimentos Atacadista ou Vare jistas, e de
terminada a culpa do fornecedor das matérias-primas. i

As penalidades a que se refere o presente regulamento serac!
aplicadas sem prejuilzo de outras que, por lei, possam ser im
postas por Autoridades de Saude Publica, Fiscais ou polici -
ais.

As multas a que se refere o presente regulamento serao dobra
das na reincidencia e em caso algum, isertarso o infrator da 1
nutilizagao do produto oy doagao deste a entidades comprova-
damente de fins de gssisténcﬁds, gquando essa medida couber,!
nem tao pouco de acao criminal.

§12 - A agao criminal cabe, nao so pela natureza da infragao
mas em todos os casos que se seguirem a reincidencia.
§2¢ - A agao criminal nao exime o infrator de outras penali-

dades a serem aplicadas, a juizo do BaleB.PalcAe, Hue!
podera determinar suspensao da Inspecaoc Municipal, °
cassacao do registro ou relacionamen?o,ficamdo o esta-
belecimento impedido de realizar Comércio Municipal.

§3¢ - A suspensaoc da Inspecao Municipal e a cassagao do rela
clionamento e registro sac aplicadas pelo Diretor do '
BT BP0 A -

Nao pode ser aplicada multa, sem que previamente seja lavra-
do o Auto de Infragao, detalhando a falta cometida, o artigo
infringidés, a natureza do estabelecimento com a respectiva'
localizagaoc e a firma responsavel,
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0 Auto de Infragao deve ser assinado pelo servidor gue consta
tar a infragao, pelo proprietario do estabelecimento ou repre
sentantes da firma ou por duas testemunnas.

Paragrafo Unico - Sempre que O infrator ou as testemunhas se€
neguem a assinar o auto, sera feita declara
cao a respeito no proprio auto,remetendo-'
se uma das vias do Auto de Infrac2o ao pro-
prietario da firma respon§ave1 pelo estabe-
lecimento, por correspondencia registrada e
mediante recibo.

A autoridade que lavrar o Auto de Infragao deve extrai-lo em

trés (3) vias: a primeira sera entregue ao infrator, a ségun-

da remetida ao Setor Tributario da Sec. Municipal dg Financas
e & terceira constituira o proprio talao de infragoes.

0 Auto da multa sera lavrado pelo Diretor do DISPOA e contera
os elementos que derem lugar a infragao.

Paragrafo Unico - O Auto da multa devera ser composto por qua
tro (4) vias: a primeira sera entregue ao
infrator, a segunda e a terceira a gecreta-
ria da Fazenda Municipal € a quarta consti-
tuira o proprioc talao de multas.

Nos casos em que fique evidenciado nao haver ou nag ter havi-
do dolo ou ma-fe, e tratando-se de primeira infragao, O Dire~
tor do DISPOA, deixara de aplicar a multa, cabendo ac servi-'
dor gue lavrou o Auto de Infragao advertir o infrator € orien
ta-lo convenientemente.

0 infrator uma vez multado +tera setenta e duas (72) horas pa-

ra efetuar o pagamento da multa e exibir 2o servidor do DISPOA

o competente comprovante de recolhimento a repartigac arreca-

dadora Municipal. i

§ 12 - Quando a repartigao Municipal arrecadadora estiver, &a-
fastada da localidade onde se verificou a infracao, de
naneira a nio ser possivel o recolhimento da multa den
tro do prazo previsto neste artigo, devera SEr goncedl
do novo prazo, a juizo do servidor gue lavrou 0O Auto !
de Infragao.

§ 22 - O prazo de setenta e duas (72) horas, a que se refere’

o presente artigo © contado a partir do dia em que O
infrator tenha sido notificado da lavratura do auto de
multa.
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Art. 440 - 0 nao recolhimento da multa no prazo legal implica na cobran
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Art.

Art.

441
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ga executiva, promovida pelo getor competente, mediante a do
cumentagao existente.

paragrafo Unico - Neste caso pode ser suspensa a Inspegéo Mu
nicipal Jjunto ao estabelecimento.

Depois de aplicada a multa, somente o responsavel do DISPOA,
pode releva-la, mediante pedido fundamentado da firma respon
savel.

paragrafo Unico - O pedido de reconsideragao da multa deve '
ser sempre acompanhado do comprovante de
seu recolhimento & Hepartigﬁo Arrecadadora

Municipal competente.

0 DISPOA, pode divulgar pela imprensa as penalidades aplica-
das declarando nome do infrator, natureza e sede do Estabele
cimento.

3o responsveis pela infracao as disposigoes do presente re-
gulamento, para efeito de aplicagao das penalidades nele prg
vistas, as pessoas fisicas ou Jjuridicas:

1. Produtores de matéria-prima de qualquer natureza, aplica-
vel & Lndustria Animal desde a fonte de origem, até o re-
cebimentoc nos Estabelecimentos registrados ou relaciona-"'
dos no DISPOA. B}

2. Proprietarios ou Arrendatarios de Estabelecimentos regis-
trados ou relacionados onde forem recebidos, manipulados,
transformados, elaborados, preparados, conservados, acorn-
dicionados, distribuidecs ou despachados Produtos de Ori-'
gem Animal; i

3. Que expuserem a venda em qualquer parte, Produtos de Ori-
gem- Animal ;

4., Que despacharem ou transportarem Produtos de Origem Animal

Parégrafo Unico - A responsabilidade a gue se regere o pre-'
sente artigo abrange as infracgoes cometi-"
das por qualsguer empregados Ou prepostos’
das pessoas fisicas ou juridicas que exXpio
rem a Industria dos Produtos de Origem Ani
mal.

A aplicagao da multa ndo isenta o infrator do cumprimento '
dag exigencias a gue tennam motivado, marcando-ihe, gquando !
for o caso, ho prazo para o cumprimento, findo o gual podera
de acordo com a gravidade da falta e a juizo do DISPOA, ser
novamente multado no dobro da multa anterior, suspensa a Ing
pecao Municipal ou cassado o registro ou relacionamento do
Estabelecimento.
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Os servidores do DISPOA, ou os veterinarios credenciados, ;
com delegacao de compoLenc11 quando em servigo de fiscaliza
¢ao ou de Inspegdo Industrial e Sanitario, tem livre entrada
em qualquer dia ou hora, em gualquer estabelc cimento gue ma-

nipule, armazene ou transacione por qualquer forma com Produ
tos de Origem Animal.

TITULO XTIV

DISPOSICOES GERAIS E TRANSITORIAS

E proibido conceder Inspegao Municipal, mesmo a titulo prac&

rio, a qualquer estabelecimento que nao tenha sido previamen
te rnglatrado ou relacionado no DISPOA.

Paragrafo Unico - Excetuam-se desta proibigao os estabeleci-
mentos que estejam com obras concluidas, !
que podem funcionar enquanto se processa a
ultimagao do registro, desde gue autoriza-
dos pela Direcao do DISPOA,

Nos estabelecimentos sob Iﬂb”@? 10 Municipal a fabricacao de
produtos nao padronizados SO sera permitida depols de previa
mente aprovada a formula pelo DISPOA.

§ 12 - A aprovagao de formulas e processos de fabricacido de
gualsquer Produtos de Origem Animal, inclui os que es
tiverem sendo fabricados antes de entrar em vigor O
presente regulamento. §

§ 2?2 - Entende-se por padrac ou formula, para fins deste re-
gulamento:

1. Materias- primas, condimentos, corantes e guaisquer
outras Sdbut&ﬁuldo que entrem na fabricagao;

2. Principios basicos ou composicao centesimal;
3. Tecnologia do Produto;

A Inspecgao Municipal permanente organizara, a distribuicao !
dos servidores (Medicos veterinarios Credenciados), a fim de
gtender ao exame dos animais, das mdtérias—primas e dos pro-
dutos entrados. :

O transporte de Produtos de Origem Animal deve ser feito por

velculo aproprlddo exXpressamente para esse 1im e dotados de
instalagoes frigorificas.

Sempre que possivel o DISPOA, deve facilitar a seus tecnicos
a realizasgao de es taglOo e cursos em laboratorios e estabele
cimentos.
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- O DISPOA, promoveré a mais estreita cooperagéo com ©OS Orgéos
Congeneres Estaduais e Federais, comunicando-se com os resec
tivos Diretores e Chefes de Servigos no sentido de conseguir
o maximo de eficiencia de Inspegao Municipal e Sanitaria dos
Produtos de Origem Animal,.

0 Executivo Municipal regulamentara a presente Lei, no que !
for necessario.

Esta Lei entraré em vigor na data da sua publicagéo, revoga-—
das as disposigoes em contrario.

GABINETE DO PREFEITO MUNICTPAL, em 12 de abril de 1991.

PEDRO ALVARO MULLER
Prefeito Municipal

ALAOR ANTONIO SIMON
Sec., da Agricultura

Registre-se e Publique-se
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CAMARA
MUNICIPAL Estado do Rio Grande do Sul
AGUDO
FProtocolo MENSAGEM 06/91-E

& 0%, 9/

Senhor Presidente;

Jéli"‘"j‘ 'éwk Dignos Vereadores:

R R

P

Passa a tramitar o Projeto de Lei 06/91-E, que regulamenta os ser-
vicos de inspecao industrial e sanitaria de produtos de origem animal no Munici-
pio de Agudo.

Ao manusear o material Vossas Excelencias constatarao estarem dia&

te de legislacao moderna, abrangente e disciplinadora por excelencia.

Por prerrogativa extendida aos Municipios, entendeu por salutar a
Prefeitura Municipal de Agudo avancar no empreendimento.

Nesta contingencia em final de 89 foi aprovada a Lei 718/89, que /
institufu a Taxa de Fiscalizacao do Abate de animais e de Derivados. Era o ini-/
cio da implementacao do que ora propomos complementar. Na sequencia cronolégi
ca ja em marco de 1990 foi iniciado o trabalho de Inspecao, realizado pela Medi-/
ca Veterinaria vinculada a Secretaria da Agricultura. Esta inspecao sempre fun-/
cionou de forma insipiente - inobstante o esforco da profissional - pela falta de
normas claras que ditassem a todos a forma correta de agir no manuseio de car-

nes e derivados, no territorio do Municipio.

Embora a Administracao Municipal soubesse desta lacuna na legisla-
cao, nao estava ao alcance desta, legisla(;';io gue contemplasse o tema da forma /
julgada ideal para a situacao fatica do abate em nosso municipio. Tal legislacao -

que veio a originar o presente Projeto de Lei so foi obtida apos exaustivas bus -
cas.
Por que legislar sobre este ramo de atividade, poder-se-ia pergun-

tar.
A resposta nos e oferecida pela simples constatacao dos produtos |/

que este ramo de atividade manufatura - carne e seus derivados.

A carne e um produto que concentra alta suscetibilidade de contami
nacao, alem de ser importante vetor de molestias, transmitind-as, com muita fa-

cilidade, ao homem.
RO | e VR A,
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Consumindo carne sem lhe conhecer a procedencia e a sanidade e
que a populacao acumula grande parte das patologias que compoem o rosario /
de doenca que desfilam nos consultorios medicos. Vidas ja podem ter sido ceifa

das pela injestao de carnes e derivados, sem que suspeitamos.

Nao se concebe que o Poder Publico - a quem se atribui a realiza-

cao do Bem-Comum - se mantenha inerte ante esta situacao.

Outra peculiaridade - ¢ esta de carater economico - leva o Munici
pio a legislar sobre esta questao. A facilidade de se controlar o abate clandes-
tino. Feito ao largo da legalidade fiscal, o abate clandestino representa sonega
cao de tributo - pratica nefasta de negar recursos para que o Municipio possa/
efetivamente dispor de recursos para executar as obras reclamadas.

Considerando o fato de que a partir da instituicao da fiscalizacao/
sanitaria nao mais podera haver comercializacao de carne e derivados sem que
sejam submetidos ao crivo sanitario, facil sera detectar o transito e a comercia
lizacao de carnes de origem ignorada - sabidamente livre do recolhimento dos

tributos.

Premiar os que primam pela saude da populagao e instrumentar os
que policiam a pratica de qualquer ato envolvendo carne. Este e o objetivo da

Administracao Municipal com a presente Lei.

Cientes da dificuldade de entendimento da linguagem do presente /
Projeto de Lei, colocamos a Medica Veterinaria e o Secretario da Agricultura ao
dispor do Legislativo. Certamente poderao ser uteis no esclarecimento de duvi-/

das que possam advir.

Agudo, 15 de abril de 1991.

et PEDRO ALVARO MULLER
RPN I_')""*’"‘ e Prefeito Municipal
RETIRADO
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